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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

. LISAFUNKTSIOONID........ooiiiiiiiiiie i
« KELLA FUNKTSIOONID.......oiiiiiiiiiie e
. LISATARVIKUTE KASUTAMINE..........cccoiiiiee
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.......ccoiiiiiiiiiiiiiiis e
11. PUHASTUS JA HOOLDUS ...
12, VEAOTSING ... .o s

OCONOOA,WN=

13. ENERGIATOHUSUS........ooiiiiiiiiieinineiseissises e

14. JAATMEKAITLUS ..ottt

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

OHUTUSINFO. ...
« OHUTUSJUHISED.....ciii s
.TOOTE KIRJELDUS ...
CJUHTPANEEL......c
. ENNE ESIMEST KASUTAMIST .....oiiiiiii e
. IGAPAEVANE KASUTAMINE. .......cooiiiiuiiriniiieieieieieeeeeieise e

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste

kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet

kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

+ Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvoimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

6 EESTI

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord péarast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum &hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.
Kui seade paigaldatakse k6ogimodbli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.



2.4 Hooldus ja puhastamine

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid vbivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe vélja. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluiispuhastamine

/\ HOIATUS!

Piroluitilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne plroliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
donsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

» Lugege hoolikalt koiki puroltdtilise
puhastamise juhiseid.

» Hoidke lapsed purolliitilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

» Purolutspuhastamine toimub korgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,

mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja

parast seda hea ventilatsioon.
— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolidtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Parolldtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaékidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

Purolldspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kupsetusplaadid vo6i muud kooégiriistad
voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
kérge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.
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2.8 Korvaldamine » Lahutage seade vooluvérgust.
» Loigake elektrijune seadme ldhedalt 1&bi ja
/\ HOIATUS! visake ara.

Vigastus- voi lambumisoht.

» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade Kuumutuselement
@A Lamp

F ? (3 q Ventilaator

Bl Ahjuddnsus
El Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

¢ Traatrest

Koogivormide, ahjukindlate ndude,

réstimisnéude, ké6gindude/ndude jaoks.

Kiipsetusplaat

Niiskete kookide, kiipsetiste, leiva, suurte
praetikkide, kilmutatud toitude ja tilkuvate

ﬁ vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete

rostimisel traatriiulil.

~ g

Juhtpaneel + Viga siigav pann
Kupsetusreziimide nupp Moussaka valmistamiseks.
Ekraan ¢ Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks

Juhtnupp sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Seadme sisse- ja 4.2 Juhtpaneeli lilevaade
valjalulitamiseks

Seadme sisselllitamiseks: @ Taimeri funktsioonide seadmiseks va-
. - jutage nuppu.

1. Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake ﬂ» Funktsiooni seadistamiseks vajutage
kuumutusreziimide nuppu. ja hoidke: kiirkuumutus.

3. _Seadete reguleerimiseks poodrake & Vajutage seadme lambi sisse- ja vlja-
juhtnup.p‘u." o ' lulitamiseks.

Seadme valjalllitamiseks keerake Fo kS0 valmeoke vaitooe

; ; Al unktsiooni valimiseks vajutage ja
kuumutusfunktsioonide nupp valjas EI hoidke: lukustatud.
asendisse @

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.
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4.3 Ekraani indikaatorid

_©BB:0E'BBEE;
QRQCm s /5

sTOP

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

E'] Seade on lukus.

\/\@ Alammenii: Juhendatud kipsetamine.

m/ Alammentii: Puhastamine.

@ Alammenil: Seaded

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku dhendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00".

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu oK.

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Kiirkuumutus on sisse lilitatud.

Auruga klipsetamine on aktiveeritud.

Minutilugeja on sisse llitatud.

Klpsetusaeg on sisse lllitatud.

@ Viitkaivitus on sisse lulitatud.
@ Uptimer on sisse lilitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
voi kui kiipsetusaeg 16peb.

1. Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon . seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon |j Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 15 min.

4. Valige funktsioon @ seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

6.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk

Liha réstimiseks ja kookide kipsetamiseks.
Seadistage madalam temperatuur kui tlemise
+ alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori
abil jaotub kuumus Uhtlaselt ahju sisemuses.
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Ulemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimi-
seks.

@y SteamBake
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.

Kiilmutatud toiduained

= Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud voi kevadrullid) krébedaks
muutmiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa ja muude roogade kupsetamiseks, mis
vajavad altpoolt rohkem kuumutamist.

Alumine kuumutus
Pruunistamiseks ja krébeda pdhja saavutami-
seks. Kasutage madalaimat riiulitasandit.

@ Niiske kiipsetus po6rdohuga

y Funktsioon klipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Selle funktsiooni kasutamisel vbib sead-
me sisemine temperatuur erineda valitud tem-
peratuurist. Kasutatakse jagkkuumust. Kuu-
mutusvoimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "lgapaevane kasutamine”,
Mérkused: Niiske kiipsetus péérddhuga.

Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill
Kontidega suurte liha- vai linnulihatiikkide rds-
timiseks Uhel riiulitasandil. Grataanide valmis-
tamiseks ja pruunistamiseks.

®

Moénede kuumutusfunktsiooniga voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt valja lulituda.

6.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

10 EESTI

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
.NGuanded ja ndpunéited*, Niiske kiipsetus
poordéhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

6.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1.

2,

H))

Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.
Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

Kiirkuumutus — vajutage ja hoidke

kuumutusaja lihendamiseks. See on
saadaval mone kuipsetusreziimi jaoks.
Ventilaator voib automaatselt sisse lilituda.

6.4 Seaded: SteamBake -
Aurukiipsetus

1.
2,

Veenduge, et seade on kulm.

Kallake ahjudonsuse slivendisse 250 ml
kraanivett.

Toiduvalmistamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi ahjustivendisse vett
valada.

Kuumutusfunktsiooni 4 valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.
Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja
ahju 10 min.

Sisestage ahju toiduained.

Parast kiipsetamise 16ppu keerake
klipsetusreziimide nupud valjas-
asendisse, et ahi valja lulitada.

Kui seade on jahtunud, eemaldage vesi
veeanumast pehme lapiga.

/\ HOIATUS!

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pdhjustada nahapdletust.

6.5 Sisenemine: Meniiii —

Juhendatud kipsetamiseks ja seadete
avamiseks avage menuu.

1.

Keerake kipsetusreziimide nuppu et E

Naidikul kuvatakse Y&, m, &5,

2,

Pdorake juhtnuppu ja valige
alammeni(iisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu OK,




6.6 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine >

Juhendatud kiipsetamine alammenii
koosneb programmidest, mis on méeldud
spetsiaalsete roogade jaoks. Programmid
algavad sobiva seadistusega. Kiipsetamise

ajal saate reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et —.

2. Keerake juhtnuppu, et valida ¥

Vajutage OK,

Alammentit: Juhendatud kiipsetamine

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu OK,

4. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage
nuppu OK|

5. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK.

6. Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit

on valmis. Pikendage klpsetusaega
vastavalt vajadusele.

Selgitus

Selgitus

lj Kaalu reguleerimine on saadaval.

m Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

se slivendisse kraanivett.

Auruga kiipsetamiseks kallake ahjuddnsu-

E‘ Riiuli tasand. Vt peatiikki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

P1 Rostbiif, vahekiips

P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid

P3 Rostbiif, taiskiips

1-15kg; 4-5cm B 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Steik, poolkiips

180 - 220 g tikid; 3
P4 cm paksused viilud

E E 3; toidu réstimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Veiseliha rostbiif /

P5 hautatud veiseliha (ri-
biliha, sisetukk, 1abi-
kasvanud)

15-2kg

|j B 2; toidu rostimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse.

P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)

P7 Rostbiif, poolkiips

(aeglane kipsetamine) paksused tikid

P8 Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)

1-15kg;4-5¢cm

E 2; kiipsetusplaat
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
Filee, poolkiips (aeg- 0.5-1.5kg;5-6 = 2; kiipsetusplaat
P10 lane kiipsetamine) cm paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P11 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
z]ttaztl;tal:gkvk?smallha OpiL;ugel;c?t:k;m |j B 2; toidu réstimine traatrestil
P12 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse. Rostpraad, kaetud.
P13 Rostitud seakael voi 15-2kg O 2; toidu rostimine traatrestit
abatiikk - PO ’
Lisage roéstimisnéusse 200 ml vedelikku.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg E 2. kiipsetusplaat
P14 I::)e toiduvalmistami- Pééréke liha poole kiipsetusaja méddudes, et saavutada
Uhtlane pruunistumine.
f;rasl:(h: seljatiikk, ! —p;k5s:jgegt_uglgm El 2; toidu réstimine traatrestil
P15 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage B 3; ahjupann
P16 [;:E;iféig ;ezzlk?i— Lisag’e vedelikku, et katta ndu pohi. Péérake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sa-k?stf§éd7t?j?<igm E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; varsked |j El 2; &J 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 P&orake kana poole kipsetusaja méddudes, et saavuta-
da uhtlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0.5-0.8kg B 3; kiipsetusplaat
P20 Kanarind 180 - 200 g tikid ‘Z] IEI 2; vormiroog traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Kanakoivad, viarsked - El 3; kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg |j B 2; toidu réstimine traatrestil
P22 Pange liha rostimispannile. Pdorake parti poole kiipsetu-
saja mooddudes.
Hani, terve 4 -5kg ﬂ B 2; ahjupann
P23 f

Pange liha sligavale kipsetusplaadile. P66rake hane
poole kipsetusaja méédudes.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P24 Pikkpoiss kg Elz; traatrest
P25 Terve kala, grillitud 0.5 - 1 kg kala koh- El 2 kiipsetusplaat
ta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee . E B 3; vormiroog traatrestil
Juustukook -
p27 Juustukoo B 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
p2g Ounakook . (=) 2: e 100 - 150 mi: kiipsetusplaat
p2g Ounakook . B 2; koogivorm traatrestil
(o] iruk -
P30 unapirukas EE 2; E"J 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast E 3; ahjupann
P32 Muffinid ) EB 2; M 100 - 150; muffinialus traatrestil
P33 Patsikook . E 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg Ez; kﬁpsetusplgat - .
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud Tk B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Loéigake kartulid tiikkideks.
P36 g;“mu“ koogiviljase- 1-1.5kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Loigake kodgiviljad tikkideks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg E 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Lihal/(kodgivilja) la- 1-15kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- El 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
Kartuligrataan (toored 1-1.5kg

P40

kartulid)

E 1; vormiroog traatrestil
P&drake toitu poole klipsetusaja méddudes.

P41

Virske pitsa, 6huke

E B 2; &] 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat

P42

Varske pitsa, paks

E EI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga

P43

Quiche

B 2; kuipsetusvorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg E E 2; lﬂ 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kipsetusplaat
Saia klipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Teraviljad / Rukis / Tkg ‘E‘ EI ; 2; lﬁ] 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

Tume leib

klipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

6.7 Muutmine: Seaded &

Keerake kipsetusreziimide nuppu et ——.

2. Keerake juhtnuppu, et valida '{6‘3}
Vajutage OK.

3. Satte valimiseks pdorake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Vaartuse reguleerimiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.

5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et véljuda Menud.

Alammeniii: Seaded

Sitte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5

7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada
kipsetusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja
|Ulitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et
valtida seadme tahtmatut sisselllitamist.

&- funktsiooni sisse lUlitamiseks vajutage ja
hoidke.

Kostab signaal. &.- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

&- funktsiooni valja lilitamiseks vajutage ja
hoidke.
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Satte Vaartus
03 Nuputoonid 1 - piiks, 2 — klops,
3 - heli valjas
04 Helitugevus 1-4
05 Uptimer Sees / Véljas
06 Sisevalgustus Sees / Véljas
07 Kiirkuumutus Sees / Véljas
08 Puhastamise meelde-  Sees / Valjas
tuletus
09 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
10 Tarkvaraversioon Kontrollida
11 Taastatehaseseaded Jah/ei

7.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja méddudes automaatselt
valja.

C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kupsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".




Automaatne valjalilitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viitkaivitus.

7.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Taimerifunktsioonide kirjeldus

Q Podrdloenduse taimeri seadmiseks.
Minutil Kui taimer jduab nulli, kdlab signaal.
Inutiluge- - gee funktsioon ei mojuta seadme talit-
Ia lust ja seda saab seada igal ajal.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/vdi klipsetusaja 16pu edasi-
Viitkdivitus | IKKaMISEKS.
@ Seadme td0aja kestuse naitamiseks.
Unti Maksimaalne on 23 h 59 min. See
PUmer  fnktsioon ei mojuta seadme talitlust ja

seda saab seada igal ajal.

8.2 Seaded: Minutilugeja L)

1. Vajutage nuppu @

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q.
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

8.3 Seaded: Kiipsetusaeg s%

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil
kuvatakse: 0:00 ja stor.

3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.

8.4 Seaded: Viitkiivitus &

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

Ekraanil kuvatakse: --:-- @ STOPP .
5. Lodpuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK,
Taimer alustab méaaratud algusajal
pddrdloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.

8.5 Seaded: Uptimer ®
1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menu.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @/
Uptimer. Vaadake peatukki ,Igapaevane
kasutamine®, Menii: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK.
4. Uptimeri sisse- ja valjalllitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK,
8.6 Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisseE, et siseneda MenU.
2. Keerake juhtnuppu, et valida

funktsioon er / Kellaaeg. Vaadake
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peatikki ,|gapdevane kasutamine®,
MenUu: Seaded.
3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike suivend Ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Salgud kujutavad
endast ka libisemisvastast abinéud. Kérge
aaris ahjuplaadi umber ei lase kddgindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
klpsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soOltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tlilpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.
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Likake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole. Veenduge, et ahjuplaat puudutaks
ahju sisemist tagakiilge.

Kiipsetusplaat / Siigav pann

—

Likake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele. Asetage kipsetusplaat kaldega ahju
sisemuse tagakilje poole.

Energiasaastunouandeid vt peatukist
+Energiatdhusus”.

Tabelites kasutatud siimbolid:

5§ Toiduaine tlup

=
Kipsetusreziim
°C Temperatuur
Lisatarvik
Riiuli asend

Kipsetusaeg (min)

O M|




10.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kdogindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel kdogindudel.

» Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,

l&bim&6t 28cm

+ Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,

l&bim&6t 26cm

Portsjonivormid - keraamilised, labimoot

8cm, kdrgus 5 cm

Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,

1&bim&6t 28cm

10.3 Niiske kiipsetus po6rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

pe— o,

&, = C = O
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kllmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PoSeeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg klipsetusplaat v&i rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tlkki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tiikki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Koogiviljad, poSeeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45

tud, 0,4 kg

EESTI
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pa— o,

&, = C O
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 25-30
Vahemerepéarased kipsetusplaat voi rasvapann 180 25-30
kodgiviljad, 0,7 kg
10.4 Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
= - o,
=N = = C O
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90
cm mutus
Ounakook, 2 vormis @20  Péérddhk Traatrest 2 160 70-90
cm
Rasvatu biskviitkook, & Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50
26 cm koogivorm 1) mutus
Rasvatu biskviitkook, @ Po66rdohk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm 1)
Rasvatu biskviitkook, @ P66rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm 1)
LiivakUpsised P&6rddhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat
Liivakupsised P66rdohk Kipsetus- 2jad 140 - 150 25-45
plaat
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45
mutus plaat
Rostleib/-sai 1) Grill Traatrest 4 max 1-5

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

18 EESTI

11.1 Méarkused puhastamise kohta

Puhastusvahendid

* Puhastage seadme esikiilge ainult

mikrokiudlapi, sooja vee ning

pehmetoimelise pesuvahendiga.



* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

+ Niiskus voib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukipsetust.

®

Funktsiooni seadmine: SteamBake
puhastage ahjuiga 5-10
toiduvalmistustsukli jarel.

1. Kallake ahju pdhjas olevasse slivendisse
250 ml valget aadikat voi sidrunhapet.
Kasutage max 6%-list ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

11.3 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kllgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.

| P
JiIfs D7

——
[ NS

4. Asetage ahjuresti toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.

11.4 Piroliiiispuhastamine

/\ HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, érge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

1. Veenduge, et seade on kulm.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse
klaasi sooja vee, pehme lapi ja
pehmetoimelise pesuvainega.

4. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse=—, et siseneda Menuu.
5. Keerake juhtnuppu, et valida funktsioon

ol , ja vajutage nuppu OK.

Puhastusprogramm Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK.
7. Vajutage puhastamise alustamiseks OK.
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Kui puhastamine algab, on seadme uks
lukustatud ja tuli on kustunud. Kuni ukse

avanemiseni kuvatakse ekraanil E'
8. Parast puhastamist keerake

kUpsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

9. Oodake, kuni seade jahtub ja uks
avaneb. Puhastage ahju sisemust pehme
lapi ja veega.

11.5 Puhastamise meeldetuletus

Kui ekraanil vilgub parast kiipsetamist rrrr/
tuletab seade meelde, et peaksite seda
purollUspuhastamise abil puhastama. Saate
meeldetuletus valja lilitada alammenids:
Seaded. Vt peatikki. ,lgapaevane
kasutamine®, vahetamine: Seaded.

11.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult 1abi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke molemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tbmmake sulguritest, kuni need
lahti kiépsatavad.
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3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse Ullemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdommake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
ndudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on éigesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.



Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A jaB) | 11.7 Lambi vahetamine
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas

klaaspaneeli kiiljel on siimbol / pealetriikk. /I\ HOIATUS!

Kaik klaaspaneelid ndevad lahtivétmise ja Elektrilddgi oht.
kokkupanemise hdlbustamiseks valja Lamp v&ib olla kuum.
erinevad.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvorgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

Ukseliistu oigel paigaldamisel kostab klops.

A

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide polemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

Probleem Kontrollige kui...

Seadet ei saa kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti thendatud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valja lulitatud.
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Probleem

Kontrollige kui...

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klipsetus pé6rdéhuga - on sisse lulitatud.

Lamp ei toota.

Lamp on l&bi pdlenud.

Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist vélja.

Ahjuddnsuse suvendis on liiga palju vett.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lUlitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pédrduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

13. ENERGIATOHUSUS

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See ndhtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPS351161M 949499672

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tulp Integreeritud ahi
Mass 32.6 kg
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IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

13.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava viahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav voimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

13.3 Energia kokkuhoiu nduanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kupsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kd6gindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kiipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, véalja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pttidke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Vbéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kipsetusreziime.

Jadakkuumus
Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne

14. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/.\l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud

kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kiipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis s&astab klpsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties
musu ierici.

remonta informaciju:

@ sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
www.aeg.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,

abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no

cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iesp&jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.
lericei jabut iezemétai.
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Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it Tpasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|at.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvejami droSinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem



elektrotikla poliem. Izolacijas iericeé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemeéro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

e L0dzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet $i produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet udeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai nerlsé€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apkope un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices

bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi. Pastav
stikla panelu sapliSanas risks.
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* Nekavejoties nomainiet durvju stikla laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla

panelus, ja tie ir saplisusi. Sazinieties ar panelu bojasanas.
pilnvaroto servisa centru. « Ar pirolitisko funkciju aprikoto

* levérojiet piesardzibu, nonemot durvis no cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
ierices. Durvis ir smagas! izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas nav kaitigi cilvekiem, tai skaita maziem vai
materiala sabojasanos. personam ar veselibas traucéjumiem.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu. « Pirolitiskas tinsanas un ieprieks€jas
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas karséSanas laika un péc tas turiet
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
izstradajumus, abrazivus suklus, majdzivnieki (it 1pasi putni un rapuli) var
Skidinatajus vai metala priekSmetus. bat |oti jufigi pret temperattras izmainam

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai un raditajiem izgarojumiem.
paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja » Nepiedegosas virsmas uz katliem,
droSibas noradijumus, kas atrodami uz pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
iepakojuma. pirolitiskas tiriSanas procesa augsto

temperatiru visas pirolitiskajas

2.5 Pirolitiska tiriSana cepeskrasnis un tas var bit ari neliela

daudzuma kaitigu izgarojumu avots.
/\ BRIDINAJUMS!

2.6 lekSéjais apgaismojums
Savainojumu/aizdeg$anas/kimisko ) P9 )

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

* Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekséjas Elektrogoka risks.
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses. * Informacija par $aja produkta esoso lampu
— Jebkurus parmérigus partikas (lampam) un atseviski nopérkamajam
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai rezerves lampam: Sis lampas ir
taukvielas. paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
— Visus iznemamos priekSmetus apstakliem, pieméram, temperaturai,
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt. vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
dalas, kuras ietilpst iekartas iericés vai paredzétas informésanai par
komplektacija), jo ipasi nepiedegosos ierices darbibas statusu. Tas nav
katlus, pannas, paplates, piederumus paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
utt. nav piemérotas majsaimniecibas telpu
» Uzmanigi izlasiet visas norades par apgaismojumam.
pirolitisko firiSanu. « Sis razojums satur gaismas avotu, kura
* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamér energoefektivitates klase ir G.
darbojas pirolitiska firiSana. lerice klust loti | « lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
karsta un no priek§€jam ventilacijas spuldzes.

atverém izplust karsts gaiss.
+ Pirolitiska tiri$ana ir augstas temperatiiras | 2.7 Serviss

process, kur$ var izraisit izgarojumu

rasanos no gatavotas partikas atliekam un

konstrukcijas materialiem, tapéc

patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas 2.8 Utilizacija

tifidanas laika un péc tas. ’

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
+ Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

— nodroSiniet labu ventilaciju - -
iepriekSejas karsésanas laika un péc /\ BRIDINAJUMS!
tas. Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

» NeizSlakstiet vai neizlejiet tdeni uz

cepeskrasns durvim pirolitiskas tiriSanas
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» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.
» Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS
3.1 Visparejs parskats

LEL

ol:l
ff@

@@

| ZS=a

o

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

o] ﬁﬂﬁ

4. VADIBAS PANELIS

4.1 lerices ieslégSana un izsléegSana

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Tie izvirzas
uz aru.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu

pozicija izslegts, lai izslégtu ierici. @

4.2 Vadibas panela parskats

@ Nospiediet, lai iestatitu taimera funkci-
jas.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

@ Lampa

Ventilators

B} Cepeskrasns tilpnes reljefs
El Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Kuku veidném, karstumizturigiem
traukiem, cepamtraukiem, gatavoSanas
traukiem/formam.

* Cepama Paplate
Mitram kdkam, ceptiem izstradajumiem,
maizei, lieliem cepesiem, saldétam
maltitém un pilo$o Skidrumu savaksanai,
piem., taukiem no édiena gatavoSanas uz
restota plaukta.

+ TIpasi padzilinata tirisana
Musakas gatavoSanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

ﬂ» Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-
tatitu funkciju “Atra uzsilSana“.

B- Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ieri-
N ces apgaismojumu.

E'I Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-
tafitu funkciju: Blokétajs.

Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.
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4.3 Displeja indikatori

,°BE:05/80AH;

JAVA) @h"-'/f,,,r/ ey

sTOP

Displejs ar galvenajam funkcijam.

E'] lerice ir blokéta.

\/\@ Apaksizvélne: GatavoSanas paligs.

m/ Apaksizvélne: Tirisana.

@ Apaksizvelne: lestatijumi

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

Gatavo$ana ar tvaiku aktivizéta.

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.

@ Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.
@ Ir aktivizéts Laika skaiti$ana.

Progresa josla: vizuali norada, kad ieri-
cé sasniegta iestatita temperatira vai
pagajis gatavosanas laiks.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Laika iestatiSana

Pé&c ierices pirmas pieslégSanas

elektrotiklam, uzgaidiet, lidz displeja paradas:

“00:00”.

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

2. Nospiediet OK.

5.2 lepriekSéja karsésana un
tiriSana

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un
nonakSanas saskaré ar €dienu ieprieks
uzkarsegjiet tukSu ierici. lerice var izdalit

nepatikamu aromatu un dumus. lepriek$éjas
karsésanas laika védiniet telpu.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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1.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

lestatiet funkciju E lestatiet maksimalo
temperatiru. Laujiet iericei darboties 1 st.

lestatiet funkciju E‘ lestatiet maksimalo
temperatiru. Laujiet iericei darboties
15 min.

lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties

15 min.

Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroskiedras dranu, siltu ddeni un maigu
firisanas ldzekli.

levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.



6.1 KarsésSanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru
Galas un kiku cep$anai. lestatiet zemaku
temperatiru neka Tradicionalai gatavoSanai,
jo ventilators krasns iekSpuseé izplata karstu-
mu vienmerigi.

Aug$./ApakskarseéSana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta
limen.

) SteamBake
Mitruma pievienoSanai gatavo$anas laika. Pa-
reizas krasas un krauk$kigas virskartas iegu-
Sanai cep$anas laika. Suliguma pieskirSanai
edienam atkartotas uzsildisanas laika.

Saldéta partika

= Pusfabrikatu krauk$kiguma panaksanai,
piem., kartupeliem f, kartupelu kroketém vai
pilditam pankdcinam.

Picas funkcija

Picas un tadu édienu gatavosanai, kam ne-
piecieSams lielaks karstums no apaksas.

Apakskarsésana
Apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu
apaksu. Izmantojiet zemaka plaukta limeni.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai
gatavos$anas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatira ierices iekSpusé var atskirties no
iestatitas temperaturas. Tiek izmantots atliku-
Sais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat.
Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdie-
nas lietoSana” sniegtajas piezimés par: Venti-
latora kars. ar mitrumu.

i<

Grils
Planu produktu griléSanai un maizes grauzdée-
Sanai.

Infratermiska griléSana
Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar
kauliem cep$anai viena plaukta limeni. Sace-
pumu gatavo$ana un apbrininasana.

®

Dazu karséSanas funkciju laika lampa var
automatiski izslégties temperatura, kas
zemaka par 80 °C.

6.2 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU

66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet nodalas
Ventilatora kars. ar mitrumu sadala “leteikumi
un padomi”. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSanas padomi”.

6.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatiru.

§ Atra uzsildana: nospiediet un turiet
nospiestu, lai salsinatu karsé$anas laiku.
lesp€ja pieejama dazam karséSanas
funkcijam. Ventilators var ieslégties
automatiski.

6.4 lestatijums: SteamBake -
Gatavosana ar tvaiku

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana Gdens.
Neuzpildiet cepeSkrasns tilpnes tvertni
gatavos$anas laika vai tad, kad ierice ir
karsta.

3. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslegu,

lai atlasitu karséSanas funkciju .

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatdru.

5. lepriekséji uzkarséjiet tuksu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

6. levietojiet iericé édienu.

7. Kad gatavo$ana beigusies, pagrieziet
karséSanas funkciju grozampogu izslégta
pozicija, lai izslégtu ierici.

8. Kad ierice ir auksta, noslaukiet atlikuSo
udeni no tilpnes padzilinajuma ar mikstu
draninu.
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Uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns
izplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

6.5 leklGSana: I1zvélne =

Atveriet Izvélni, lai piek|itu gatavoSanas
paliga eédieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

grozampogu uz —.

Displeja redzams ‘/f rrrr/ @

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklutu apakSizvelné.

Nospiediet OK.
6.6 lestatijums: Gatavosanas paligs
%

Gatavos$anas paligs apaksizvélne sastav no
programmam, kas paredzétas konkrétiem

Apaksizvélne: GatavoSanas paligs

edieniem. Programmas sakas ar piemeérotiem
iestatijumiem. Jus varat pielagot laiku un
temperatiru gatavoSanas laika.

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju

grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu ¥<. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu &dienu (P1 - P...). Nospiediet OK,

4. Pagrieziet vadibas pogu, lai pielagotu
svaru. Atseviskiem édieniem pieejamas
iespéjas. Nospiediet OK.

5. levietojiet &dienu iericé. Nospiediet OK.

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavoSanas laiku péc nepiecieSamibas.

Apziméjumi

Apziméjumi

Pieejama svara pielago$ana.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
Gdeni gatavosanai ar tvaiku.

O
)
(4]

Pirms édiena gatavosanas uzsildiet ierici.

Plaukta limenis. Skatiet nodalu “Produk-
ta apraksts”.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars

Plaukta I'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
Liellopu galas cepe- 1 -1.5kg; 4-5 cm El 2; cepama paplate
P2 tis, vidéji izcepts biezi gabali Paris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
P4 Steiks, vidgji izcepts ;ggééi?e?:;tﬁ: E E 3; cepamais trauks uz restota plaukta

zas Skéles

Paris minates apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.
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Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cepta / sautéta gala 1.5-2kg

ﬂ B 2; cepamais trauks uz restota plaukta

P5 Ewaausgitizlliz I?)l;tg;e?eb)l- Paris minites apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Y ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Ieéna gata-
vo$ana)
Liellopu galas cepe- 4 4 504 50m (=] 2; cepama paplate
P7 tis, vidéji izcepts (lé- biezi gabali Paris mintes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
na gatavo$ana) Karta.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjée-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, videji El _ _
P10 izcepta (Iéna gatavo- 0.5-1.5kg; 5- 2; cepama paplate
$ana) 6 cm biezi gabali II:’_élrrti_s mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
arta.
Liellopa fileja, pilntba
P11 izcepta (Iéna gatavo-
$ana)
'(I'p?(!aam%ariar: Tjg;t;s O.Bb-igz.iSngg;icm Ifl E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 ’ Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé. Cepiet apklatu.
P13 Cukas ke_lkla vai ple- 15-2kg |j El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
ca cepetis o s . p
Pievienojiet 200 ml Skidruma cepamaja trauka.
Cukgalas pléstas 1.5-2kg E = =
2 - . 2; cepama paplate
P14 %’éea':]‘:)'es (1éna gata Gatavosanas laika vidd apgrieziet galu otradi, lai ta iegatu
vienlidzigu brinumu.
g:kas mugura, svai- 1 - ;igzli(gg;a%;?i em El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P15 Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.
Cikas ribas 2 - 3 kg; izmantojiet E 3; cepama panna
P16 J:;iséazk_giaafan; EE: Pieviénojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Jéra kaja ar kaulu 1'565;%;;% em El 2; cepamais trauks Uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. Gatavo$anas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi |j B 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas pa-
P18 plates

Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu
vienlidzigu branumu.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
p19 Vista, puse 0.5-0.8kg El 3: cepama paplate
P20 Vistas kritina 180 -gZaOb(;%rI;atram E E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Paris minates apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - E 3; cepama paplate
P21 Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiiru un gatavojiet tas ilgak.
Plle, vesela 2-3kg ﬂ B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo$anas laika vidl
apgrieziet pili otradi.
Zoss, vesela 4-5kg Ij B 2: cepama panna
P23 levietojiet galu cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vida
apgrieziet zosi otradi.
P24 Galas rulete Tkg B 2; restotais plaukts
P25 Vesela zivs, griléta 05-1 kgijkatrm zi- E 2: cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu, garSvielam un garSaugiem.
P26 Zivsfileja ) =] 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Siera kiika -
P27 E 2; @ 28 cm savelkama kukas veidne uz restota
plaukta
p2g Abolu kuka . = 2; L) 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolu tarte . E 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag & 2l 100-150 mi; & 22 om piragu veidne
uz restota plaukta
p31 Braunijs 2 kg miklas El 3; cepama panna
P32 Mufini . E EI 2; lﬁj 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg E 2: cepam paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
P35 Daivipas ke El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru

Sagrieziet darzenus gabalinos.
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3: cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P39 S:r{?:;:‘:;z‘:z;‘é::- 1-1.5kg E 2; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) 9 } A DA =
’ GatavoSanas laika vidl apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E EI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss ) El 2; cepama veidne uz restota plaukta
s:lg;taeii:abata ! 0.8kg E EI 2; lﬁ] 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
P44 mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 ::Ipr}?nr:iuzt;u I'rudzul Tk E B 2; M 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-

pamo papiru / restotais plaukts

6.7 Mainiana: lestatijumi

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu @ Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatijumu. Nospiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vertibu. Nospiediet OK.

5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no lzvélne.

Apaksizvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5
Taustinu skana 1 — pikstiens, 2 —
03 klikskis, 3 — skana
izslegta

lestatijums Vertiba
Skanas signala ska- 1-4
04 lums
05 Laika skaitiSana leslégts / Izslégts
06 Apgaismojums (lampa) leslégts / Izslégts
07 Atra uzsilsana leslégts / Izslégts
08 Tindanas atgadina- leslégts / Izslégts
jums
09 Demonstracijas reZims  Aktivizacijas kods:
2468
10 Programmaturas versi- Parbaude
ja
11 Nodzést visus iestatiju- Ja/Né
mus
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7. PAPILDFUNKCIJAS

7.1 Blokésana (&)

ST iespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.
Aktivizéjot ierices lietoSanas laika, vadibas

panelis tiek blokéts, nodrosinot ka netiek
ietekmeti pasreizéejie gatavosanas iestatijumi.

Aktivizejot laika, kad ierice netiek lietota,
vadibas panelis ir blokeéts, lai ierice netisam
netiktu ieslégta.

Nospiediet un turiet nospiestu EI lai ieslégtu
funkciju.

Atskan signals. EI —mirgo 3 reizes, kad ir
ieslegta blokésana.

EI — nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslegtu funkciju.
7.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolikos, kad karséSanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice
automatiski izslégsies péc noteikta laika
perioda.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Taimera funkciju apraksts

Q Laika atskaites taimera iestatiSana.

Beidzoties iestat[tajam laikam, atskan
skanas signals. St funkcija neietekmé
ierices darbibu un var tikt iestatita jeb-
kura laika.

Laika atga-
dinajums

Lai iestatitu gatavo$anas ilgumu. Bei-
STOP dzoties taimerT iestatitajam laikam, at-

Gatavosa- skan skanas signals, un karséSanas
nas laiks  funkcija automatiski izslédzas.
@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
Atlika star- beigu atlikSana.
ta laiks
@ Ka paradit ierices darbosanas ilgumu.
Laika skaiti Maksimums ir 23 st 59 min. ST funkcija
al §aaf1aam- neietekmé ierices darbibu un var tikt

iestatita jebkura laika.
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(°C) O (st)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Ja planojat izmantot karséSanas funkciju ilgak
par ierices automatisku izslegsanas laiku,
iestatiet gatavoSanas laiku. Skatiet nodalu
“Pulkstena funkcijas”.

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
Sadam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atlikta starta laiks.

7.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

8.2 lestatijums: Laika atgadinajums

Q

1. Nospiediet Q)

Dlspleja redzams: 0:00 un Q
Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestafitu
Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

8.3 lestatijums: Gatavosanas laiks

1. Pagrieziet vadibas parslegus, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet O fidz displeja paradas : 0:00

un stor.



3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavosanas laiks.

4. Nospiediet OK. Taimeris nekavejoties
uzsak laika atskaiti.
5. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet

OK un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslegta pozicija.

8.4 lestatijums: Atlikta starta laiks

S

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperattru.

2. Nospiediet O lidz displeja paradas : @
un START .

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
sakuma laiku.

4. Nospiediet OK,
. = Ny R

Displeja redzams: --:-- & PARTRAUKT .

5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK,

Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja

sakuma laika.

7. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet
OK un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

8.5 lestatijums: Laika skaitisana ©

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

{0 / Laika skaitiSana. Skatiet nodalu

"lkdienas lietoSana", Izvélne: . lestatijumi.

Nospiediet OK.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu

un izslégtu Laika skaitisanu.

5. Nospiediet OK.

Eall o

8.6 lestatijums: Diennakts laiks
1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz ——, lai ievaditu lzvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
/ Diennakts laiks. Skatiet nodalu
“Ikdienas lietoSana”, Izvélne: lestatijumi.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
pulksteni.
4. Nospiediet OK.

9. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu un
aizsardzibu pret sagasanos. Sis iedobes art

palidz noverst sasvéerSanos. Mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét
no plaukta.

Restots plaukts

levietojiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju. Parliecinieties, ka plaukts saskaras ar
krasns iekSpuses aizmuguri.
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Cepama Paplate / Cepama panna

—

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriekséja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoS$anas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem edienu veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Lai uzzinatu energijas taupiSanas padomus,
skatiet nodalu “Energoefektivitate”.

Tabulas izmantotie simboli:

§5 Ediena veids
Karsésanas funkcija
°C Temperatlra

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezda vadotném. Novietojiet cepamo paplati
ar slipumu pret cepeskrasns iekSpuses
aizmuguri.

— Papildpiederums

E‘ Plaukta limenis

@ Gatavosanas laiks (min)

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tumsa, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

* Cepama paplate — tums$a, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

» Podini - keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma - tumsa,
neatstarojo$a, diametrs 28 cm

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

§55 —

°C = O

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg Restots plaukts 220 2 10-15
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e

°C

h—24

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 25-30
ta

Vidusjdras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30

0,7 kg

na

10.4 Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

LATVIESU 39



= - o,
L, = = C O

Kdcinas, 20 paplaté Augs./ApakskarséSana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate

Kicinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate

Kucinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90

@20 cm plaukts

Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90

@20 cm plaukts

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./ApakSkarsésana Restots 2 170 40 - 50

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 40 - 50

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2un4 160 40 - 60

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20-40
plate

Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru ~ Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate

SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate

Karstmaize 1) Grils Restots 4 maks. 1-5

plaukts

1) lepriek$ sakarsé€jiet ierici 10 minates.

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu
TiriSanas Iidzekli
» Tiriet ierices priekSdalu tikai ar

mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta
adent ar saudzigu mazgasanas [idzekli.

* Metala virsmu firsanai izmantojiet
tirisanas skidumu.

» Traipu tirnsanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.
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LietoSana ikdiena

Iztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku.

lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavosSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet édienu ierice
ilgak par 20 mintatém. Péc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroskiedras dranu.



Papildpiederumi

» Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura
iemérkta silta udent ar saudzigu
mazgasSanas ldzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

* Netiriet piedegumdro$os
papildpiederumus ar abraziviem firiSanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

11.2 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar
tvaiku.

®

Funkcijai: SteamBake firiet cepeSkrasni
ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

1. lelejiet cepeskrasns tilpnes padzilinajuma
250 ml balta etika vai citronskabes.
Lietojiet etiki bez piedevam, kura skabes
koncentrécijas limenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 mindtes istabas
temperatura.

3. Tiriet cepeSkrasns tilpni ar siltu tdeni un
mikstu dranu.

11.3 Plauktu balstu
Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo dalu
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

Iy
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4. Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot

iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam tapam
jabat verstiem uz prieksu.

11.4 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapir ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns
bojajumus.

Neaktivizéjiet funkciju, ja cepeskrasns durvis
nav pilnigi aizvértas.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Iznemiet visus papildpiederumus.

3. Notiriet cepeskrasns iek$€jo apakSpusi
un durvju stikla iekSpusi ar siltu Gdeni,
mikstu dranu un maigu firnsanas fidzekli.

4. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu lzvélne.
5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

rrrr/, un nospiediet OK,

TiriSanas program- Darb.
ma laiks

C1 - Viegla tinsana 1h

C2 - Vidéji intensiva tiri- 1h 30 min
Sana

C3 - Padzilinata firisana 2 h 30 min

6. Pagrieziet temperaturas kontrolslédzi, lai
atlasitu tiriSanas programmu, un

nospiediet OK.
7. Nospiediet OK, lai uzsaktu firisanu.

Kad sakas tTrTéanas programma, ierices
durvis ir blokétas un apgaismojums ir

izslégts. Lidz durvju atblokéSanai displeja

redzams E

8. Peéc finSanas pagrieziet karséSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

9. Uzgaidiet, lldz ierice ir atdzisusi un durvis
tiek atblokétas. Tiriet cepeSkrasns
iekSpusi ar mikstu dranu un Gdeni.

11.5 Tinsanas atgadinajums

Kad displeja mirgo rrrr/ péc gatavoSanas
sesijas, ierice atgadina, ka nepiecieSama
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pirolitiska tirisana. Jus varat atgadinajumu
izslégt apaksizvélné: lestatijumi. Skatiet
sadalu “Ikdienas lietoSana”, Nomaina:
lestatijumi.

11.6 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iek$gjos stikla panelus var iznemt,
lai nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadisanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznems$anas.

/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis ldz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, idz tie nokliksk.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatverta
stavoklii lldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.
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4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augsdala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
aug$é€jam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augséjo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Peéc finsanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet simbolu /

apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjaukSanu un salikSanu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.



Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli
pareizi ta vieta.

11.7 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ko dartt, ja...

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepeskrasns gridas.

/N\ UZMANIBU!

Vienmer turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.

Probléma

Parbaudiet, vai...

lerici nevar ieslégt vai lietot.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizeéta automatiskas izsleégs$anas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

Izdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ir aktivizéts Ventilatora kars. ar mitrumu.
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Probléma Parbaudiet, vai...

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

Displeja redzams 00:00. Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek udens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz tudens.

@ Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi

uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

Ja displeja redzams $aja tabula plaksnite atrodas uz ierices priek$€ja ramja.

neieklauts klidas kods, izslédziet Ta ir redzama, kad atverat durvis.

majokla elektrosistémas droinataju un Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods leteicams datus pierakstit Seit:

atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru. Modelis(MOD.) -

12.2 Servisa dati Izstradajuma Nr. (PNC):

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar Sérijas numurs (S.N.):

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums AEG

Modela identifikacija BPS351161M 949499672
Energoefektivitates indekss 81.2

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima  0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69 kWh/cikla

rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids leblvéjama cepeskrasns
Svars 32.6 kg
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IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima

0.8W

Maksimalais laiks, kas nepiecie$ams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas

rezimu

20 min

13.3 Elektroenergijas taupiSanas
padomi

Talak noradito padomu ieveroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietosanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadaijiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsSus,
neatstarojoSus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergdijas taupiSanu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarséjiet
ierici, ja vien tas nav 1pasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms

gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai saglabatu
édiena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izsl€édziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tau Si darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/.&-) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.
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Sveiki atvyke j ,,AEG“ pasaulj! Dékojame, kad pasirinkote miisy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.aeg.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svecCiy namuose, sodybose ar
kitoje panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Prie$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasSalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités misy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.
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Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jZzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg bty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai



turi bati iSimami is jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkama informacija rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

» Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

* Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada blty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

» Prie$§ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.
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» Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Stiklinés plokstés gali suskilti.

» Pazeistas stiklines dureliy plokstes
nedelsiant pakeiskite naujomis. Kreipkités
| igaliotajj techninés prieziuros centrg

* ISmontuodami prietaiso dureles bukite
labai atsargus. Durelés sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidéveéjimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykites ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

« Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

« Piroziliniy orkai€iy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonéems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

« Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirupinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

 Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apsSvietimas

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

» Pries pirolizinj valymg ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaités iSimkite:

— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

» |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

» Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

» Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukStos temperatiros,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.
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/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

« Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsargines
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.

«  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisa, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.



 |Straukite laido kiStukg i$ elektros tinklo
lizdo.

3. GAMINIO APRASYMAS
3.1 Bendroji apzvalga

JLILE,

~ g

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Ekranas

Valdymo rankenélé

Sildymo elementas

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas
Kad jjungtuméte prietaisa:

1. Spustelekite reguliatorius. Reguliatoriai
iSsitrauks.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenele, kad
pasirinktumete.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Kai prietaisg noréesite iSjungti, pasukite

kaitinimo funkcijy reguliatoriy j iSjungimo

padeti (0]

4.2 Valdymo skydelio apzvalga

@ Paspauskite, kad nustatytumeéte laik-
macio funkcijas.

* Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

@A Lemputé

Ventiliatorius

B} Orkaités vidaus jduba

El Lentynos atrama, iS§imama
Vietos lentynoje

3.2 Priedai

* Grotelés
Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams.

* Kepimo skarda
Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skys€iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.

* Ypac gili kepimo skarda
Musakai gaminti.

* Teleskopiniai bégeliai
Kad padéklus ir groteles buty lengviau
jdeti ir iSimti.

ﬂ» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
meéte funkcija: greitas jkaitinimas.
B- Paspauskite, kad jjungtuméte ar is-
jungtuméte prietaiso lempute.
EI Paspauskite ir palaikykite, kad uzra-
kintuméte.
OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu-

mete pasirinkima.

4.3 Ekrano indikatoriai

-"BE-B8'886E.

h:

Qﬂgo(/smr \/em/{(:)}

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
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E Prietaisas yra uZrakintas.

Laikmatis - jjungta.

\/\f« Submeniu: Kepimo vadovas.

mr/ Submeniu: Valymas.

Kepimo laikas - jjungta.

@ Submeniu: Nustatymai

Atidéto paleidimo laikas - jjungta.

Greitas jkaitinimas - jjungta.

Laikmatis — jjungta.

CHCIE IPIED

liungta ruoSimo garuose funkcija.

Progreso juosta rodo, kada prietaisas
pasiekia nustatytg temperatirg arba ka-
da baigiasi maisto gaminimo trukmé.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Laiko nustatymas

Pirma kartg prijunge prietaisg prie elektros
maitinimo Saltinio palaukite, kol valdymo
skydelyje pamatysite: 00:00.

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laika.

2. Paspauskite OK,
5.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

PrieS naudodami ir dédami maistg pirmg
kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas
gali skleisti nemalony kvapa ir dimus.
ISankstinio jkaitinimo metu védinkite patalpa.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaitinimo funkcijos

Karsto oro srautas

Kepti mésg ir pyragus. Nustatykite zemesne
temperatiirg nei pasirinke virSutinio / apatinio
kaitinimo funkcija, nes ventiliatorius tolygiai
paskirsto kaitrg orkaités viduje.
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1.

2,

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Nustatykite funkcijg E Nustatykite
didZiausig temperatura. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didZiausig temperatira. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.
Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.
Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pa-
detyje.

<y SteamBake
Drégmei padidinti ruoSiant maista. 1Sgauti tin-
kama spalvg ir traskig plutelg. Skirta pasildo-
miems patiekalams suteikti sultingumo.




Saldytas maistas

—  TraSkiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruz-
dintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

Picos programa

Tinka kepti picg ir kitus patiekalus, kuriems
reikalingas kaitinimas i$ apacios.

Apatinis kaitinimas
Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui.
Naudokite Zemiausia lentynos padét;.

lﬂ Drégnas konvek. kepimas

‘ Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti
energijg. Naudojantis $ia funkcija temperatira
prietaise gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudo-
jamas perteklinis karstis. Kaitinimo galig gali-
ma sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos
apie: Drégnas konvek. kepimas.

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skre-
buciams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos su
kaulais gabalams kepinti viename lygyje. Ap-
kepams ruosti ir skrudinti.

®

Kai kuriy kaitinimo funkcijy metu,
temperaturai nukritus Zemiau 80 °C,
lemputé gali iSsijungti automatiskai.

6.2 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lempute automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymo patarimai“.

6.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatira.

H» Greitas jkaitinimas — paspauskite ir
palaikykite, kad sutrumpintuméte kaitinimo
laikg. Galima su kai kurioms kaitinimo
funkcijoms. Ventiliatorius gali jsijungti
automatiskai.

6.4 Nustatymas: SteamBake -
Maisto ruoSimas garuose

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. |pilkite | orkaités vidaus jdubg
250 ml vandens i$ Ciaupo.
Kai gaminate maistg ar kai orkaité jkaitusi
nebandykite papildyti vandeniui skirtos
jdubos.

3. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

4. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatira.

5. Pakaitinkite tuscig orkaite 10 min, kad
padidéty drégme.

6. |dékite maistg j prietaisa.

7. Baige gaminti, pasukite kaitinimo funkcijy
rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

8. Kai prietaisas atvésta, minksta Sluoste
pasalinkite likusj vandenj i$ ertmeés
jdubos.

/\ ISPEJIMAS!

Létai atidarykite dureles. Staiga iSsiverze
garai gali nudeginti!

6.5 Jvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétumeéte pasirinkti
kepimo vadova ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo

rankenéle | == padét;.

Ekrane matysite % rrrr/ @}‘
2. Norédami atverti submeniu, valdymo

rankenéle pasirinkite jo piktograma.
Paspauskite OK,
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6.6 Nuostata: Kepimo vadovas ¢

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro

konkretiems patiekalams sukurtos

programos. Programos paleidziamos su

atitinkamai parinktais nustatymais. Gaminimo

metu galite keisti programos laikg ir

temperatira.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle | == padét;.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite ¥
Paspauskite OK.

Submeniu: Kepimo vadovas

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg

(pvz., P1). Paspauskite OK, .

Valdymo rankenéle pasirinkte svorj. Si

parinktis galima tik su tam tikrais

patiekalais. Paspauskite OK.

5. Sudékite maistg | prietaisg. Paspauskite
OK

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Galima svorio korekcija.

Jei norite naudoti ruo$imo garuose funkci-
ja, pripildykite orkaités vidaus jdubg van-

Prie$ pradédami gaminti maista prietaisg
ikaitinkite.

[

Lentyneélés lygis. Zr. skyriy ,Gaminio apra-

=

dens. Symas®.
Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,

P1 lengvai iSkeptas
pp Jautienos kepsnys,  1-15kg;4-5cm E 2; kepimo skarda o o
vidutini$kai iSkeptas storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
:éi';:?g:’ vidutiniskai ;Sga-luzlzg ?:n\glz?:r?; E IE‘ 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P4 grieiiniai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
::)l;tll(?:;ss(gi‘t)rseﬂgtsals 15-2kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P5 ' Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-

Slaunies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

déti skyscio. |dékite j prietaisa.
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Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-

Pé pimas Zemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, B
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5 cm 2; kepimo skarda
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai Mésa kf—}lia§ minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |[dé-
peratiiroje) kite | prietaisg.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperataroje)
Jautienos filé, viduti- B 2 kepi Kard
niskai iSkepta (kepi- 0.5-1.5kg; 56 ; kepimo skarda
P10 mas Zemoje tempera- cm storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
taroje) kite | prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatroje)
X;Irzme;:;z::;snys O-Et(‘):ic.)sg?t;;acim Ij IE' 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P12 " Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
déti skyscio. |dékite | prietaisa. Uzdengtas kepsnys.
K!aullenos spra}n(_il- 15-2kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P13 nés arba nugarinés K tiokala inilkite 200 ml skysdi
kepsnys | kepama patiekalg jpilkite ml skyscio.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg El .
P - . i 2; kepimo skarda
P14 g:;stgpgz)zemqe tem Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésa apverskite,
kad vienodai paskrusty.
;‘,?:il::nos nugariné, 1 -s:(j(i(g;a?);?a(i:m B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P15 Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite E - R
P Syindi _ 3; gili keptuvé
P16 liukai stso\fizzé%ikzau:?ijgs |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Erlenos koja su kau- 1.5st_o$ic}>(g;a€;?a(i:m = 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
P18 Visas visciukas 1-15kg; Sviez |j B 2; &J 200 ml; troSkinys ant kepimo padéklo

Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, paukstieng ap-
verskite, kad vienodai paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

P19

Viséiukas, puseé

0.5-0.8 kg

El 3; kepimo skarda

P20

Vis¢iuko kratinélé

180 - 200 g gabalui

E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.

P21

Visciuky Slaunelés,
atvés.

E 3; kepimo skarda
Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatrg ir kepkite ilgiau.

Visa antis 2-3kg ﬂ B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 |dékite mésg | kepimo inda. Praéjus pusei maisto gamini-
mo trukmes, antj apverskite.
Visa zasis 4-5kg Ifl El 2; gili keptuve
P23 |dékite mésa j gilig kepimo skardg. Praéjus pusei maisto
gaminimo laiko, Zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis Tk B 2; vieliné lentynélé
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai E 2: kepimo skarda
P25 zuvial | 2uvj idékite sviesto ir pagardinkite prieskoniais bei Zole-
lemis.
P26 Zuviesfile . B 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Sirio pyragas -
P27 ario pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . ()= 2. 2 100-150 mi: kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli -
p3g  lclupyragas & 2; b 100-150 mi; & 22 om pyrago forma
ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
P31 néliai 9 E 3; gili keptuvé
p3p feksiukai ; [#](=] 2; ar) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés Tk E 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

P35

Supjaustykite bulves skiltelémis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P36 3::2%32: kepintos 1-15kg El 3 kepimo sk?rdoje su kepimo popieriumi
Supjaustykite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg E 3; kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg E 3: kepimo skarda
P39 znae:i?as;: :;zuos‘g;'a 1-15kg (=1 2; troskinkite patiekala ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
:32:::23 t?l:ﬁll;sst)amls 1-15kg B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezia pica, plona - E B 2; lﬂ 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi
P42 SvieZia pica, stora - ‘Z] IEI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8 ki . . )
P44 nas/ iabata / balta 9 gr!u:—rlmz l*_*J 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grudo / ruginé / 1kg

P45

juoda duona

E E 2; lﬂ 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi / ant vielinés lentynélés

6.7 Kei¢iama: Nustatymai %

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle 1E padétj.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite @

Paspauskite OK,
3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite
valdymo rankenéle. Paspauskite OK,

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
sureguliuotumete reikSme. Paspauskite
OK.

5. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padeétj, kad iSeituméte i§ Meniu.

Submeniu: Nustatymai

Nustatymai ReikSmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5

Nustatymai Reik§mé
Mygtuky tonai 1 -signalas, 2 -

03 spragteléjimas, 3 —

garsas iSjungtas

|spéjamo signalo gar- 1-4

04 sas

05 Laikmatis liungti / iSjungti

06 Orkaités apsvietimas  |jungti / iSjungti

07 Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti

08 Priminimas apie valy-  [jungti / iSjungti
ma

09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo kodas:
mas 2468

10 Programinés jrangos Tikrinti
versija

11 Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus
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7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas,
valdymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti
nustatymai islikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas i$jungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtumeéte prietaiso.

Paspauskite El kad jjungtumeéte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. (& - kai uzraktas
isijungs, sumirksés 3 kartus.

&E- paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtuméte funkcija.

7.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maks. 3

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikmacio funkcijy aprasymas

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Atidéto paleidimo laikas.

7.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.

Q Laikmaciui nustatyti. Laikui pasibaigus

iSgirsite signala. Si funkcija niekaip ne-
veikia prietaiso veikimo ir gali bati nus-
tatyta bet kada.

Laikmatis

Maisto ruo$imo laikui nustatyti. Pasi-
STOP baigus laikui iSgirsite signalg ir kaitini-
Kepimo lai- mo funkcija iSsijungs.
kas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
Atidéto pa- pabaigos laika.
leidimo lai-

kas

@ Prietaiso veikimo trukmei parodyti. Di-

. . dziausia reikSmeé — 23 val 59 min. Si
Laikmatis

funkcija niekaip neveikia prietaiso vei-
kimo ir gali buti nustatyta bet kada.
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8.2 Nuostata: Laikmatis £
1. Paspauskite @



Ekrane matysite: 0:00 ir AY
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis igkart
pradeda atgalinj skaiCiavima.

8.3 Nuostata: Kepimo laikas s%

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatira.

2. Palaikykite nuspaude @ kol ekrane
pamatysite: 0:00 ir s%

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK. Laikmatis iskart prades

atgalinj skaiCiavima.

5. Laikui pasibaigus, paspauskite OK jr
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.

8.4 Nuostata: Atidéto paleidimo

laikas &

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatira.

2. Palaikykite nuspaude QD kol ekrane

pamatysite: @ir START.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.

Ekrane matysite: --:-- @ STOP.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pabaigos laika.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo

pavirtimo ir padidina bendrg sauguma. |linkiai

taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Lentynos

kraSteliai neleidzia indams nuo jos nuslysti.

6.

Paspauskite OK.

Laikmatis pradeda atgalinj skaiciavimg
nustatytu paleidimo laiku.

7.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK i
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
iSjungimo padet;.

8.5 Nuostata: Laikmatis O

1.

2,

3.
4.

5.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—, kad pereituméte prie Meniu.
Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktuméte @ / Laikmatis. Zr. skyriy

.Kasdienis naudojimas®, skirsnj ,Meniu*:
Nustatymai.

Paspauskite OK.
Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtuméte ar iSjungtumeéte laikmat;.

Paspauskite OK.

8.6 Nustatymas: Paros laikas

1.

2,

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.
Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete @ / Paros laikas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas®; meniu:
Nuostatos.

Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrodi.

Paspauskite OK.
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Grotelés

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy taip,
kad kojeles buty nukreiptos zemyn.
Pasirtpinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymu,
vadovaukités panasiais receptais.

Patarimus, kaip taupyti energijg, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas®.

Lentelése naudojami simboliai:

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

—

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.
Kepimo skarda jkiskite iki orkaités galo.

— Priedai

E Lentynos padétis

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

‘Saﬁy Maisto tipas

Kaitinimo funkcija

°C Temperatlra
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10.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

« Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

* Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

10.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.



555
=7

e

°C

Kavos bandelés, 16 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30

vnt. rinkimo indas

Bandelés, 9 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 30-40
rinkimo indas

Pica, Saldyta, 0,35 kg vieliné lentynéle 220 2 10-15

Biskvitinis vyniotinis kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 25-35
rinkimo indas

Sokoladiniai sausai- kepimo skarda ar riebaly su- 175 3 25-30

néliai rinkimo indas

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30

Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50

Zuvis, virta ant nedi-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg rinkimo indas

Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 25-35
rinkimo indas

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg rinkimo indas

Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 25-30
rinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30
rinkimo indas

Migdoly sausainiai, 24 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 25-35

vnt. rinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 30-40
rinkimo indas

Pikantiski teslainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 25-30

20 vnt. rinkimo indas

Sméliniai sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly su- 150 2 25-35

20 vnt. rinkimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 20-30
rinkimo indas

Darzovés, virtos ant kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4  rinkimo indas

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 4 25-30

zoves, 0,7 kg

rinkimo indas
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10.4 Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

= - o,

L, = = C O
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dékle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 180 70-90
formos & 20 cm nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Grotelés 2 160 70-90
formos @ 20 cm
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 170 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas
ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2 160 40 - 50

baly, @ 26 cm pyrago for-

ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2ir4 160 40 - 60

baly, @ 26 cm pyrago for-

ma 1)

Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20 -40
skarda

Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda

Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45

nimas skarda
Skrebutis 1) Grilis Grotelés 4 maks. 1-5

1) pakaitinkite orkaite 10 minuéiy.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

. « Démes valykite Svelniu plovikliu.
/\ ISPEJIMAS! Kasdienis naudojimas

Zr. saugos skyrius. .

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
liku€iai gali sukelti gaisra.

« Drégmé gali kondensuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo ploksciy. Norédami
sumazinti kondensacija, pries gamindami
maistg leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau
nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo

11.1 Pastabos dél valymo
Valymo priemonés

» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.
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nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto $luoste.
Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaploveje.

* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.

11.2 Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jdubag, kad pasSalintuméte kalkiy
liku€ius.

®

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite
orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

1. | jduba jpilkite 250 ml baltojo acto arba
citrinos rugsties.

Naudokite ne stipresnj nei 6 %
ragstingumo acta be priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperaturos aplinkoje.

3. ISvalykite jdubg Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.

11.3 Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisa.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

4. Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy beégeliy atraminiai kaisciai turi

bati atsukti j priekj.

11.4 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumete mf , ir paspauskite OK.

Valymo programa Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h

C2 - |prastas valymas 1 h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

6. Valdymo rankenéle pasirinkite valymo
programg ir paspauskite OK.

7. Valymui pradéti paspauskite OK,
Prasidéjus valymo programai prietaiso
durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Kol

durelés liks uzrakintos, ekrane matysite &.

8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padeét;.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés ir dureles
atsidarys. Orkaités vidy valykite suvilgyta
Svelnia Sluoste.

11.5 Priminimas apie valyma
Kai pasibaigus maisto ruosimo ciklui ekrane

pastebesite mirksint] indikatoriy rrrr/ laikas
atlikti pirolizinj valyma. Sj priminimag galite _
iSjungti pagalbiniame meniu: Nustatymai. Zr.
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skyriy ,Kasdienis naudojimas*, skirsnj
,Keitimas“: Nustatymai.

11.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytumeéte. Prie$ nuimdami stiklo dalis,

perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksc¢iy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtuméte.

4. Paguldykite dureles ant minkSto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.
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5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtumeéte.

7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
viena po kitos, iStraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés plokstes.
|sitikinkite, kad stiklas bty visiskai
iStrauktas i$ atramuy.

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragteléjima.

Pasirtpinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétuméte tinkama eilés tvarka.
Spaudos zenklo ieSkokite stiklo plokstés
Sone. Kiekviena stiklo ploksté pazyméta
skirtingai, kad buty paprasciau isrinkti ir
surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.



11.7 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. 18junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padeékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktuméte riebaly ir jie

nepridegty.
Pasirupinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai L. .
atsiremty j atramas. Galiné lemputé
A 1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
=g 2. I3valykite stiklinj gaubtelj.
B 3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
n___ L= 300 °C temperatiirai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Kg daryti, jeigu...

Triktis Patikrinkite:

Prietaiso negalima jjungti arba valdyti. Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista. I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista. Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista. Perdegeé saugiklis.

Prietaisas nejkaista. Uzraktas yra iSjungta.

Lemputé i$jungta. Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.
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Triktis

Patikrinkite:

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

18 vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

®

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos
koda, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso rémo. Jj pamatysite atidare

kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj
aptarnavimo centra.

Cia:

ir vél jjunkite elektros saugiklj, kad vél du_re_le_s. Nebandykite nuimt! prie prietaiso
jjlungtuméte prietaisa. Jeigu klaidos pritvirtintos duomeny lenteles.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti

12.2 Naudojimo informacija

Modelis (MOD.) :

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg

Gaminio numeris (PNC):

arba jgaliotgjj techninés priezidros centra. Serijos numeris (S.N.):

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BPS351161M 949499672

Energijos efektyvumo rodyklé

81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0.69 kWh/ciklas
liatoriaus rezimag

Angy skaigius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

32.6 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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13.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

13.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumete daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent buty aiskiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatlrg sumazinkite

14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karsc¢io.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

Jei iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likutinio karscio reikSme.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zzemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio kar$cio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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