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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed instalaci a pouzitim spo-
tfebicCe si peclivé prectéte pfi-
lozeny navod. Vyrobce nene-
se odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a
zranitelnych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozorem
nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-
vozu spotfebice, a pokud
rozumi rizikim spojenym
s provozem spotrebice. Dé-

ti mladsi osmi let a osoby

s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotiebi¢em a mobil-
nimi zafizenimi s aplikaci.
Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a fadneé jej zlikvi-
dujte.

VAROVANI: Spotrebic a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte déti a doma-
Ci zvifata v bezpecné vzda-
lenosti.

Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

Déti nesmi provadét cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.
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1.2 VSeobecné
bezpecénostni informace

+ Spotrebic je urCen vyhrad-
né pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je urcen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

» Tento spotfebic Ize pouzi-
vat v kancelafich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafrize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou Uroven vy-
uziti v domacnosti.

* Nepouzivejte spotrebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli
udrzby vzdy spotiebi¢ od-
pojte od napajeni.

« Je-li napajeci kabel posko-
zeny, smi ho vyménit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste
zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebi¢ a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lankd ani vnitfnich
ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské
chnapky.

Pouzivejte pouze pecici
sondu doporuc¢enou k to-
muto spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky
na rosty, vytahnéte z boc-
nich stén nejdfiv jejich
predni ¢ast a poté zadni
¢ast. Drazky na rosty nain-
stalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

K Cisténi spotfebice nepou-
Zivejte Cistici zafizeni na
paru.

K Cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky. Mohly by po-
Skrabat povrch, coz by mo-
hlo nasledné vést k rozbiti
skla.

Pred pyrolytickym CiSténim
vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislu-
Senstvi a nadmeérné usaze-
niny/uniky.



2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifi-

kovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

PFi pfemistovani spotfebice budte opatrni,
protoze je t&zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

PFed instalaci spotfebice se ujistéte, Ze je
vodorovny a dvitka se oteviraji bez
omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén. Vzdy
pouzivejte spravné instalovanou zasuvku
s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Zabrante poSkozeni sitové zastrCky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stredisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotiebic tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotfebic€ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespon 3
mm.

Pfred zapojenim sitové zastréky do sitove
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.
Spotiebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVAN;!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

Neménte technické parametry spotfebice.
Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Budte opatrni pfi otevirani dvirek
spotiebi¢e béhem provozu, protoze miize
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé smési
z alkoholovych ingredienci.

Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

PFi otevienych dvirkach udrzujte jiskry a
otevieny ohen v dostate¢né vzdalenosti
od spotrebice.

Ke konzervovani pouzivejte pouze
schvalené sklenice a nadoby.

V blizkosti spotfebiCe nepokladeijte
hoflavé vyrobky.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.
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/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nedavejte nadobi nebo predméty
pfimo na dno vnitfku trouby.

— Nedavejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku trouby.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po vareni nenechavejte v pfistroji
vlhké nadobi a jidlo.

— Budte opatrni pfi odstrafiovani nebo
instalaci prislusenstvi.

Zména barvy smaltu nebo nerezové oceli
nema vliv na vykon spotfebice.

Pro vihké dorty pouzijte hlubokou formu,
protoze ovocné $tavy mohou zplsobit
trvalé skvrny.

Vzdy varite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Pokud je spotfebic nainstalovan za
nabytkovou deskou, nezavirejte desku
bé&hem pouzivani nebo dokud se spotrebic
zcela neochladi, aby se predeslo
posSkozeni teplem a vihkosti.

Pro osvétleni uvnitf spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky

v domacich spotfebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno

k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebice. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba

/N VAROVAN;I!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

PFed udrzbou spotfebi€ vypnéte a odpojte
ze zasuvky.

Ujistéte se, Ze je spotrebic studeny,
abyste zabranili rozbiti skla. Jsou-li
sklenéné panely dvefi poskozené,

6 CESKY

pozadejte autorizované servisni stfedisko
0 vyménu.

PFi vyjimani dvifek ze spotrebice budte
opatrni.

Po kazdém pouziti spotfebic, jeho vnitini
prostor a prisluSenstvi oCistéte a osuste,
aby nedochazelo ke kondenzaci pary,
korozi a posSkozeni povrchu.

Pravidelné kontrolujte vyrobek na znamky
zhor$eni, které by mohly ucinit vyrobek
nevhodnym pro kontakt s potravinami,
jako jsou praskliny, puchyfe, odlupovani,
smrsténi, lepivost, koroze nebo jiné
viditelné zmény v texture ¢i vzhledu.
Dodrzujte pokyny pro ¢€isténi a udrzbu,
abyste predesli zhorseni.

K Cisténi spotiebiCe a prisluSenstvi
pouzijte hadfik z mikrovlakna, teplou vodu
a neutralni Cistici prostfedky. Nepouzivejte
abrazivni prostfedky, podlozky,
rozpoustédla, ostré nebo kovové
predméty.

PFi pouzivani spreje do trouby dodrzujte
bezpecnostni pokyny na obalu.

Pyrolytické ¢isténi

Prectéte si vSechny pokyny pro pyrolytické
cisténi.

Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim pfedehfivanim odstrante

z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (vCetné
ro$ta, boc¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Béhem pyrolytického Cisténi drzte déti v
bezpecné vzdalenosti, protoze spotfebic
se velmi zahfiva a z prednich otvor(i unika
horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi uvoliuje vypary z
kuchynskych zbytkl a stavebnich
material(l. Zajistéte dobré vétrani béhem a
po pocatecnim predehfati a pyrolytickem
cisténi.

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poSkozeni sklenénych panelu.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro lidi, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Béhem pyrolytického Cisténi a pocatecni
faze predehfivani udrzujte domaci zvirata
v dostate¢né vzdalenosti od spotrebice.



Mala domaci zvirata (zejména ptaci a * Pro informace ohledné spravné likvidace

plazi) mohou byt velmi citliva na zmény spotfebiCe se obratte na mistni Urady.
teploty a unikajici vypary. « Odpojte spotiebi¢ od hlavniho napajeni,

» Nepfilnavé povrchy hrnc, panvi, plechl a poté elektricky kabel odfiznéte a
kuchyriského nacini mohou byt poskozeny zlikvidujte.

pyrolytickym ¢isténim pfi vysokych
teplotach a mohou uvolfovat malé
mnozstvi Skodlivych vyparu.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pOhIed O Stisknutim zapnete a vypnete osvétleni

? ? ? ~ spotiebice.
2 Stisknutim nastavte teplotu ve stfedu po-

krmu s: Pecici sonda.
1

OK Stisknutim potvrdte vybér.

@_

Ukazatele na displeji

gﬂ‘%@
@
BA & Hmlz

@ E'] Spotfebic je uzamcen.
e
G\D ) ‘/f’ Podnabidka: Podporované Vareni.
ol Podnabidka: Cisténi.
Ovladaci panel
Volié pecicich funkci @ Podnabidka: Nastaveni
Displej >>  Je zapnuto Rychlé zahrati.
Ovlada¢
Zasuvka pro pedici sondu QP Peteniv pafe je zapnuté.
E Topné téleso /‘? Je zapnuto Pecici sonda.
Osvétleni
Bl Ventilator Q Je zapnuto Minutka.
El Vyiimatelna zasouvaci m¥izka B}
0 Viis vnitrku trouby s JezapnutoCas pecent
Polohy mfizky ~

Je zapnuto Odlozeny start.

3.2 Ovladaci panel

Je zapnuto Casovag.

))) @

@ Stisknutim zadate funkce ¢asovace. Je zapnuto WiFi.

»ll Stisknutim nastavite: Rychlé zahrati.
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Je zapnuto Déalkové ovladani.

(VD)

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy spo-
tfebi¢ dosahne nastavené teploty nebo kdy
uplyne doba pfipravy.

Zapnuti spotiebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou
(pouze u vybranych modelu).

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni vy-

Ckejte, dokud se na displeji nezobrazi:

"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na mode-

lu).

1. Otocenim ovladace nastavte Cas.

2. Stisknéte OK.

4.2 Prvni predehfivani a ¢iSténi

1. Predehfejte prazdny spotfebic, abyste
odstranili pfipadné pachy. Mistnost
vyvétrejte.

2. Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a drazky
na rosty.

3. Nastavte kazdou funkci na maximalni
teplotu a nechte spotrebic pracovat po

stanovenou dobu: E 1h, 15 min,
15 min. Viz Denni pouzivani.

4. Vypnéte spotiebi€ a nechte jej
vychladnout.

5. Ocistéte hadfikem z mikrovlakna, teplou
vodou a jemnym Gisticim prostfedkem.
Vratte zpét pfisluSenstvi a drazky na
rosty.

4.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebite potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafizeni pfipojené ke stejné bez-

dratové siti.

1. Chcete-li stahnout aplikaci, naskenujte
QR ko6d na zadni strané obalky navodu k
obsluze. Aplikaci mizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.

2. Podle pokynu pfipojte aplikaci.
3. Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte symbol =,
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2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebiCe: otocte ovladac pecicich
funkci do polohy vypnuto 0.

4. Otocenim ovladace zvolte symbol L /
WiFi. Zapnéte nebo vypnéte. Viz ¢ast
Vymeéna v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

WIiFi je ve vychozim nastaveni zapnuto. Viz

kapitola ,Energeticka uc¢innost, tipy pro Uspo-

ru energie.

(® Z bezpeénostnich divodu se dalkové
ovladani automaticky vypne po 24 h. V pri-
padé potieby pfipojovani zopakuijte.

2.4 GHz WLAN
Frekvence
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maximalni vy-

K EIRP <20 dBm (100 mW)
on

Modul Wi-Fi NIUS-50

4.4 Softwarové licence

Software v tomto produktu obsahuje kompo-
nenty, které jsou zaloZeny na bezplatném
softwaru s otevienym zdrojovym kodem. AEG
ocenuje prispévky komunit otevieného soft-
waru a robotiky k vyvojovému projektu.

Chcete-li ziskat pfistup ke zdrojovému kédu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licen€ni podminky vyzaduji publikova-
ni, a prohlédnout si veSkeré informace o au-
torském pravu a pfislusné licencni podminky,
navstivte: http://aeg.opensoftwarereposito-
ry.com (slozka NIUS).



5. DENNi POUZiVANI

5.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch: Rovnomérné peceni,
kifehkost, suseni

@)

Horni/spodni ohfev: Tradi¢ni peceni

@0

SteamBake: Pfiprava v pare

Mrazené potraviny: Hranolky, americké
brambory, jarni zavitky

(]

Pizza: Priprava pizzy

Spodni ohiev: Peceni kolacl

Vlhky horkovzduch: Pec¢eni moucnych jidel

0 ® e

Gril: Opékani chleba, grilovani

=

Turbo gril: Pe¢eni masa, zatazeni

Béhem nékterych funkci trouby se maze
osvétleni pfi teploté nizsi nez 80°C automa-
ticky vypnout.

5.2 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite otoc¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

o) Rychlé zahfati — stisknutim a podrzenim

zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna

u nékterych pecicich funkci. Ventilator se mi-
ze automaticky zapnout.

5.3 Casovaé
1. Otocenim ovladacu zvolte pedcici funkci a
v pfipadé potfeby nastavte teplotu.

2. Stisknéte @ dokud se na displeji
nezobrazi pozadovana funkce ¢asovace:

Q Minutka: Nastavte odpocitavani. Po uply-
nuti Gasu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

<> Cas peéeni: Nastavte odpo&itavani. Kdyz
Casovac skonci, zazni signal a vafeni se za-
stavi.

& Odlozeny start: K odlozeni startu nebo
konce pfipravy jidla.

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as.
4. Stisknéte tlagitko OK.

5. Po uplynuti ¢asu stisknéte OKav
pripadé potfeby otocte ovladaci do polohy
vypnuto.

5.4 Nastaveni: SteamBake - Vareni v

pare

1. Presvédcte se, Ze je spotiebic chladny.

2. VIlis vnitfku trouby napliite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Neplite vlis vnitfku trouby b&éhem peceni,
nebo kdyz je spotrebic¢ horky.

3. Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolte pecici funkci @),

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

5. Predehfejte prazdny spotfebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vlhkosti.

6. Vlozte pokrm do spotiebice.

7. Po ukonéeni pfipravy spotfebi¢ vypnéte
oto¢enim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotfebiC studeny, odstrante
zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby
mékkym hadfikem.

/N VAROVANI!

Opatrné otevrete dvirka. Uvolnéna
vlhkost mlize zplsobit popaleniny.

5.5 Zadani: Nabidka =

Otevienim nabidky ziskate pfistup k po-
krmUm a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otoéte ovladadem peéicich funkci na =.

Na displeji se zobrazuje % rrrr/ {@}

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte tlacitko
OK

5.6 Nastaveni: Podporované Vareni
%

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mlzete upravit béhem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =,

CESKY 9



Oto&enim ovladade zvolte *4. Stisknéte
OK

Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
P...). Stisknéte OK.

Vlozime potraviny do spotfebice.
Stisknéte OK.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potreby prodiuzte dobu
pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi byt pfi-
pojena pecici sonda. Viz Pecici sonda.

P6

Hovézi pecené,
nepropeéena 1)

P7

/‘?E . 2; plech na pe-
ceni

1-1,5kg; 4 - 5 cmsilné
Maso po dobu nékolika mi-

Hovézi pecené,
stfedné prope-
éenal

P8

Hovézi pecend nut osmahnéte na horké
ovezi pecene,  ,.nvi. Viozte do spotiebice.
dobie propece-

nal

P9

Hovézi filet, ne-
propeceny 1)

/PE . 2; plech na pe-

P10

ceni

0,5-1,5kg; 5 -6 cmsilné
Maso po dobu nékolika mi-
nut osmahnéte na horké

Hovézi filet,
stifedné prope-
éeny 1)

)

Naplnte vlis vnitfku spotfebie vodou na vare-
ni v pare.

P11

Hovézi filet, panvi. Vlozte do spotfebice.

propeéeny 1)

E Pred zapocetim peceni spotfebi¢ predehrejte.

E] Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

Na displeji se zobrazi P a ¢islo pokrmu, které

muzete zkontrolovat v tabulce.

P12

Teleci pecené (napf. plecko)

/‘? E 2; pecici misa na tvarovaném ro-

§tu, 0,8-1,5 kg; tloustka 4 cm

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Pridejte tekutinu. VloZte do spo-
trebice. Pecte zakryté.

P1

Hovézi pecené,
nepropecena

P2

/‘?B . 2; plech na pe-
ceni

1-1,5kg; 4 - 5 cmsilné
Maso po dobu nékolika mi-

Hovézi pecené,
stfedné prope-
cena

P3

Hovézi pedens, nut osmahnéte na horké
dobre propece-
na

P13

Pecené z veprové krkovice nebo plecka,
1,5-2 kg

/‘? El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Do pecici misy pfidejte 200 ml tekutiny.

panvi. Vlozte do spotrebice.

P14

Veprové maso trhané 1), 1,5-2 kg

/‘? E . 2; plech na peceni

V poloviné doby peceni maso obrat'te, aby by-
lo rovnomérné opecené.

P4

Steak, stfedné propeceny, 180-220 g na
kus; tloustka 3 cm

/‘? E E 3; pecici misa na tvarovaném

rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Vlozte do spotrebice.

P15

Veprova panenka, 1-1,5 kg; tloustka 5-6 cm

/‘? E . 2; peceni na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Vlozte do spotiebice.

P5

Hovézi pecené / dusena (prvotfidni Zebirka,
silny bok) 1,5 — 2 kg

/‘?E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Pridejte tekutinu. VloZte do spo-
trebice.

P16

Veprova zebirka, 2-3 kg; pouzijte syrova, ten-
ka 2-3 cm

E 3; hluboka panev
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu.
V poloviné doby peceni maso obratte.

10
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P17

Jehnéci kyta s kostmi, 1,5-2kg; tloustka 7-9
cm

/.? E . 2; pecici misa na plechu na peceni
PFidejte tekutinu. V poloviné doby pec¢eni ma-
so obratte.

P18

Celé kure, 1-1,5kg; Cerstvé

/‘? E 2; &J 200 ml; pekac na dusené ji-
dlo na plechu na peceni

V poloviné doby peceni kufe obrat'te, aby bylo
rovnomerné opecené.




Polovina kurete, 0,5-0,8 kg

Mazanec

P19
/‘? E . 3; plech na peceni P33 2; peka¢ na mazanec na tvarovaném ro-
Stu
Kufeci prsa, 180-200 g na kus
P20 /‘? E E 2; pekac na dusené jidlo na tva- P34 |PEe|cene brambory, 1 kg
rovaném rostu 2; plech na peceni
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na Pouzijte celé brambory ve slupce.
horké panvi.
P Americké brambory, 1 kg
t:;egtelfna, Cerstva o P35 E‘ 3; plech na peceni vylozeny pecicim papi-
P21 - . 3; plech na peceni . ) rem o
Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, Brambory nakrajejte na kousky.
nastavte nizsi teplotu a pecte je déle. Grilovana zeleninova smés, 115 kg
%hlgl’ cela,wZ—‘3 k,g ) 5 P36 E 3; plech na peéeni vyloZzeny pecicim papi-
P22 2; pecici misa na tvarovaném rostu rem
Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné do- Zeleninu nakrajejte na kousky.
by peceni kachnu obratte. Krokety, zmrazens, 0.5 kg
4, 4 P37 ' »
Husa, celd, 4-5 kg E| 3; plech na peéeni
P23 /‘?E 2; hluboka pa"nev o -
Vlozte maso do hlubokého plechu na peceni. P38 Hranolky, zmrazené, 0,75 kg
V poloviné doby peceni husu obratte. 3; plech na peéeni
Sekana, 1kg Masové / zeleninové lasagne se suchymi
P24 /? E| L . A
2; tvarovany rost P39 téstovinovymi platky, 1-1,5 kg
Cela ryba, grilovana, 0,5-1 kg na rybu Elgtzu pekac na dusené jidlo na tvarovaném
P25 M > ceni
. 2; plech na peéeni — -
Rybu napliite maslem, kofenim a bylinkami. fapecene brambory (syrové brambory) 1-1,5
)
Rybi filé P40 E 1; pekac¢ na dusené jidlo na tvarovaném
P26 (1] [Hs. pekad na dusené jidlo na draténé roétu
polici Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
Tvarohovy kolaé Cerstva pizza, tenka
P27 E 2; & 28 cm forma na peceni na tvarova- P41 E El 2; lﬁ] 100 ml; plech na peceni vy-
ném rostu lozeny pecicim papirem
P28 Jable¢ny kolac¢ Cerstva pizza, silna
E E 2; &J 100-150 ml; plech na peceni P42 E IE‘ 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim
apirem
Jable¢ny dort pap - —
P29 El 2; forma na kola¢ na tvarovaném tvarova- P43 Stany kolac
ném rostu E 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
Jablec¢ny kolac¢ Bageta / ciabatta / bily chléb, 0,8 kg
P30 E B 2; &J 100-150 ml; & 22 cmforma P44 |1| E 2; M 150 ml ; plech na peceni vy-
na kola¢ na tvarovaném rostu loZeny pecicim papirem
B o5, 2 ka oot Pro bily chléb je tfeba vice Casu.
rownies, 2 kg tésta
P31 3: hiuboka panev Celozrnny / zitny / tmavy chléb, 1 kg
_’ P45 E‘ E‘ 2; &] 150 ml; plech na peceni vylo-
Muffiny Zeny pedicim papirem / pekaé na mazanec na

P32

E B 2; &J 100-150 ml; plech na peceni

muffind ve tvarovaném rostu

tvarovaném rostu

1) Nizkoteplotni pece-

ni.
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5.7 Zména: Nastaveni &

1. Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte =,

2. Otocenim ovladace vyberte {5, Stisknéte
symbol OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte symbol OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte symbol OK,

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota

01 Denni ¢as Zménit

02 Displej jas 1-5
1 - Pipnuti, 2 - Kli-

03 Tony tlacitek knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut

04 Hlasitost zv. signalizace 1-4

05 Pegici sonda Krok :“' 2A I_arArIT;?mzastave—

06  Casovad Zap/NVyp

07 Osvétleni Zap/Vyp

08 Rychlé zahrati Zap/Vyp

09 Pripominka cisténi Zap/\Vyp

10  WiFi Zap/Vyp

11 gzltlfrahcky chod na ZapNVyp

12 Zapomenout sit Ano/Ne

13 ReZim demo Aktivacni kod: 2468

14 Verze software Kontrola

15 Zrusit vSechna nastave-

ni Ano/Ne

5.8 Zamek (@

Tato funkce zabranuje nahodné zméné funk-
ce spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu spotiebi-
&e uzamkne ovladaci panel a zajisti, ze ak-
tualni nastaveni vareni zlistane zachovano
bez preruseni.

12 CESKY

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotrebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani ne-
chténému zapnuti spotfebice.

@OK — stisknutim a podrzenim funkci
zapnete:

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika. Dvifka spotrebice jsou zamknuta.

OoK - stisknutim a podrzenim funkci vy-
pnete.

5.9 Prislusenstvi

vislosti na modelu. Naske-

' nujte QR kod a zkontrolujte,

¢ jak pouzivat prislusenstvi do-

dr  dané s vasim spotfebicem.
T Volitelné pfislusenstvi si mi-

Zete objednat samostatné.
Ohledné dalSich informaci se obratte na své-
ho mistniho dodavatele.

Maly zafez nahore zajiStuje vyssi bezpec€nost
a chrani proti preklopeni. Okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych
nadob z rostu.

Vlozte pfisluSenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici listy drazky rostu. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnitrku
trouby .

Pokud ma vas plech sklon, umistéte jej smé-
rem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

Pokud je na prisluSenstvi napis, ujistéte se,
ze je otoCeno smérem k vam.

Pokud pouzivate plech s otvory, umistéte pod

né&j plech na peceni / panev na odkapavajici

tekutiny.

5.10 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. OC - teplota trouby. Méla by byt nejméné o
25°C vysSi nez teplota pecici sondy.

. M teplota pecici sondy.



1. Nastavte funkci ohfevu a teplotu trouby.

2. Zasurite $picku pecici sondy do stfedu
masa nebo ryby, pokud mozno do
nejsilngjsi ¢asti. U duSenych/zapékanych
jidel umistéte Spicku pecici sondy presné
do stfedu, stabilné do pevné ingredience.
Ujistéte se, Zze se Spicka nedotyka dna
nadoby na peceni.

S o =5
ZEEEEESSSSS SN

6. TIPY A RADY

6.1 Doporuceni k pec€eni

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou po-
uze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité a
mnozstvi pouzitych pfisad. Jestlize nemUzete
najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte
se vybrat podobny.

Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.
Symboly pouzité v tabulkach:

§

= Druh jidla
Pecici funkce
°C Teplota

Poloha rostu

Cas peceni (min)

©|O|M

Doplrikové informace

6.2 VIhky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce ni-
ze.

& C O 86

3. Zapojte pecici sondu do zasuvky

umisténé uvnitf spotfebice. Viz Popis
vyrobku. Displej zobrazuje aktualni

teplotu pecici sondy.

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

Stisknéte OK.

5. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal. Signal
vypnete stisknutim libovolného symbolu.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle

potfeby prodluzte dobu pfipravy.

6. Vypnéte spotiebiC.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

L C O =H®
Zapecené cannelloni 200 80-100 1 1)
Chlebovy pudink 190 60-80 1 1)
Ryzovy pudink 180 80-100 1 1)
Jable¢ny kolac z pisko-

Ejovéholtésta (kulata . 160 110-120 1 2)
ortova forma na pece

ni)

Bily chléb 200 80-100 1 3

Veprové pecené 180 110-130 1 1)4)

1) Pouzijte sklenénou misu na tvarovany rost.

2) pouzijte rozkladaci formu @ 26 cm.

3) Pouzijte plech na pegeni.

4) pPridejte do sklen&né formy 200 ml vody.

6.3 Informace pro zkusebny
Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.

cC O

=

®

Malé kolace, 20 kouskl na plech

Zapecené téstoviny 200 40 - 60 1 1)

Zapecené brambory 180 80-100 1 1)

Moussaka 180 70 -90 1 1)

Lasagne 180 80-100 1 1)

150 23-33 3 1)2)

O 150 23-33 3 1)2)

140 31 - 41 2a4 1)2)3)
PiSkotovy kola¢ bez tuku

180 21 - 31 2 2)4)
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c O H ®

DalSi recepty

B H *C O ®

Pusinky
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)
Kure
2 200 60 - 80 4)

(] 180  21-31 2 2)4)

170 34-44 1a3 2)5)
Susenky z kreh. tésta

140 35-45 2 1)

= 140 35-45 2 1)

140 37-47 2a4 1)3)
Topinky

i max. 1-2 5 46)7)

1) Umistéte plech na peéeni se sklonem ke dviikim.
2) piedehivejte prazdny spotiebic. Nepouzivejte:
Rychlé zahrati.

3) Pouzijte univerzalni plech pro &tvrtou polohu roétu.
4) Pouzijte Tvarovany roét.

5) Pouzijte tvarovany roét a plech na peéeni. Umisté-
te plech na peceni se sklonem ke dvirkdm.

6) Nechte prazdny spotiebié 5 minminut predehiat.
Nepouzivejte: Rychlé zahrati.

7) Podle: IEC 60350-1:2023.

7. CISTENI A UDRZBA

7.1 Poznamky k ¢isténi

» Pouzijte Cistici roztok na kovové povrchy.

» K odstranéni usazenin vodniho kamene
pouzijte tekuty odvapnovac doporuceny
vyrobcem.

» Neskladujte potraviny ve spotrebici déle
nez 20 minut.

* Nedistéte prisluSenstvi v mycce nadobi.

7.2 Vyjmuti drazek na rosty
1. Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

4. Drazky na roSty vlozte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi je-

jich ¢epy smérovat dopredu.
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1) Umistéte plech na peéeni se sklonem ke dvikim.
2) pouzijte pegici papir.

3) Predehiejte prazdny spotfebic. NepouZivejte: Ry-
chlé zahrati.

4) Kufe polozte prsni stranou dolti na tvarovany roét.
Vlozte plech na peceni do prvni polohy rostu. V po-
loviné doby pfipravy kufe obratte.

7.3 Pyrolyticka dgistici

Tento program spali zbytky necistot ve spo-

trebiCi. Pouzivejte vzdy, kdyz vas spotiebic

potiebuje diikladné vycistit.

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spo-

trebicCe, nepouzivejte je soucasné s touto

funkci. Trouba by se mohla poskodit.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.

2. Vyjméte veskeré pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocistéte mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte =a zadejte Nabidka.

5. Otocenim ovladace vyberte al a
stisknéte OK.



Cistici program Délka

C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min
C3 - Dlkladné cisténi 3h

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte tlagitko OK.

7. Stisknéte tlacitko OK pro zahajeni cisténi.
Kdyz se spusti Cisténi, dvifka spotfebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Pokud jste
dvirka trouby zcela nezavreli, nespoustéjte
tuto funkci. Az do odemceni dvifek je na dis-

pleji zobrazen E

8. Po Cisténi otolte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotfebi¢ vychladne a dvirka

se odemknou. Vnitfek trouby ocistéte
vodou a mékkym hadfikem.

7.4 Pripominka cisténi

Kdyz po vafeni na displeji blika m, spotFebié
vam pfipomene, abyste jej vycistili pyrolytic-
kym ¢isténim. Pfipominku mlzete vypnout v
podnabidce: Nastaveni. Viz Denni pouzivani,
Zména: Nastaveni.

7.5 Vyjmuti a instalace dvirek

1. Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvefnich zavésech.

4. Caste&né zaviete dvitka, dokud se
nezastavi, a poté je nadzdvihnéte z
pantl. Davejte pozor, dvitka jsou tézka.

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obrat-
te se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko. Podrobnosti obsluhy jsou
uvedeny na typovém Stitku umisténém na

5. Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.

6. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

8. Zvednéte kazdy sklenény panel za horni
okraj a vyjméte jej z drazky. Se sklem
manipulujte opatrné, predevsim u hran
pfedniho sklenéného panelu. Sklo mize
prasknout.

9. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v my¢&ce nadobi.

Po Cisténi provedte vySe uvedené kroky v

opacném poradi.

Ujistéte se, ze jsou sklenéné panely vlozeny

do spravné polohy, jinak by se mohl povrch

dvifek prehfivat.

7.6 Vyména zarovky

Odpojte spotfebi€ od sité a pockejte, az vy-
chladne.

K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou
proti teploté 300 °C.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Provedte vyménu zarovky.

4. Nasadte sklenény kryt.

prednim ramu. Je vidét, kdyz oteviete dvirka.
Neodstrariuijte typovy Stitek.

Pokud se na displeji spotfebic¢e zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabul-
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ce, restartujte spotfebi¢ vypnutim a opétov-
nym zapnutim domovni pojistky. Pokud se
chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte auto-
rizované servisni stredisko.

Spotiebi¢ nelze zapnout ani pouzivat —
spotfebi€ neni pfipojena k elektrické siti nebo
je pfipojena nespravné.

Spotiebi¢ se neohfiva.

+ Dvitka nejsou spravné zavfiena.

* Je zapnuto Zamek.

+ Automatické vypnuti je aktivovano.
Osvétleni nefunguje. - Zarovka je spalena.
Vymeénte zarovku.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 List s informacemi o vyrobku
podle (EU) ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014

Jméno dodavatele AEG

NBASP50KAB 944035131
NBAS5P521AB 944035069
NBAS5P531AB 944035059
NBASP531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TASPB531AB 944035121
TAS5PB53XAB 944035134

Oznaceni modelu

Index energetické ucinnosti 81.2

Trida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standard-

nim zatizeni, konvenéni ohfev 1.09 kWhicyklus

Spotieba energie pfi standard-

nim zatiZzeni, rezim nuceného 0.69 kWh/cyklus

vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba

16 CESKY

Osvétleni je vypnuté. — Vihky horkovzduch -
je aktivovano.

Pecici sonda nefunguje. - Zastrcka Pecici
sonda neni zcela zasunuta do zasuvky.

Na displeji se zobrazi "00:00". - Doslo k vy-
padku napajeni. Nastavte denni ¢as.

Err C2 - PIné zastréte Pecici sonda do zasuv-
ky.

Err C3 - Zavfete dvirka.. Spotfebi¢ vypnéte a
zapnéte. Zkontrolujte, zda zamek dvefi neni
rozbity.

Err F102 - Zavrete dvirtka.. Zkontrolujte, zda
zamek dvefi neni rozbity.

Hmotnost NBA5P50KAB 33,0 kg
NBA5P521AB 34,5 kg
NBA5P531AB 34,5 kg
NBA5P531AB 34,5 kg
OA5PB50SAB 34,0 kg
OA5PB531AB 34,5 kg
TA5PB521AB 33,0 kg
TAS5PB531AB 35,0 kg
TAS5PB53XAB 35,0 kg

Spotfebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN IEC 60350-1.

9.2 Pozadavky na informace podle
nafizeni (EU) €. 2023/826

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu 0,8 W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

pfi pfipojeni k siti 20W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby za-
fizeni automaticky dosahlo pfislu§ného re- 20 min
zimu nizké spotfeby energie

Spotfebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN 50564, EN 63474.

Pokyny k aktivaci a deaktivaci pfipojeni

k bezdratové siti naleznete v Pfed prvnim
pouzitim.

9.3 Tipy pro usporu energie

* Beéhem vareni udrzujte dvifka zaviena a
vyhnéte se jejich Castému otevirani

* Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je na svém misté fadné uchyceno.



» Pouzivejte kovové nebo tmavé, nereflexni
nadobi ).

» Pokud to neni nutné, predehfivani
preskocte.

* Minimalizujte prestavky mezi pecenim
vice pokrmd.

» Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouziveijte funkce peceni s ventilatorem
(pouze vybrané modely).

» Pouzijte zbytkové teplo, abyste udrzeli
jidlo teplé. Pfed koncem vareni snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3 - 10 min.

» V pripadé potfeby vypnéte pfi peceni
osvétleni. .

* VIhky horkovzduch (pouze vybrané
modely) Tato funkce byla pouzita ke
splnéni energetické tfidy a pozadavkl na
ekodesign (podle smérnice EU 65/2014 a
EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN
60350-1. Dvitka trouby by méla byt béhem

peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba fungovala co
nejuspornégji. Kdyz pouzivate tuto funkci,
osvétleni se vypne automaticky. U
nékterych modell to trva 30 sek.

* Pokud je to mozné, vypnéte Wi-Fi, abyste
usetfili energii. Viz Pfed prvnim pouzitim.

» Automatické vypnuti - Pokud je zapnuta
pecici funkce a neprobéhne zména
zadnych nastaveni, spotfebi€ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne. Pokud chcete pedici
funkci spustit na dobu delsi, nez je doba
automatického vypnuti, nastavte dobu
vareni.
- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C

- 5,5h:200-245 °C

— 3 h: 250 — maximalni °C

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem ?:3
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od-
padnich kontejnerd. Pomahejte chranit Zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklujte odpad

z elektrickych a elektronickych spotiebic¢.
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Jaetakse digus teha muutusi.

1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja
kasutamist lugege kaasaso-
lev juhend tahelepanelikult 1a-
bi. Tootja ei vastuta kehavi-
gastuste ega varalise kahju
eest, mis on tingitud paigal-
dus- voi kasutusnduete eira-
misest. Hoidke kasutusjuhen-

Spotfebice oznacené symbolem E nelikvi-
dujte s domovnim odpadem. Spotfebi¢ ode-
vzdejte v mistnim sbérném dvore nebo kon-
taktujte mistni urad.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED............... 27

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS .............. 28
8. TORKEOTSING. ....coooeieiicieiieecenen. 30
9. ENERGIATOHUSUS.........ooovireriririnne. 30
10. KESKKONNAASPEKTID............cccueuce 31

dit kindlas ja kattesaadavas
kohas, et saaksite seda vaja-
dusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate
inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja va-
nemad lapsed ning piiratud
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fUUsiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimete voi va-
heste kogemuste ja tead-
mistega isikud tohivad seda
seadet kasutada jareleval-
ve all voi kui neid on Opeta-
tud seadet ohutul viisil ka-
sutama ja moistma kaasne-
vaid ohte. Lapsed vanuses
kuni 8 aastat ning raske voi
vaga keerulise puudega isi-
kud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pide-
valt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega ja ra-
kendust sisaldavate mobiil-
seadmetega.

Hoidke pakendimaterjal las-
tele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nouete-
kohaselt.

HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Hoidke lapsed ja
lemmikloomad kasutamise
ja jahtumise ajal eemal.
Aktiveerige laste kaitsesea-
de, kui see on olemas.
Lastel ei ole lubatud seadet
iseseisvalt puhastada voi
hooldada.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud
ainult toidu valmistamiseks.

18 EESTI

» See seade on ettenahtud

kasutamiseks kodumajapi-
damise siseruumides.

Seda seadet voib kasutada
kontorites, hotellide kulalis-
tetubades, hommikusoogi-
ga kilalistetubades, talu-
majapidamistes ja muudes
sarnastes majutusruumi-
des, kui selline kasutamine
ei Uleta (keskmist) koduma-
japidamise kasutuskoormu-
Si.

Arge kasutage seadet en-
ne, kui see on k66gimoo-
blisse sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustoid
uhendage seade vooluvor-
gust lahti.

Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, laske see elektriohutu-
se tagamiseks valja vaheta-
da tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vas-
tavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

HOIATUS: Elektril6dgi tek-
kimise valtimiseks veendu-
ge, et seade on enne lambi
vahetamist valja lUlitatud.
HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Tuleb olla ettevaatilik,
et valtida kutteelementide
vOi pinna puudutamist
seadme sisemuses.



» Tarvikute voi ahjundude ee-

maldamiseks voi sisestami-
seks kasutage alati ahjukin-
daid.

« Kasutage ainult selle sead-
me jaoks soovitatud toidu-
termomeetrit (sisetempera-
tuuri andurit).

* Ahjuriiuli tugede eemalda-
miseks tommake esmalt

riiulitoe esiots ja seejarel ta-

gumine ots kulgseina kul-
jest lahti. Asetage ahjuresti
toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitsee-
ritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

Olge seadme liigutamisel ettevaatlik, kuna
see on raske. Kasutage alati kaitsekindaid
ja kinniseid jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist veenduge, et
see on loodis ja uks avaneb ilma
takistusteta.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektril6ogioht.

« Arge kasutage seadme pu-

hastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage klaasukse
puhastamiseks abrasiivpu-
hastusvahendid voi teravad
metallkaabitsad, sest need
voivad klaasi pinda kriimus-
tada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne purollUuspuhastamist
eemaldage seadme sise-
musest koik tarvikud ja Ule-
ligsed setted/valjavalgunud
vedelik.

Koik elektritodd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu néitajatele.

Seade peab olema maandatud. Kasutage
alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist.
Kui osa vajab valja vahetamist, peab selle
tegema meie volitatud teeninduskeskus.
Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja pingestatud osad peavad
olema kinnitatud kindlalt nii, et neid ei
saaks ilma tooriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
|6petatud. Veenduge, et toitepistikule
sailib parast paigaldamist juurdepaas.

Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

Arge eemaldage seadet vooluvdrgust
kaablist tommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseliliteid,
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kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis lahutab seadme
toitevorgu koigist poolustest ja mille
kontaktivahe on vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikupessa sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/N HOIATUS!

Vigastuse, pdletuse, elektrilodgi voi plah-
vatuse oht!

Arge muutke selle seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
Kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.
Deaktiveerige seade iga kord péarast
kasutamist.

Olge seadme 166 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna sellest voib eralduda
kuuma 6hku ja alkoholi koostisosadest
parinevaid tuleohtlikke segusid.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Hoidke séddemed ja lahtine leek seadmest
eemal, kui selle uks on avatud.
Kasutage hoidistamisel ainult selleks ette
nahtud klaase ja purke.

Arge pange seadme lahedale sittivaid
tooteid.

Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— Arge asetage ahjundusid ega esemeid
otse ahjuédnsuse pdhja.

— Arge asetage alumiiniumfooliumi otse
ahju pohja.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— Arge jatke parast kiipsetamist niiskeid
ndusid ja toitu seadmesse.

— olge lisatarvikute eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.
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« Emaili vbi roostevaba terase varvimuutus
ei mojuta seadme joudlust.

* Mahlaste kookide puhul kasutage stigavat
panni, kuna puuviljamahlad vdivad jatta
pusivaid plekke.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

« Kui seade on paigaldatud modblipaneeli
taha, arge sulgege paneeli kasutamise
ajal ega enne, kui seade on taielikult
jahtunud, et valtida kuumuse ja niiskuse
tekitatud kahjustusi.

« Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi mitdavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete aarmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, voi on ette nahtud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

* Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

2.4 Puhastamine ja hooldus

/N HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
eemaldage vooluvorgust.

* Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kilm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
asendamiseks Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

¢ Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik, kuna see on raske.

« Puhastage ja kuivatage seade, selle
sisemus ja tarvikud parast iga
kasutuskorda, et valtida auru
kondenseerumist, korrosiooni ja pinna
halvenemist.

« Kontrollige toodet regulaarselt kulumis- ja
kahjustusmarkide suhtes, mis voivad
muuta selle toiduga kokkupuuteks
sobimatuks, nagu praod, mullid,
delaminatsioon (kihtide eraldumine),
kokkutdombumine, kleepuvus, korrosioon
voi muud ndhtavad muudatused tekstuuris
voi valimuses. Jargige toote halvenemise
valtimiseks puhastus- ja hooldusjuhiseid.



» Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

* Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

Piiroliitispuhastamine

» Lugege purollitispuhastuse kohta koiki
juhiseid

* Enne plroliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, 0li- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

» Hoidke purolutspuhastuse ajal lapsed
seadmest eemal, kuna seade laheb vaga
kuumaks ja selle esiosadest tuleb kuuma
ohku.

» Purolutspuhastusel vabaneb
toidujaakidest ja ehitusmaterjalidest
aurusid. Tagage hea ventilatsioon esmase
eelsoojendamise ja purolutspuhastuse
ajal ja parast seda.

* Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolidspuhastamise ajal ja parast seda,
et véltida klaaspaneelide kahjustamist.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade
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Juhtpaneel
Klipsetusreziimide nupp

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, sealhulgas
lastele ega kroonilisi haigusi pddevatele
isikutele.

« Puroluuspuhastuse ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) vdivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

« Pottide, pannide, kandikute ja
kodgiriistade mittenakkuvad pinnad vdivad
korgel temperatuuril purolltspuhastuse
tottu kahjustuda ja eraldada madalal
tasemel kahjulikke aure.

2.5 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi [lambumisoht.

* Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust , seejarel
|6igake elektrikaabel Iabi ja kdrvaldage
see.

Ekraan

Juhtnupp
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Riiuli tugi, eemaldatav
Ahjuddnsus

Riiuli asendid

FEEENE D E

=N

3.2 Juhtpaneel

@ Taimeri funktsioonide seadmiseks vajutage
nuppu.

»ll Vajutage, et méérata: kiirkuumutus.
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-O- Vajutage seadme lambi sisse- ja valjalllita-
miseks.
2 Toidu sisetemperatuuri maaramiseks vaju-
tage:
OK Valiku kinnitamiseks vajutage.
Ekraani indikaatorid

Seade on lukus.

Alammendi: Juhendatud kipsetamine.

O

%)
4]
Bl

Klpsetusaeg on sisse lllitatud.

Viitkéivitus on sisse lulitatud.

Uptimer on sisse lulitatud.

VINCINC)

Wi-Fi on sisse lulitatud.

vD)

Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui sea-
de saavutab valitud temperatuuri voi kui
klipsetusaeg I6peb.

Alammenii: Puhastamine.

Alammenii: Seaded

Kiirkuumutus on sisse lilitatud.

\

SHAMEIRNRIE

I

Auruga klipsetamine on aktiveeritud.

Toidusensor on sisse lUlitatud.

DIy

Minutilugeja on sisse lulitatud.

Seadme sisseliilitamiseks:

1.

2,

3.

Vajutage nuppudele. Nupud tulevad vélja
(ainult valitud mudelid).

Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjalilitamiseks keerake kuumutus-
funktsioonide nupp véljas-asendisse 0.

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel ooda-
ke, kuni ekraanile ilmub: "00:00" voi "12:00"
(olenevalt mudelist).

1.

Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.

2. Vajutage nuppu OK.

4.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

1.

2,
3.

Léhna eemaldamiseks eelsoojendage
tiihja seadet. Ohutage ruum korralikult.

Eemaldage kdik tarvikud ja restitoed.

Seadistage koik funktsioonid
maksimaalsele temperatuurile ja laske
seadmel ettendhtud aja jooksul td6tada:

1 h, @ 15 min, & 15 min. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine.

Lilitage seade vélja ja laske ahjul
jahtuda.

Puhastage mikrokiustlapi, sooja vee ja
orna puhastusvahendiga. Pange tarvikud
ja restitoed tagasi.
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4.3 Juhtmevaba Uihendus
Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

Interneti-tihendusega WiFi-vorku.
Samasse juhtmevabasse vorku ihendatud
mobiilseade.

Rakenduse allalaadimiseks skannige QR-
kood, mis asub kasutusjuhendi
tagakaanel. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.
Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,

et valida ?:_.

Keerake juhtnuppu, et valida @ [ Wi-Fi
Lilitage see sisse voi valja. Vt peatikki.
.lgapaevane kasutamine®, vahetamine:

Seaded.

Wi-Fi on vaikimisi sisse lUlitatud. Energia-

saastu nduandeid vt peatikist ,Energiatdhu-
sus®.



@ Ohutuse huvides liilitub kaugjuhtimine
automaatselt valja 24 h parast. Vajadusel
korrake uhendamist.

2.4 GHz WLAN
Sagedus

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokoll OFDM
Maksimaalne
VBIMSUS EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi-moodul NIUS-50

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk: Uhtlane kupsetamine, 6rn tule-
mus, kuivatamine

Ulemine + alumine kuumutus: Traditsioonili-
ne kipsetamine

B)

SteamBake: Aurutamine

Kiilmutatud toiduained: Friikartulid, kartulivii-
lud, kevadrullid

(]

@) Pitsa funktsioon: Pitsa kilpsetamine

|;| Alumine kuumutus: Kookide kipsetamine
@ Niiske kiipsetus p6érdéhuga: Kiipsetamine
[ﬂ Grill: Rostimine, grillimine

Turbogrill: Liha kipsetamine, pruunistamine

Monede ahjufunktsioonidega voib lamp tem-
peratuuridel alla 80°C automaatselt vélja lli-
tuda.

5.2 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

SN Kiirkuumutus — vajutage ja hoidke kuumu-
tusaja luhendamiseks. See on saadaval mo-
ne kipsetusreziimi jaoks. Ventilaator voib au-
tomaatselt sisse lilituda.

4.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. AEG tunnustab avatud tarkvara- ja
robootikakogukondade panust arenduspro-
jektis.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused ndua-
vad avaldamist ning nende taieliku autoridigu-
se teabe ja kohaldatavate litsentsitingimuste-
ga tutvumiseks kulastage: http://aeg.open-
softwarerepository.com (kaust NIUS).

5.3 Taimer

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadistamiseks keerake
nuppe, kui tekib vajadus.

2. Vajutage @ kuni ekraanil kuvatakse
soovitud taimeri funktsioon:

Q Minutilugeja: Po6rdloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kblab signaal.

stor Klipsetusaeg: Poordloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kostab signaal ja
kipsetamine peatub.

& Viitkaivitus: Algusaja ja/voi klipsetusaja
I6pu edasilikkamiseks.

3. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage OK.

5. Kui aeg I6peb, vajutage OKja keerake
nupud asendisse Valjas, kui vaja.

5.4 Seaded: SteamBake -
Aurukiipsetus

1. Veenduge, et seade on kilm.

2. Kallake ahjuddnsuse siivendisse 250 ml
kraanivett.
Toiduvalmistamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi ahjustivendisse vett
valada.

3. Kuumutusfunktsiooni ') valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

4. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

5. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tihja
ahju 10 min.
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6. Sisestage ahju toiduained.

7. Parast kiipsetamise [6ppu keerake
kUpsetusreziimide nupud valjas-
asendisse, et ahi vélja lllitada.

8. Kui seade on jahtunud, eemaldage vesi
veeanumast pehme lapiga.

/\ HOIATUS!

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pohjustada nahapdletust.

5.5 Sisenemine: Meniiii =

Juhendatud kipsetamiseks ja seadete avami-
seks avage menui.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et =,

Ekraanil kuvatakse ‘/3 mr/ @’

2. Pdorake juhtnuppu ja valige
alammen(ilisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage OK,

5.6 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine >

Juhendatud kiipsetamine alammenua koos-
neb programmidest, mis on méeldud spet-
siaalsete roogade jaoks. Programmid algavad
sobiva seadistusega. Klipsetamise ajal saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et =

2. Keerake juhtnuppu, et valida ¥
Vajutage OK,

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu oK.

4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK

5. Kui funktsioon I18peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammeniiii: Juhendatud kiipsetamine

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Rostbiif, vahe-

P1 kiips

/‘?IEI 2; kiipsetusplaat

1-1,5 kg; 4-5 cm paks
Praadige liha paar minutit
kuumal pannil. Sisestage

Rostbiif, pool-
P2 kiips

P3 Rostbiif, tais- seadmesse.

kiips

Steik, poolkiips, 180-220 g tlki kohta; 3 cm
paks

P4 /‘? E E‘ 3; rostimisndu on traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
stage seadmesse.

Veisepraad / hautatud (ribiliha, Iabikasvanud
1,5-2 kg
PS5 /‘? E 2; rostimisndu on traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisa-
ge vedelikku. Sisestage seadmesse.

Rostbiif, vahe-

Pé kiips 1

/?B 2; kiipsetusplaat

1-1,5 kg; 4-5 cm paks
Praadige liha paar minutit
kuumal pannil. Sisestage

Rostbiif, pool-

P7 kiips 1

Rostbiif, tais- seadmesse.

P8 kiips 1

Veisefilee, va-

P9 hekiips 1

/‘?B 2; kiipsetusplaat

0,5-1,5 kg; 5-6 cm paks
Praadige liha paar minutit
kuumal pannil. Sisestage

Veisefilee,

P10 poolkiips

Veisefilee, seadmesse.

P11 kiips 1

Rostitud vasikaliha (nt abatiikk)

/‘? IE‘ 2; rostimisndu on traatrestil, 0,8-1,5
kg; 4 cm paks

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisa-
ge vedelikku. Sisestage seadmesse. Rost-
praad, kaetud.

P12

Selgitus

Rostitud seakael voi abatiikk, 1,5-2 kg

/? E‘ 2; rostimisndu on traatrestil
Lisage rostimisnéusse 200 ml vedelikku.

P13

Funktsiooni kasutamiseks peab toidusensor
olema uhendatud. Vt jaotist Toidusensor.

Auruga kipsetamiseks kallake ahjuddnsuse
stvendisse kraanivett.

Rebitud sealiha 1), 1,5-2 kg

/‘? IE‘ 2; kiipsetusplaat

Pdorake liha poole kiipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

P14

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

OEE|S

Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjeldus.

Sea seljafilee, 1-1,5 kg; 5-6 cm paks

/‘? E 2; Rostimisnou on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
stage seadmesse.

P15
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P16

Sealiha ribid, 2-3 kg; kasutada tooreid, 2-3
cm Shuke

B 3; sligav pann
Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Péorake li-
ha poole kiipsetusaja méddudes.

P29

Ounakook

E 2; pirukavorm on traatrestil

P17

Lambakoot kontidega, 1,5-2 kg; 7-9 cm paks

/‘? E 2; Rostimisndu on kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. Pédrake liha poole kipsetu-
saja moddudes.

P30

Ounapirukas

] 2. b 100-150 mi: D 22 em piruka-

vorm on traatrestil

P31

Sokolaadikoogikesed, 2 kg tainast
IE‘ 3; sligav pann

P18

Terve kana, 1-1,5 kg; varske

/‘?E‘ 2; l*_*] 200 ml; haudepott on kiipse-

tusplaadil
P&orake kana poole kiipsetusaja méddudes,
et saavutada thtlane pruunistumine.

P32

Muffinid

E El 2; lﬂ 100-150 ml; muffini kiipsetus-
plaat ontraatrestil

P19

Pool kana, 0,5-0,8 kg

/‘?E 3; kiipsetusplaat

P33

Parmitainast kook

E 2; leivavorm on traatrestil

P20

Kana rinnafilee, 180-200 g tuki kohta

/‘? |E| E 2; haudepott on traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil.

P34

Kiipsetatud kartulid, 1 kg

E 2; kiipsetusplaat
Kasutage terveid koorega kartuleid.

P21

Kanakoivad, varsked

/‘?E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, sead-
ke temperatuur madalamaks ja kiipsetage neid
kauem.

P35

Viilud, 1 kg

3; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetus-
paberiga
Loigake kartulid tikkideks.

P22

Terve part, 2-3 kg

2; rostimisndu on traatrestil
Pange liha rostimispannile. Péorake parti poo-
le kiipsetusaja moéodudes.

P36

Grillitud koogiviljasegu, 1-1,5 kg

E 3; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetus-
paberiga
Loigake kodgiviljad tikkideks.

P37

Kroketid, kiilmutatud, 0,5 kg
E| 3; kiipsetusplaat

P23

Terve hani, 4-5 kg

/‘?E 2; siigav pann

Pange liha sligavale kipsetusplaadile. Pé6ra-
ke hane poole kiipsetusaja méddudes.

P38

Kartulipallikesed, kiilmutatud, 0,75 kg
E‘ 3; kiipsetusplaat

P24

Pikkpoiss, 1 kg
E‘ 2; traatrest

P39

Liha-/koogiviljalasanje kuivadest pastaleh-
tedest, 1-1,5 kg

El 2; hautuspott on traatrestil

P25

Terve kala, grillitud, 0,5-1 kg kala kohta

/‘?E‘ 2; kiipsetusplaat

Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvdirt-
se ja -Urte.

P40

Kartuligratdan (toored kartulid) 1-1,5 kg

1; hautuspott on traatrestil
Pdorake toitu poole kiipsetusaja méddudes.

P26

Kalafilee
E El 3; hautuspott on traatrestil

P41

Viarske pitsa, 6hukesel pohjal

E‘ E‘ 2; &J 100 ml; kiipsetusplaat voo-

derdatud kiipsetuspaberiga

P27

Juustukook

2. D 28 cm lantikaiv koogivorm on traa-
trestil

P42

Virske pitsa, paksul pohjal

E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
tuspaberiga

P28

Ounatort
E E 2; M 100-150 ml; kiipsetusplaat

P43

Quiche

E 2; kipsetusvorm on traatrestil
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Bagett/ciabatta/sai, 0,8 kg

P44 E El 2; &J 150 ml; kiipsetusplaat voo-
derdatud kipsetuspaberiga
Saia klipsetamiseks on vaja rohkem aega.

Téisteraleib / rukkileib / must leib, 1 kg
P45 ‘E IEI 2; lﬁj 150 ml; kiipsetusplaat voo-

derdatud klpsetuspaberiga / leivavorm traa-
trestil

1) Madalal temperatuu-
ril kipsetamine.

5.7 Muutmine: Seaded &

1. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,
et valida =.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @
Vajutage OK

3. Satte valimiseks pdorake nuppu.
Vajutage OK

4. Vaartuse reguleerimiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage OK

5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et valjuda Menid.

Alammeniiii: Seaded

Seadistus Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5

1 - Piiks, 2 - Klikk, 3

03 Nuputoonid - Heli on valjas

04 Helitugevus 1-4

05  Toidusensor Toiming 1 - Alarm ja stopp,2

- Alarm
06 Uptimer Sees / Valjas
07 Sisevalgustus Sees / Viljas
08 Kiirkuumutus Sees / Véljas
Puhastamise meeldetu- .
09 s Sees / Véljas
10 Wi-Fi Sees / Véljas
11 Agtomaatne kaugtoota- Sees / Valjas
mine
12 Tuhista vork Jah/ei

Aktiveerimiskood:

13 Demoreziim 2468

14 Tarkvaraversioon Kontrollida
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Vaartus
Jah/ei

Seadistus

15 Taasta tehaseseaded

5.8 Lukk &

See funktsioon hoiab ara seadme funktsiooni
kogemata muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada kiip-
setusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja lili-
tatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et val-
tida seadme tahtmatut sisselulitamist.

OOK - vajutage ja hoidke, et funktsioon
sisse liulitada.

Kostab signaal. (8 — vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud. Seadme uks on lukustatud.

OOK - vajutage ja hoidke, et funktsioon val-
ja lulitada.

5.9 Lisatarvikud

val lisatarvikud. Skannige
' QR-kood, et kontrollida, kui-
¢ das kasutada seadmega
4 kaasasolevaid lisatarvikuid.
1 | isatarvikuid saate eraldi tel-
lida. Lisateabe saamiseks
pddrduge kohaliku edasimuuja poole.

Vaike suvend ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Kdrge aaris ahjuplaadi
Umber ei lase k66gindudel ahjuplaadilt maha
libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/kUpsetusplaat) riiu-
litoe juhtribade vahele. Veenduge, et riiul
puutub vastu ahju sisemuse tagakulge.

=

Kui teie kupsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.



Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on au-
gud, asetage selle alla kiipsetusplaat/pann til-
kuvate vedelike kogumiseks.

5.10 Toidusensor

See moddab toidu sisetemperatuuri.
Saadaval on kaks temperatuurisatet:

. °C — ahju temperatuur. See peaks olema

vahemalt 25°C kdrgem kui toidutermo-
meetri temperatuur.

. /‘? — toidutermomeetri temperatuur.

1. Valige kuumutusfunktsioon ja ahju
temperatuur.
2. Suruge toidutermomeetri ots liha vdi kala

keskele, voimalusel kdige paksemasse
ossa. Vormiroogade puhul asetage
toidutermomeetri ots tapselt keskele,
tahke koostisosa sisse stabiliseerituna.
Veenduge, et ots ei puudutaks
kipsetusndu podhja.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED

6.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetu-
sajad on ainult soovituslikud. Need soltuvad
retseptist ning kasutatava tooraine kvalitee-
dist ja kogusest. Kui te ei leia mone retsepti
jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toi-

Uhendage toidutermomeetri pistik
seadme sees asuvasse pistikupessa. Vt
jaotist Toote kirjeldus. Ekraan naitab
toidutermomeetri praegust temperatuuri.

Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage OK,

Kui toit saavutab seatud temperatuuri,
kostab helisignaal. Vajutage ménda
sumbolit, et signaal vélja lulitada.
Kontrollige kas toit on valmis. Pikendage
kipsetusaega vastavalt vajadusele.

Lulitage seade valja.

Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

Lisateave

®

6.2 Niiske kiipsetus po6rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoo-
dud tabelis olevaid soovitusi.

tude omi. BN C O© H ®
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules. Pastavorm 200 40-60 11
Tabelites kasutatud siimbolid: Kartuligrataan 180 80-100 1 1
gy Toiduaine tidp Moussaka 180 70-90 1 1)
Kiipsetusreziim Lasanje 180 80-100 1 1)
OC Temperatuur Cannelloni 200 80-100 1 1)
Saiavorm 190 60 - 80 1 1)

Riiuli asend Riisipuding 180 80-100 1 1)

oM

Kupsetusaeg (min)

EESTI 27



& cC O HO®

cC O H ®

Ounakook biskviittai-

nast (lmmargune koo- 160 110-120 1 2)

givorm)
Sai 200 80-100 1 3)
Sealihakints 180 110-130 1 1)4)

1) Kasutage klaasndusid restil.

2) Kasutage @ 26 lahtikaivat vormi cm.
3) Kasutage kiipsetusplaati.

4) Lisa klaasndusse 200 ml vett.

6.3 Teave katseasutustele

Katsed kooskolas standarditega EN 60350-1,
IEC 60350-1.

O 140 35-45 2 1)

140 37-47 2ja4 1)3)
Rostleib/-sai

& max 1-2 5 46)7)

cC O H ®

Vaikesed koogid, 20 tk plaadil

1) Asetage kiipsetusplaat kaldega ukse poole.

2) Eelkuumutage tiihja seadet. Arge kasutage: Kiir-
kuumutus.

3) Kasutage universaalpanni neljandal ahjutasandil.
4) Kasutage Traatrest.

5) Kasutage allpool nimetatud traatresti ja kiipsetus-
plaati. Asetage klpsetusplaat kaldega ukse suunas.
6) Eelkuumutage tiihja seadet 5 minutit min. Arge ka-
sutage: Kiirkuumutus.

7) Vastavalt: IEC 60350-1:2023.

Lisaretseptid

B H *C O ®

Beseed
() 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)
Kana
2 200 60 - 80 4)

150 23-33 3 1)2)

(] 150  23-33 3 1)2)

140 31-41 2jad 1)2)3)
Rasvatu keeks

180  21-31 2 2)4)

= 180 21-31 2 2)4)

170 34-44 1ja3 2)5)
Muretaigen

140 35-45 2 1)

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

7.1 Markused puhastamise kohta

» Kasutage metallpindadele moeldud
puhastuslahust.

» Katlakivijaakide eemaldamiseks kasutage
tootja soovitatud
katlakivieemaldusvedelikku.

» Arge hoidke toitu seadmes kauem kui 20
minutit.

» Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

7.2 Restitugede
1. Veenduge, et seade on kilm.

28 EESTI

1) Asetage kiipsetusplaat kaldega ukse poole.

2) Kasutage kiipsetuspaberit.

3) Eelkuumutage tiihja seadet. Arge kasutage: Kiir-
kuumutus.

4 Asetage kana rinnaga allapoole traatrestile. Pange
kiipsetusplaat esimesele tasandile. Péorake kana
poole kupsetusaja méddudes teist pidi.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kulgseina kdljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.

4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.
Korrake samme vastupidises jarjekorras.

Kui teleskoopsiinid on paigaldatud, peavad
selle kinnitustihvtid olema suunatud ettepoo-
le.



7.3 Piiroliilispuhastamine

See programm poletab dra seadme jaakmus-
tuse. Kasutage seda alati, kui teie seade va-
jab pohjalikku puhastamist.

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi
seadmeid, arge kasutage neid selle funkt-
siooniga samal ajal. See vdib ahju kahjusta-
da.

1. Veenduge, et seade on kulm.

2. Eemaldage koik tarvikud ja eemaldatavad
riiulitoed.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse
klaasi sooja vee, pehme lapi ja
pehmetoimelise pesuainega.

4. Keerake kuttefunktsioonide nupp

asendisse = sisenemiseks Men(i.

5. Keerake juhtnuppu, et valida rrrr/ja
vajutage OK

Puhastusprogramm Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 3h

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK.

7. Puhastamise alustamiseks vajutage OK,
Kui puhastamine algab, on seadme uks lu-
kustatud ja tuli on kustunud. Arge kaivitage,
kui ahju uks ei ole taielikult suletud. Kuni ukse
avanemiseni kuvatakse ekraanil &
8. Parast puhastamist keerake
kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.
9. Oodake, kuni seade jahtub ja uks
avaneb. Puhastage ahju sisemust pehme
lapi ja veega.

7.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui ekraanil vilgub parast kiipsetamist mr/ tu-
letab seade meelde, et peaksite seda puro-
liUspuhastamise abil puhastama. Saate
meeldetuletus valja lilitada alammenids:
Seaded. Vt jaotist Igapdevane kasutamine,
muutmine: Seaded.

7.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

1. Veenduge, et seade on kilm.
2. Sulgege uks korralikult.

3. Vajutage kahel uksehingel paiknevaid
kinnitushoobasid A.

4. Sulgege uks osaliselt, kuni see peatub, ja
tostke see seejarel hingedelt maha. Olge
ettevaatlik, uks on raske.

5. Asetage uks pehmele kangale
Uhetasasele pinnale.

6. Hoidke ukse Ulemises servas olevat
ukseliistu B kummaltki kljelt ja vajutage
sissepoole, et vabastada klamberkinnitus.

7. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

8. Tostke iga klaaspaneeli GUlemisest servast
ja eemaldage see juhikust. Olge klaasi ja
esipaneeli servade kasitsemisel
ettevaatlik. Klaas voib puruneda.

9. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt. Arge
peske klaaspaneele ndudepesumasinas.

Parast puhastamist korrake eeltoodud sam-
me vastupidises jarjestuses.

Veenduge, et klaaspaneelid oleksid diges
asendis, vastasel korral vdib uksepind Ule
kuumeneda.

7.6 Lambi vahetamine

Uhenda seade vooluvérgust lahti ja oodake,
kuni see on kilm.

Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

Ulemine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp.
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4. Paigaldage klaaskate.

8. TORKEOTSING

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust lei-
da, siis votke Uhendust edasimudja voi tee-
ninduskeskusega. Teenindusandmed on mar-
gitud esiraamil asuvale andmeplaadile. See
nahtav ukse avamaisel. Arge eemaldage
andmeplaati.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis
ei leidu, lUlitage kaitse valja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub uuesti,
pdorduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Te ei saa seadet aktiveerida ega kaitada. —
Seade ei ole vooluvérguga voi on ihendatud
valesti.

Seade on sisse liilitatud, kuid ei soojene.

» Seadme uks ei ole korralikult kinni.
» Lukk on sisse lilitatud.

9. ENERGIATOHUSUS

9.1 Toote teabeleht ja toote teave
vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr
66/2014

Tarnija nimi AEG

NBASP50KAB 944035131
NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

Mudeli tunnus

Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koor-

musega, tavareziim 1.09 kWhitsiikkel

Energiatarve standardse koor-

; . o 0.69 kWh/tslikkel
musega, ventilaatoriga reziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711

Ahju tulp Integreeritud ahi
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« Automaatne valjalllitus on aktiveeritud.

Lamp ei toota. - Lamp on labi pdlenud. Va-
hetage lamp.

Lamp on valja liilitatud. — Niiske kiipsetus
pdorddhuga — on aktiveeritud.

Toidusensor ei to6ta. - Toidusensorpistik
pole pistikupessa taielikult sisestatud.
Ekraanile on kuvatud "00:00". — Toimunud
on elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Err C2 - Sisestage Toidusensor korralikult
pessa.

Err C3 - Sulgege uks. Lilitage seade sisse ja
valja. Kontrollige, kas ukselukk on terve.

Err F102 - Sulgege uks. Kontrollige, kas uk-
selukk on terve.

Mass NBAS5P50KAB 33,0 kg
NBA5P521AB 34,5 kg
NBA5P531AB 34,5 kg
NBA5P531AB 34,5 kg
OA5PB50SAB 34,0 kg
OA5PB531AB 34,5 kg
TA5PB521AB 33,0 kg
TA5PB531AB 35,0 kg
TA5PB53XAB 35,0 kg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC
60350-1.

9.2 Teabenouded vastavalt
maarusele (EL) nr 2023/826

OotereZiimis tarbitav vdimsus 0,8 W
Véimsustarve vérgu-ootereziimis 2,0W
Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel au-

tomaatselt kohaldatavale vaikese energia- 20 min

tarbega reziimini jdudmiseks

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564, EN
63474.



Juhtmeta vorgulihenduse aktiveerimise ja
deaktiveerimise juhiste saamiseks vaadake
peatikki Enne esimest kasutamist.

9.3 Energiasaastu napunaited

» Hoidke uks kiipsetamise ajal suletuna ja
arge avage seda sageli.

» Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

» Kasutage metallist voi tumedaid,
mittepeegeldavaid k66gindusid.

» Jata eelsoojendamine vahele, kui see pole

vajalik.
* Minimeerige pause mitme roa
kipsetamise vahel.

* Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks

pdordohuga kiipsetusfunktsioone.

» Kasutage toidu soojas hoidmiseks
jaaksoojust. Vahendage seadme
temperatuuri enne keetmise [6ppu
miinimumini 3-10 min.

» Kui lamp pole kiipsetamise ajal vajalik,
lUlitage see valja.

» Niiske kipsetus p66érdéhuga (ainult valitud

mudelid) - Seda funktsiooni kasutati
energiaklassi ja 6kodisaini nduete

10. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevéttu tuleb saata materjalid, millel

V"
on siimbol &A. Ringlussevdtuks pange pa-
kend vastavatesse konteineritesse. Aidake

hoida keskkonda ja inimeste tervist ning suu-

nake elektri- ja elektroonikaseadmete jaat-
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Izmainu tiesibas rezervétas.

jargimiseks (vastavalt EU 65/2014 ja EU
66/2014). Katsed kooskdlas: IEC/EN
60350-1. Ahjuuks peab klpsetamise ajal
olema suletud, et véltida kasutatava
funktsiooni katkestamist ja tagada ahju
té6tamine voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni
kasutamisel lilitub lamp automaatselt
vélja. Mone mudeli puhul kulub selleks 30
s.

« Voimaluse korral lUlitage energia
saastmiseks Wi-Fi vélja. Vt jaotist Enne
esimest kasutamist.

* Automaatne valjalllitamine - kui
kuumutusfunktsioon on aktiivne ja seadeid
ei muudeta, lUlitub seade ohutuse huvides
teatud aja méddudes automaatselt valja.
Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni
kasutada kauem kui automaatse
valjalllitamise aeg, maarake kipsetusaeg.

- 12,5h:30-115°C
8,5 h: 120-195 °C

— 5,5 h:200-245 °C

3 h: 250-maksimum °C

med ringlusse. Arge visake &ra seadmeid,

mis on tahistatud simboliga :E majapidamis-
jaatmete hulka. Viige seade kohalikku jaat-
mesortimispunkti voi poérduge abi saamiseks
kohalikku omavalitsusse.
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7. APKOPE UN TIRTSANA..........ccoovvririnnn 42
8. TRAUCEJUMMEKLESANA... ...44
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10. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI............. 45

1. A\ DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices uzstadiSanas un

lietoSanas rupigi izlasiet pie-
vienotos noradijumus. Razo-
tajs neatbild par savainoju-

miem un bojajumiem, kas ra-
dusies ierices nepareizas uz-
stadiSanas vai lietoSanas re-
zultata. Vienmer glabajiet Sis
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instrukcijas drosa, pieejama
vieta, lai tas varétu izmantot

Bérni nedrikst tirit vai ap-
kopt ierici bez uzraudzibas.

nakotne.

1.1 Bérnu un
neaizsargatu personu
drosiba

So ierici drikst izmantot bér-
ni no 8 gadu vecuma un cil-
vEKi ar ierobezotam fizi-
skam, sensoram vai gari-
gam spé€jam vai pieredzes
un zinasanu trakumu atbil-
digas personas uzraudziba
vai, ja tie ir informéti par ie-
rices droSu lietoSanu un iz-
prot potencialos riskus.
Bérniem no lidz 8 gadu ve-
cumam un personam ar |oti
plasu un sarezgitu invalidi-
tati jaliedz piekluve iericei,
ja vien tos nepartraukti ne-
uzrauga.

Bérni jauzrauga, lai vini ne-
rotalatos ar ierici un mobila-
jam iericém ar lietotni.
Sargiet no bérniem iepako-
jumu un utilizejiet to pareizi.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklustamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
LietoSanas un atdziSanas
laika nelaujiet ierices tuvu-
ma atrasties bérniem un
majdzivniekiem.

leslédziet bérnu droSibas
sistému, ja tada ir pieeja-
ma.
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.2 Vispareéja drosiba

ST ierice paredzéta tikai
édiena gatavosSanai.

St ierice ir izstradata tikai
izmantoSanai majas apsta-
klos un telpas.

So ierici var izmantot biro-
jOs, viesnicu numuros,
naktsmitnés, lauku viesu
majas un citas lidzigas uz-
turéSanas vietas, kur ta ne-
tiek lietota intensivak ka pa-
rasta majsaimnieciba.
Nelietojiet ierici pirms tas
ieblvésanas.

Pirms visu veidu apkopes
veikSanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats,
tas janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa cen-
tram vai citam idzigi kvalifi-
cetam specialistam, lai iz-
vairitos no elektribas trie-
ciena riska.
BRIDINAJUMS! Pirms spul-
dzes nomainas parliecinie-
ties, ka ierice ir izslégta, lai
izvairitos no stravas triecie-
na iespegjamibas.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklustamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
Nepieskarieties sildelemen-



tiem un ierices iekSienes
virsmai.

* Vienmér izmantojiet cim-
dus, lai iznemtu vai ievieto-
tu papildpiederumus vai ga-
tavosanas traukus.

+ Lietojiet tikai Sai iericei pa-
redzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

* Lai iznemtu plauktu balstus,
vispirms pavelciet nost no
sanu sienam plauktu balsta
priekSpusi, un tad aizmugu-
réjo dalu. Uzstadiet plauktu
atbalstus, veicot iepriekSmi-

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai sertificéti specia-
listi.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Parvietojiet ierici uzmanigi, jo ta ir smaga.
Izmantojiet aizsargcimdus un slégtus
apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un piemérota vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka ta stav taisni un durvis atveras bez
ierobezojumiem.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

nétas darbibas pretéja seci-
ba.

lerices tiriSanai neizmanto-
jiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju ti-
rsanai neizmantojiet raup-
jus, abrazivus ftirisanas lidz-
eklus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskra-
pét virsmas, un tadéjadi
stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tinsanas
iznemiet piederumus no ce-
peskrasns un noslaukiet iz-
lijusas vielas.

Elektroapgades pieslégums javeic
sertificetam elektrikim.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

lerice ir jasazemé. Vienmér izmantojiet
pareizi uzstaditu un droSu elektrotikla
kontaktligzdu.

Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

Nebojajiet stravas kabeli un spraudni. Ja
kabelis vai spraudnis janomaina, tas
jadara musu pilnvarotaja servisa centra.
Nelaujiet elektrotikla kabeliem pieskarties
ierices durvim vai vietai zem ierices, it
Tpasi tad, kad ta darbojas vai kad durvis ir
karstas.

Spriegumvados$o un izoléto detalu
triecienaizsardzibas sistémai ir jabut drosi
nostiprinatai, un to nav iesp€jams nonemt
bez instrumentiem.

levietojiet stravas spraudni kontaktligzda
tikai uzstadiSanas beigas. NodroSiniet, ka
péc uzstadiSanas stravas kontaktdaksai
var pieklat.

Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.
Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmér turiet stravas
kontaktdaksu.
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* |zmantojiet tikai atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzus, droSinatajus (no
turétajiem izskrivéjamus droSinatajus),
zeméjuma nopludes automatslédzus un
savienotajus.

» Elektroinstalacija jabut uzstaditai izolacijas
iericei, kas atslédz ierici no elektrotikla
visos polos; kontaktu atvéruma platumam
jabuat vismaz 3 mm.

* Pirms kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda pilniba aizveriet
ierices durvis.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/N\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

+ Nemainiet $is ierices specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ventilacijas atveres nav
nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

+ lerices durvis tas darbibas laika atveriet
uzmanigi, jo no ierices var izplust karsts
gaiss un uzliesmojosi alkoholu saturoSu
sastavdalu gazu maisijumi.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

* NodroSiniet, ka durvju atvérSanas laika
ierices tuvuma nav dzirkstelu un atklatas
liesmas.

» Konservésanai izmantojiet tikai
apstiprinatus stikla traukus un burkas.

* Nelietojiet uzliesmojoSus produktus ierices
tuvuma.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu atcerieties talak noradito.

— Nenovietojiet cepeSpannas vai
priekSmetus tiesi uz tilpnes pamatnes.

— Nelieciet aluminija foliju tiesi uz tilpnes
pamatnes.

— nelejiet Gdeni karsta iericé.
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— Péc gatavoSanas neatstajiet iericé
mitrus traukus un €dienu.

— Papildpiederumus iznemiet un
uzstadiet uzmanigi.

« Emaljas vai nerisé€josa térauda krasas
maina neietekmeé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojiet dzilu pannu, jo
auglu sulas var izraisit nenotiramus
traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela,
ierices lietoSanas laika un kamer ierice
nav pilniba atdzisusi, neaizveriet paneli, lai
noverstu siltuma un mitruma izraisitus
bojajumus.

« Attieciba uz lampu(-am), kas atrodas $1
izstradajuma iekSpusé€, un rezerves dalu
lampam, ko pardod atseviski: Sis lampas ir
izstradatas, lai izturétu arkartéjus fiziskus
apstak|us sadzives tehnika, pieméram,
temperaturu, vibraciju, mitrumu, vai ir
paredzétas informacijas signalizésanai par
ierices darbibas stavokli. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

» Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai spuldzes ar tadam pasam
specifikacijam).

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. lzmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

2.4 Apkope un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet iericiun
atvienojiet to no stravas.

« Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi, lai
izvairitos no stikla sapli$anas. Ja durvju
stikla paneli ir bojati, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru, lai tos nomainitu.

e lznemot durvis no ierices, ievérojiet
piesardzibu, jo tas ir smagas.

* Péc katras lietoSanas reizes izfiriet un
izslaukiet ierici, tas tilpni un
papildpiederumus, lai noveérstu tvaika
kondensaciju, koroziju un virsmas
bojajumus.

« Regulari parbaudiet, vai iericei nav
nolietoSanas pazimju, kas to varétu
padarit nepiemérotu saskarei ar partiku,
pieméram, plaisu, puslisu, materialu
atslanosanas, sarau$anas, lipiguma,



korozijas vai citu redzamu izmainu
tekstura vai izskata. Lai novérstu
bojajumus, ievérojiet tiriSanas un
kopS$anas noradijumus.

* lerices un papildpiederumu firisanai
izmantojiet mikroskiedras dranu, siltu
udeni un neitralus mazgasanas lidzek|us.
Nelietojiet abrazivus lidzek|us, stklus,

. LletOJot cepeskrasns tiiSanas aerosolu,
ieverojiet uz iepakojuma sniegtos droSibas
noradijumus.

Pirolitiska tiriSana

* |zlasiet visus noradijumus par pirolitisko
tirisanu

» Pirms pirolitiskas firiSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepeSkrasns
iekSpuses:

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» NodroSiniet, ka pirolitiskas tiriSanas laika
ierices tuvuma neatrodas bérni, jo ierice
klust loti karsta un no priek$ejam
ventilacijas atverém izplust karsts gaiss.

» Pirolitiskas tiriSanas laika no édienu
atliekam un detalam var rasties diimi. Gan

3. PRODUKTA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

=
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Vadibas panelis
KarséSanas funkciju parslégs

sakotnéjas uzkarséSanas, gan pirolitiskas
tirisanas laika un péc tas nodrosiniet labu
ventilaciju.

* NeizSlakstiet vai neizlejiet tdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

* lzgarojumi, kas no cepeskrasns / no
ediena atliekam rodas pirolitiskas firSanas
laika, nav kaitigi cilvékiem, tai skaita
maziem vai personam ar veselibas
traucejumiem.

« Piroltiskas firiSanas un sakotnéjas
uzkarsé$anas laika un péc tam nelaujiet
pie ierices uzturéties majdzivniekiem. Mazi
majdzivnieki (it Tpasi putni un rapuli) var
bat |oti jufigi pret temperattras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

« Piroltiska finsana augsta temperatura var
kaitét katlu, pannu, paplasu un virtuves
piederumu nepiedegoS$ajam virsmam, un
tas laika var izdalities nedaudz kaitigu
izgarojumu.

2.5 Utilizacija
/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektrotikla, péc tam
nogrieziet elektribas kabeli un to izmetiet.

Displejs

Vadibas regulators
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Cepeskrasns tilpnes reljefs
Plauktu imeni

FEEENE D E

3.2 Vadibas panelis

@ Nospiediet, lai iestatitu taimera funkcijas.

]1 Nospiediet, lai iestatitu funkciju “Atra uzsil-
> Sana"“.
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-O- Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ierices
apgaismojumu.

2 Nospiediet, lai iestatitu édiena iekS€jo tem-
peratiru, izmantojot termozondi.

O

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.

%)
4
o
o

Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.

OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

Ir aktivizéts Laika skaitiSana.

Displeja indikator

VINCINC)

Ir aktivizéts Wi-Fi.

lerice ir blokéta.

Ir aktivizéts Talvadiba.

vD)

Apaksizvélne: Gatavo$anas paligs.

Progresa josla: vizuali norada, kad iericé
sasniegta iestatita temperatira vai pagajis
gatavo$anas laiks.

Apaksizvélne: Tirisana.

Apaksizvélne: lestatijumi

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

SHAMEIRNRIE

\II Gatavos$ana ar tvaiku aktivizéta.

Ir aktivizéts Termozonde.

DIy

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Pogas
izbidas uz aru (tikai atseviskiem
modeliem).

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.

Lai izslégtu ierici, pagrieziet karséSanas funk-

ciju parslégu pozicija “izslégts” 0.

4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS,

4.1 Laika iestatiSana

Péc ierices pirmas pieslégSanas elektrofi-

klam, uzgaidiet, lldz displeja paradas:

"00:00" vai "12:00" (atkariba no modela).

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

2. Nospiediet OK.

4.2 lepriekSéja karséSana un

tinsana

1. Uzsildiet tukSu ierici, lai likvidétu visus
aromatus. Védiniet telpu.

2. Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un plauktu balstus.

3. lestatiet katru funkciju uz maksimalo
temperaturu un laujiet iericei darboties

noteiktu laiku: (= 1 st, @ 15 min, & 15
min. Skatiet sadalu Ikdienas lietoSana.

4. Izslédziet ierici un laujiet tai atdzist.

5. lztiriet ar mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni
un maigu mazgasanas lidzekli. levietojiet
atpaka| piederumus un plauktu balstus.
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4.3 Bezvadu savienojums

Lai savienotu ierici, jums nepiecieSams turp-

mak minétais.

« Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.

*  Tam pasam bezvadu fiklam pieslégta mo-
bila ierice.

1. Lailejupieladétu lietojumprogrammu,
skenégjiet QR kodu, kas atrodams uz
lietotaja rokasgramatas aizmuguréja
vaka. Jus varat ari lejupieladét lietotni
tiesi no lietotnu veikala.

2. Izpildiet noradijumus par darba
uzsaksanu ar lietotni.

3. Pagrieziet kars€$anas funkciju regulatoru,
lai atlasitu =.
4. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai atlasitu

{5} | Wi-Fi. lesladziet vai izsl&dziet to.
Skatiet sadalu "lkdienas lietoSana",
Nomaina: lestatijumi.
Wi-Fi ir ieslégts péc nokluséjuma. Lai uzzina-
tu energijas taupiSanas padomus, skatiet no-
dalu “Energoefektivitate”.



@ Drogibas nolikos talvadiba automatiski
izslédzas péec 24 st. NepiecieSamibas gadi-
juma atkartojiet uzsaksanu.

2.4 GHz WLAN
Frekvence
2400 - 2483.5 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimala jau-

da EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi modulis NIUS-50

5. IKDIENAS LIETOSANA

5.1 Karsésanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru: Vienmériga cepsa-
na, saudzigums, kaltéSana

Augs./Apakskarsésana: Tradicionala cepSa-
na

D)

SteamBake: TvaicéSana

Saldéta partika: Fritéti kartupeli, kartupelu
kroketes, pilditie rullisi

(]

Picas funkcija: Picas cepSana

Apakskarsésana: Kuku cepSana

Ventilatora kars. ar mitrumu: Cep$ana

O ® 0@

Grils: Grauzdésana, grilesana

Infratermiska griléSana: Galas cep$ana, ap-
braninasana

=i

Dazu cepeskrasns funkciju darbibas laika,
kad temperatira nokrit zem 80°C, apgaismo-
jums var automatiski izslégties.

5.2 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatdru.

SN Atra uzsilsana: nospiediet un turiet no-
spiestu, lai saisinatu karséSanas laiku. lespé-
ja pieejama dazam karséSanas funkcijam.
Ventilators var ieslégties automatiski.

4.4 Programmaturas licences

&7 produkta programmatira satur komponen-
tus, kuru pamata ir bezmaksas un atverta
pirmkoda programmattra. AEG atzist atver-
tas programmattras un robotikas kopienu ie-
guldijumus attistibas projekta.

Lai pieklitu So bezmaksas un atvérta pirmko-
da programmatiras komponentu pirmkodam,
kuru licences nosacijumi paredz publicéSanu,
ka ari lai skatfitu pilnu informaciju par autortie-
sibam un piemérojamajiem licences noteiku-
miem, apmeklgjiet: http://aeg.opensoftwarere-
pository.com (mape NIUS).

5.3 Taimeris

1. Pagrieziet parslégus, lai atlasitu
karsésanas funkciju un iestatitu
temperatiru, ja nepiecieSams.

2. Spiediet @ lidz displeja paradas vélama
taimera funkcija:

Q Laika atgadinajums: Laika atskaites ies-
tatiSana. Beidzoties iestatitajam laikam, at-
skan skanas signals.

stor Gatavosanas laiks: Laika atskaites iesta-
fiSana. Kad taimerf iestatitais laiks beidzas,
atskan signals un gatavo$ana tiek partaukta.

@ Atlikta starta laiks: Ediena gatavo3anas
sakuma un/vai beigu atlikSana.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

4. Spiediet OK.
Kad laiks beidzas, nospiediet OK yn, ja
nepiecieSams, pagrieziet parslégus
izslégta pozicija.

5.4 lestatijums: SteamBake -

Gatavosana ar tvaiku

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana Udens.
Neuzpildiet cepeSkrasns tilpnes tvertni
gatavos$anas laika vai tad, kad ierice ir
karsta.

3. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju @),

LATVIESU 37



4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperattru.

5. lepriekséji uzkarsejiet tukSu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

6. levietojiet iericé €dienu.

7. Kad gatavoSana beigusies, pagrieziet
karsésanas funkciju grozampogu izslegta
pozicija, lai izslégtu ierici.

8. Kad ierice ir auksta, noslaukiet atlikuso

udeni no tilpnes padzilinajuma ar mikstu
draninu.

/\ BRIDINAJUMS!

Uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns
izplUstoSais mitrums var izraisit apdegu-
mus.

5.5 lek|i$ana: Izvélne =

Atveriet Izvélni, lai pieklitu gatavo$anas pali-
ga édieniem un iestafljumiem.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz =,

Displeja redzams % rrrr/ @

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklGtu apakSizvelné.
Nospiediet OK.

5.6 lestatijums: Gatavosanas paligs
\/\'/

GatavosSanas paligs apaksizvélne sastav no
programmam, kas paredzétas konkrétiem
edieniem. Programmas sakas ar piemérotiem
iestatijumiem. Jus varat pielagot laiku un tem-
peraturu gatavosanas laika.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz =,

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu <. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu &dienu (P1 — P...). Nospiediet OK.

4. levietojiet &dienu iericé. Nospiediet OK.

5. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavosanas laiku péc nepiecieSamibas.
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ApaksSizvélne: Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Temperaturas sensoram jabut savienotam, lai
butu iespéjams izmantot So funkciju. Skatiet
sadalu Termozonde.

”?

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar Gdeni
gatavos$anai ar tvaiku.

L)

m Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ierici.

Plaukta imenis. Skatiet sadalu Produkta
apraksts.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Rostbifs, pus-
P1 jéls /P El 2; cepama papla-

P2 Rostbifs, vidéji

te
1-1,5 kg; 4-5 cm biezuma

izcepts Paris minltes apcepiet galu
P3 Rostbifs, labi llzg:;a panna. levietojiet ie-
izcepts ’
Steiks, vidéji izcepts, 180-220 g gab.; 3 cm
biezuma
P4 /‘? E E| 3; cepamtrauks uz restota
plaukta

Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. le-
vietojiet iekarta.

Cepta/sautéta liellopa gala (augstaka labuma
ribas, biezs sana gabals), 1,5-2 kg

P5 /‘? E 2; cepamtrauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. Pie-
vienojiet Skidrumu. levietojiet iekarta.

Rostbifs, pus-

P6 .
jeis M /‘? B 2; cepama papla-
. P ()
P7 B°Stb'fs1' videji 4 ,5 kg; 4-5 cm biezuma
izcepts ) Paris minates apcepiet galu
N _ karsta panna. levietojiet ie-
Rostbifs, labi —
P8 . 1 karta.
izcepts
P9 Liellopa fileja,
pusjéla 1) /‘? B 2; cepama papla-
. . te
Liellopa fileja, (5 1 5 kg; 5-6 cm biezu-
P1O PPy 1) 7 ’ g;
vidéji izcepta ma
X o Paris minltes apcepiet galu
'-!e"_°'?a.' fileja, | arsta panna. levietojiet ie-
P11 pilniba izcep- Karta.

tal




P12

Tela galas cepetis (pieméram, plecs)

2; cepamtrauks uz restota plaukta,
0,8-1,5 kg; 4 cm biezuma
Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pie-
vienojiet Skidrumu. levietojiet iekarta. Cepiet
apklatu.

P23

Vesela zoss, 4-5 kg

/‘? E] 2; dzila panna

levietojiet galu cepamaja paplaté. Gatavosa-
nas laika vidi apgrieziet zosi otradi.

P13

Cikas kakla vai lapstinas cepetis, 1,5-2 kg

/‘? IE‘ 2; cepamtrauks uz restota plaukta
Pievienojiet 200 ml Skidruma cepamaja trauka.

P24

Viltotais zakis, 1 kg

/‘? E 2; restotais plaukts

P14

Plucinata ciikgala 1), 1,5-2 kg

/‘? IE‘ 2; cepama paplate

Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi,
lai ta iegutu vienlidzigu brinumu.

P25

Vesela zivs, griléta, 0,5-1 kg katra

/‘? E 2; cepama paplate

Pildiet zivi ar sviestu, garSvielam un garSau-
giem.

P15

Cukas muguras gabals, 1-1,5 kg; 5-6 cm
biezuma

/‘? E 2; cepamtrauks uz restota plaukta

Paris minutes apcepiet galu karsta panna. le-
vietojiet iekarta.

P26

Zivs fileja

E E 3; sacepuma trauks uz restota plauk-
ta

P27

Siera kiika

E 2; @ 28 cm savelkama forma uz restota
plaukta

P16

Cukas ribas, 2-3 kg; jélas, 2-3 cm biezuma

3; dzila panna
Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
apaksu. Gatavo$anas laika vidi apgrieziet ga-
lu otradi.

P28

Abolkiika
[E E‘ 2; l&] 100-150 ml; cepama paplate

P29

Abolu tarte
E‘ 2; piraga forma uz restota plaukta

P17

Jéra kaja ar kaulu, 1,5-2 kg; 7-9 cm biezuma

/‘? E‘ 2; cepamtrauks uz cepamas papla-
tes

Pievienojiet Skidrumu. Gatavo$anas laika vidl
apgrieziet galu otradi.

P30

Abolu pirags

(][ 2. ) 100-150 mi: & 22 om piraga

forma uz restota plaukta

P18

Vesela vista, 1-1,5 kg; svaiga

/? E 2; lﬁ] 200 ml; sacepuma trauks uz

cepamas paplates
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi,
lai ta iegutu vienlidzigu branumu.

P31

Brauniji, 2 kg miklas

3; dzila panna

P32

Keksini

[E E‘ 2; l*_*J 100-150 ml; kéksinu panna uz
restota plaukta

P19

Puse vistas, 0,5-0,8 kg

/‘? E 3; cepama paplate

P33

Kéekss

El 2; maizes forma uz restota plaukta

P20

Vistas kratina, 180-200 g gab.

/‘? E IE‘ 2; sacepuma trauks uz restota

plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna.

P34

Krasni cepti kartupeli, 1 kg

2; cepama paplate
Izmantojiet veselus kartupelus ar mizu.

P21

Vistu kajas, svaigas

/‘? E‘ 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet
zemaku temperatiru un gatavojiet tas ilgak.

P35

Daivinas, 1 kg

El 3; cepama paplate, izklata ar cepamo pa-
piru

Sagrieziet kartupelus gabalinos.

P22

Vesela pile, 2-3 kg

/‘? E 2; cepamtrauks uz restota plaukta
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo$anas
laika vidi apgrieziet pili otradi.

P36

Grileti dazadi darzeni, 1-1,5 kg

3; cepama paplate, izklata ar cepamo pa-
piru
Sagrieziet darzenus gabalinos.

P37

Kroketes, saldétas, 0,5 kg
E 3; cepama paplate
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Kartupelu salmini, saldéti, 0,75 kg

P38 _ ~
3; cepama paplate
Galas/darzenu lazanja ar sausajam makaro-
P39 nhu plaksném, 1-1,5 kg
B 2; sacepuma trauks uz restota plaukta
Kartupelu sacepums (svaigi kartupeli), 1-1,5
kg
P40 IEI 1; sacepuma trauks uz restota plaukta

Gatavos$anas laika vidl apgrieziet €diena otra-
di.

Pica, svaiga, plana

P41 812l 100 mi: cepama paplite, iz-

klata ar cepamo papiru

Pica, svaiga, bieza

lestatijums Vertiba
1 - pikstiens, 2 -
03 Taustinu skana klikskis, 3 — skana
izslegta

04 Skanas signala skalums 1-4

1 - bridinajums un
apturé$ana, 2 — bri-
dinajums

05 Termozonde darbiba

06 Laika skaitiSana leslégt/Izslegt

07 Apgaismojums (lampa)  leslégt/Izslégt

08 Atra uzsilsana leslégt/Izslegt

09  TiriSanas atgadinajums

10 Wi-Fi

leslégt/Izslégt

leslégt/Izslégt

P42 [1] H2; cepama paplate, izkiata ar cepamo | 11 A;‘OT“{"[SK? attalinata o 5 qt1zslagt
papiru ekspluatacija
Salais pirags 12 Aizmirst tiklu Ja/Né
P43 . ) Jy———
2; cepamforma uz restota plaukta 13 Demonstracijas rezims 246|\é|zacuas ods:
Bagete/¢abata/baltmaize, 0,8 kg 12
Programmaturas versija Parbaude
P44 E B 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate, iz- 9 :
klata ar cepamo papiru 15 Nodzest visus iestatiju- Ja /NG
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks. mus alNe
Pilngraudu/rudzu/rupja maize, 1 kg .
] B 5 ) i o 5.8 Blokésana &
P45 2; 150 ml; cepama paplate, iz-

klata ar cepamo papiru / maizes forma uz res-
tota plaukta

1) Gatavosana zema
temperatara.
5.7 MainiSana: lestatijumi {3
1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
uz=.
2. Grieziet vadibas parslégu, lai atlasitu @
Spiediet OK.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatijumu. Spiediet OK.
4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vérfibu. Spiediet OK,
5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no lzvélne.

ApaksSizvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5

40 LATVIESU

&7 funkcija novérs nejausu ierices funkcijas
parslégsanu.

Aktivizejot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek blokéts, nodroSinot ka netiek ie-
tekméti pasreizéjie gatavoSanas iestafijumi.
Aktivizéjot laika, kad ierice netiek lietota, vadi-
bas panelis ir blokéts, lai ierice netiSam netik-
tu iesléegta.

@OK — nospiediet un turiet, lai ieslégtu
funkciju.

Atskan signals. EI —nomirgo 3 reizes, kad
blokéSana ir ieslégta. lerices durvis ir bloké-
tas.

@OK — nospiediet un turiet, lai izslégtu funk-
ciju.

5.9 Papildpiederumi

no modela. Skenejlet QR ko-
du, lai parbaudltu ka lietot
ierices komplektacija ieklau-
tos piederumus. Varat pasu-
™ {it papildpiederumus atsevis-
ki. Lai iegutu papildinformaci-
ju, ludzu, sazinieties ar savu vietéjo tirgotaju.




Neliela iedobe augSpuseé palielina droSibu un
aizsardzibu pret sagasanos. Mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét
no plaukta.

levietojiet piederumu (restoto plauktu / papla-
ti) starp plauktu atbalsta vadotnes stieniem.
Parliecinieties, ka plaukts pieskaras cepes-
krasns iekSpuses aizmugurei .

=

Ja jusu paplatei ir slipums, novietojiet to ce-
peskrasns iekSpuses aizmugures virziena.

Ja uz piederuma ir uzraksts, parliecinieties,
ka tas ir vérsts pret jums.

Ja izmantojat paplati ar caurumiem, novieto-
jiet paplati/pannu zem tas, lai savaktu piloSus
Skidrumus.

5.10 Termozonde

Tas méra temperaturu édiena iekSiené.
lesp€jams iestatit divu veidu temperaturas:

. C- cepeskrasns temperatira. Tai jabut

vismaz 25°C augstakai par termozondes
temperattru.

. /‘? — termozondes temperatira.

6. IETEIKUMI UN PADOMI

6.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas noradita temperattra un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no recep-
tém un izmantoto sastavdalu kvalitates un
daudzuma. Ja nevarat atrast iestatijumus
konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Tabulas izmantotie simboli:

B Ediena veids

= . "
Karsésanas funkcija

1. lestatiet karséSanas funkciju un
cepeskrasns temperatdru.

2. levietojiet termozondes galu galas vai
zZivs biezakas vietas vidl. Sacepumos
ievietojiet termozondes galu tieSi vida, to
nostiprinot kada cieta sacepuma
sastavdala. Parliecinieties, ka gals
nepieskaras cepSanas trauka apaksai.

S =5
EEERSSSSSSSSS

3. levietojiet termozondes spraudni
kontaktligzda, kas atrodas ierices
iekSpusé. Skatiet sadalu Produkta
apraksts. Displeja tiek radita termozondes
pasreizéja temperatura.

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatiru. Spiediet OK,

5. Edienam sasniedzot iestatito
temperatiru, atskanés skanas signals.
Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu
skanas signalu. Parbaudiet, vai édiens ir
gatavs. Pagariniet gatavoSanas laiku péc
nepiecieSamibas.

6. lIzsledziet ierici.

7. Atvienojiet termozondi no kontaktligzdas
un iznemiet no ierices €dienu.

o

Temperatira

Plaukta limenis

Gatavosanas laiks (min)

© o)

Papildinformacija

6.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

LATVIESU 41



& C O 86

Makaronu sacepums 200 40 - 60 1 1)

cC O H ®

Kartupelu sacepums 180 80-100 1 1)

Smilsu miklas cepumi

140 35-45 2 1)

O 140  35-45 2 1)

140 37-47 2un4 1)3)
Karstmaize

i} maks. 1-2 5 46)7)

Musaka 180 70 - 90 1 1)

Lazanja 180 80-100 1 1)

Kaneloni 200 80-100 1 1)

Maizes puding 190 60 - 80 1 1)

Risu puding 180 80-100 1 1)

Apolu kiika ar biskvit-

oo keI 160 110120 1

ne)

Baltmaize 200 80-100 1 3)

Cukas cepetis 180 110-130 1 1)4)

1) Izmantojiet stikla trauku uz restota plaukta.
2) |zmantojiet savelkamo veidni ar @ 26 cm.
3) Izmantojiet cepespannu.

4) Pievienojiet stikla trauka 200 ml tidens.

6.3 Informacija testéSanas iestadem
Testi saskana ar EN 60350-1, IEC 60350-1.

1) Novietojiet cepamo paplati ar slipumu pret durvim.
2) Uzkarséjiet tuk3o ierici. Nelietojiet Atra uzsildana.

3) Izmantojiet universalo pannu ceturtaja plaukta -
ment.

4 Izmantojiet Restots plaukts.

5) Izmantojiet restoto plauktu un cepamo paplati zem
ta. Novietojiet cepamo paplati ar slipumu pret dur-
vim.

6) Uzkarséjiet tuk3o ierici 5 min. Nelietojiet Atra uzsil-
$ana.

7) Saskana ar: I[EC 60350-1:2023.

Papildu receptes

cC O B ®

B H *C O ®

Kdicinas, 20 paplaté

150 23-33 3 1)2)
O 150  23-33 3 12)
140 31-41 2un4  1)2)3)

Biskvitkika bez taukvielam

180  21-31 2 2)4)

(i 180  21-31 2 2)4)

170 34-44  1un3 2)5)

7. APKOPE UN TIRISANA

7.1 Piezimes par tirisanu

* Metala virsmu finsanai izmantojiet
tirsanas skidumu.

» Kalkakmens atlikumu nonems$anai
izmantojiet razotaja ieteikto skidro
kalkakmens nonemsSanas idzekli.
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Beze
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)
Vista
2 200 60-80  4)

1) Novietojiet cepamo paplati ar slipumu pret durvim.
2) |zmantojiet cepamo papiru.
3) Uzkarséjiet tukso ierici. Nelietojiet Atra uzsilsana.

4 Novietojiet vistu ar kratinas pusi uz leju uz restota
plaukta. Novietojiet cepamo paplati pirma plaukta Ii-
meni. Kad pagajusi puse no €diena gatavosanas lai-
ka, apgrieziet vistu otradi.

* Neglabajiet partikas produktus ierice ilgak
par 20 minatém.

* Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

7.2 Plauktu balstu
1. Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi.



2. Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo dalu
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

4. levietojiet plauktu balstus atpakal
sakotnéja stavokli. Atkartojiet darbibas
apgriezta seciba.

Ja tiek piegadatas teleskopiskas vadotnes, to

fiksacijas tapam jabuat verstam uz prieksu.

7.3 Pirolitiska tiriSana

ST programma nodedzina iericé atlikusos nefi-

rumus. Izmantojiet to ikreiz, kad iericei nepie-
cieSama dzila tirisana.

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas
ierices, nelietojiet tas, kad darbojas Si funkci-
ja. Tas var radit cepeskrasns bojajumus.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Iznemiet visus papildpiederumus un
iznemamos plauktu balstus.

3. Notiriet cepesSkrasns ieks€jo apakSpusi
un durvju stikla iekSpusi ar siltu tdeni,
mikstu dranu un maigu firnsanas lidzekli.

4. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
uz = lai nonaktu Izvéine.

5. Pagrieziet vadibas pogu, lai atlasitu al un
nospiediet OK.

— Darb.
TiriSanas programma laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidaji intensiva tirfsana 1h30
min
C3 - Padzilinata tirisana 3h

6. Pagrieziet vadibas pogu, lai atlasitu
tinSanas programmu, un nospiediet OK.

7. Nospiediet OK| lai saktu firisanu.

Kad sakas tiriSanas programma, ierices dur-

vis ir blokétas un apgaismojums ir izslégts.

Neaktiviz€jiet funkciju, ja cepeskrasns durvis

nav pilnigi aizvértas. Lidz durvju atblokéSanai

displeja redzams [.

8. Péc finSanas pagrieziet karséSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

9. Uzgaidiet, lidz ierice ir atdzisusi un durvis

tiek atblokétas. Tiriet cepeskrasns
iekSpusi ar mikstu dranu un Gdeni.

7.4 TiriSanas atgadinajums

Kad displeja mirgo al péc gatavoSanas sesi-
jas, ierice atgadina, ka nepiecieSama piroliti-
ska tiriSana. Jus varat atgadinajumu izslégt
apaksizveélné: lestatijumi. Skatiet Ikdienas lie-
toSana, Mainot: lestafijumi.

7.5 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi.

2. Atveriet durvis lidz galam.

3. Pilniba piespiediet abu durvju engu
stiprinajuma svirasA.

4. Aizveriet durvis daléji, ildz tas apstajas,
péc tam izceliet tas no engém.
Uzmanieties — durvis ir smagas.

5. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

6. Turiet durvju aug$dala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

7. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

8. Paceliet katru stikla paneli aiz augSmalas
un iznemiet to no vadotnes. Apejieties ar
stiklu uzmanigi, jo 1pasi priek$éja panela
malu tuvuma. Stikls var saplist.

9. Notiriet stikla paneli ar adeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla paneli.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

Péc finsanas veiciet iepriekS minétas darbi-

bas apgriezta seciba.
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Stikla paneliem jabut ievietotiem pareiza pozi-
cija, pretéja gadijuma durvju virsma var par-
karst.

7.6 Spuldzes maina

Atvienoijiet ierici no elektrotikla un nogaidiet,
lidz ta ir atdzisusi.

Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu
300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

8. TRAUCEJUMMEKLESANA

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ieri-
ces izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Informacija par servisu ir noradita tehnisko
datu plaksnité, kas atrodas ramja priekSpuseé.
Ta ir redzama, kad atverat durvis. Nenone-
miet tehnisko datu plaksniti.

Ja displeja redzams Saja tabula neieklauts
klodas kods, izsledziet majokla elektrosisté-
mas drosinataju un atkartoti ieslédziet ierici.
Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sa-
zinieties ar autorizéto servisa centru.

lerici nevar ieslégt vai darbinat. — lerice nav
pievienota elektrotiklam vai ir tam pievienota
nepareizi.

lerice neuzsilst.

* Durvis nav pareizi aizvértas.
* Ir aktivizéts Blokésana.
» Aktivizéta automatiska izslegsanas.

9. ENERGOEFEKTIVITATE

9.1 Produkta informacijas lapa un
produkta informacija saskana ar
Regulu (ES) 65/2014 un (ES) 66/2014

Piegadataja nosaukums AEG

Modela identifika- NBASP50KAB 944035131
cija NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

Energoefektivitates indekss 81.2

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta
jaudas slodzes tradicionalaja
rezima

1.09 kWh/cikla
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Augseja lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.

Spuldze nedeg. — Spuldze ir izdegusi. No-
mainiet spuldzi.

Spuldze nedeg. - leslégta funkcija Ventilato-
ra kars. ar mitrumu.

Termozonde nedarbojas. — Kontaktdaksa
Termozonde nav ievietota kontaktligzda lidz
galam.

Displeja redzams "00:00". — Bijis stravas
padeves partraukums. lestatiet diennakts lai-
ku.

Err C2 - Pilniba iespraudiet Termozonde
kontaktligzda.

Err C3 — Aizveriet durvis. lerices izslégSana
un ieslégSana. Parbaudiet, vai durvju bloké-
tajs nav bojats.

Err F102 - Aizveriet durvis. Parbaudiet, vai
durvju blokétajs nav bojats.

Energopatérins$ pie standarta
jaudas slodzes piespiedu venti-
latora reZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Skalums 711

leblvéjama cepes-

Cepeskrasns veids i
krasns




Svars NBA5P50KAB 33,0 kg

NBA5P521AB 34,5 kg

NBA5P531AB 34,5 kg

NBA5P531AB 34,5 kg

OA5PB50SAB 34,0 kg

OA5PB531AB 34,5 kg

TA5PB521AB 33,0 kg

TA5PB531AB 35,0 kg

TAS5PB53XAB 35,0 kg

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN IEC 60350-1.

9.2 Informacijas prasibas saskana
ar Regulu (ES) 2023/826

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima 0,8W

Jaudas patérins fikla gaidstaves rezima 20w

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai
aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo 20 min
zemas jaudas rezimu

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN 50564, EN 63474.

Noradijumus par to, ka aktivizét un deaktivi-
zét bezvadu tikla savienojumu, skatiet Pirms
pirmas lietoSanas.

9.3 Leteikumi elektroenergijas
taupisanai

» Gatavosanas laika turiet durvis aizvertas
un biezi tas neviriniet.

» Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadaijiet, lai ta batu labi nofikséta sava
pozicija.

* |zmantojiet metala vai tumsu,

neatstarojoSu édiena gatavoSanas trauku.

* |zlaidiet iepriek$éju uzkarsésanu, ja ta nav

vajadziga.

« Saisiniet laiku starp vairaku édienu

cepsSanu.

« Jaiespéjams, elektroenergijas taupiSanas

nolika izmantojiet gatavo$anas funkcijas
(tikai atseviskiem modeliem).

* Izmantojiet atliku$o siltumu, lai uzturétu

edienu siltu. 3—10 min pirms gatavoSanas
beigam samaziniet ierices temperattru
lildz minimalajai.

« GatavoSanas laika izslédziet ierices

apgaismojumu, ja tas nav vajadzigs.

» Ventilatora kars. ar mitrumu (tikai

atseviSkiem modeliem) — §1 funkcija tika
izmantota, lai atbilstu energoefektivitates
klases un ekodizaina prasibam (saskana
ar EU 65/2014 un EU 66/2014). Testi
saskana ar: IEC/EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabdt aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu
partraukta un cepeskrasns darbotos ar
vislielako iesp&jamo energoefektivitati.
Izmantojot So funkciju, lampa izslédzas
automatiski. Dazos modelos tas notiek
péc 30 s.

« Kad iespéjams, izslédziet Wi-Fi, lai taupitu
energiju. Skatiet sadalu Pirms pirmas
lietoSanas.

» Automatiska izslégS§anas — drosibas
nolukos, kad karséSanas funkcija ir
ieslégta un nekadi iestatijumi netiek
mainiti, ierice péc noteikta laika
automatiski izslégsies. Ja planojat
izmantot karséSanas funkciju ilgak par
ierices automatisku izslegSanas laiku,
iestatiet gatavoSanas laiku.

12,5 st: 30-115 °C

- 8,5st:120-195 °C

5,5 st: 200-245 °C

— 3 st: 250 — maks. °C

10. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

A%
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus

atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai par-

stradei. Palidziet aizsargat vidi un cilvéku ve-

selibu, nododot elektrisko un elektronisko ie-

kartu atkritumus parstradei. Neizmetiet ieri-

ces, kas apzimétas ar simbolu :E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet ierici
vietéja parstrades uznémuma vai sazinieties
ar savu pasvaldibu.
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Galimi pakeitimai.

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami
§j prietaisa, atidZiai perskaity-
kite pateiktg instrukcijg. Ga-

detingg negalig, negalima
be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

mintojas neatsako uz suzalo- | < Vaikus batina nuolat priziu-

jimus ar nuostolius, patirtus
del netinkamo prietaiso jren-
gimo ar naudojimo. Instrukci-
ja visada laikykite saugioje ir graméle mobiliuosiuose
pasiekiamoje vietoje, kad pri- jrenginiuose.
reikus galétuméte ja pasinau- | = Pakuote laikykite vaikams
doti. nepasiekiamoje vietoje ir
T 3 yz: tinkamai jg iSmeskite.
;r:l o\ﬁ'kg ;Lp:ze'dz'am“ - |SPEJIMAS. Prietaisas ir jo
Y 9 pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Naudojimo ir
ausinimo metu laikykite vai-

réti ir uztikrinti, kad jie ne-
zaisty su buitiniais prietai-
sais ar juos valdancia pro-

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir
asmenys, turintys fiziniy, ju-

timiniy arba protiniy sutriki-
my, arba asmenys, kuriems
triksta patirties ar ziniy, $j
prietaisg gali naudoti tik pri-
zitrimi kity arba gave nuro-
dymus, kaip saugiai haudo-
tis prietaisu, jei jie supranta
su prietaiso naudojimu su-
sijusius pavojus. Mazesniy
nei 8 mety vaiky ir asmenuy,
turin€iy labai sunkig ir su-
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kus ir naminius gyvunus
atokiau nuo jo.

ljunkite vaiky saugos jtaisa,
jei toks yra.

Vaikai neturi valyti ar priziu-
réti prietaiso be priezitros.

.2 Bendroji sauga

Sis prietaisas yra skirtas tik
maistui gaminti.



* Tai buitinis prietaisas, sKkir-
tas naudoti patalpose, vie-
nam Seimos UKkiui.

+ Sj prietaisg galima naudoti
biuruose, viesbuciy kamba-
riuose, nakvynés ar sveciy
namuose ir kitoje panasioje
aplinkoje, kur prietaiso nau-
dojimo intensyvumas nevir-
Sija jprasto buitinio.

» Nesinaudokite prietaisu, kol
jis néra visiSkai jmontuotas.

* Pries vykdydami techninés
prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

» Pasirtpinkite, kad pazeistg
maitinimo Iaida pakeisty tik
gamlntOJas jo jgalioto tech-
ninés prieziuros centro dar-
buotojai arba atitinkamos
kvalifikacijos specialistai —
kitu atveju gali kilti elektros
smugio pavojus.

. [SPEJIMAS Pasirlpinkite,
kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, ki-
taip galimas elektros smu-
gis.

« |SPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Montavimas

/\ ISPEJIMAS!
S| prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

jant jkaista. Bukite atsargus
ir nelieskite kaitinimo ele-
menty ar prietaiso ertmés
pavirsiy.

Pagalbinius reikmenis arba
indus i$ orkaités traukite ir |
ja dékite muvédami karsciui
atsparias pirstines.
Naudokite tik Siam prietai-
sui rekomenduojamg mais-
to (kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly lai-
kiklius, pirmiausia iS Soniniy
sieneliy istraukite laikikliy
priekj, o po to galg. |dékite
lentynéles atvirkScia tvarka.
Nenaudokite garintuvo prie-
taisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite
SiurkscCiu SveiCiamuoju va-
likliu ar astriomis metaliné-
mis grandyklémis, nes gali-
te subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduZzti.

Pries pirolizinj valymg ISim-
kite i$ orkaités visus prie-
dus ir paSalinkite didesnius
kiekius maisto ar skysciy li-
kuciy.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto

prietaiso.

* Vadovaukités musy svetainéje pateikta

montavimo instrukcija.

« Bukite atsargus perkeldami prietaisa, nes

jis sunkus. Muvekite apsaugines pirstines
ir avékite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
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* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisa, jsitikinkite,
kad jis stovi lygiai ir kad durelés lengvai
atsidaro.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros darbus turi vykdyti
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

+ |sitikinkite, kad techniniy duomeny
plokstelés parametrai yra suderinami su
elektros tinklo maitinimo Saltinio elektros
techniniais duomenimis.

» Prietaisg bitina jzeminti. Visada naudokite
taisyklingai jrengta ir jZemintg elektros
lizdag.

» Nenaudokite daugiakanaliy kistukuy,
jungikliy ir ilginimo laidy.

» Stenkités nepazeisti maitinimo kistuko ir
kabelio. Jei reikia pakeisti juos, tai turi
atlikti masy jgaliotasis technines prieziros
centras.

* Neleiskite maitinimo kabeliams liestis prie
prietaiso dureliy ar zemiau esancios nisos
arba bati arti jy, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

+ |tampos turingiy ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugio turi bati tvirtai pritvirtinta ir
negali buti nuimama be jrankiy.

+ |kiskite maitinimo laido kiStukg j lizda tik
kai montavimas baigtas. Po montavimo
uztikrinkite prieigg prie maitinimo laido
kistuko.

» Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

* Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kistuka.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

» Elektros instaliacija turi turéti izoliacijos
jrenginj, kuris atjungia prietaisg nuo
elektros tinklo visuose poliuose, o

48 LIETUVIY

kontakty atidarymo plotis turi bati ne
mazesnis kaip 3 mm.

* Prie$ bandydami ikisti elektros kabelio
kiStuka | elektros tinklo lizda, iki galo
uzdarykite prietaiso dureles.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smagio
arba sprogimo pavojus.

* Nekeiskite prietaiso techniniy savybiy.

« |sitikinkite, kad ventiliacijos sistemos
angos néra uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Bukite atsargUs atidarydami prietaiso
dureles, kai jis veikia, nes gali iSsiskirti
karstas oras ir degus alkoholio ingredienty
misiniai.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Kai prietaiso durelés atidarytos, laikykite jj
atokiai nuo kibirksciy ir atviros liepsnos.

« Konservavimui naudokite tik sertifikuotus
stiklinius indelius ir stiklainius.

» Nedékite degiy produkty Salia prietaiso.

* Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar
daikty tiesiai ant orkaités dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
orkaités dugno.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Baige gaminti nepalikite prietaise
drégny indy ir maisto.

— Bukite atsargus nuimdami arba
montuodami priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno spalvos
pasikeitimas neturi jtakos prietaiso
veikimui.

* Drégniems pyragams naudokite gily
kepimo indg, nes vaisiy sultys gali palikti
ilgalaikiy démiy.



Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

Jei prietaisas sumontuotas uz baldo
plokstés, neuzdarykite plokstés, kai
naudojate prietaisag arba kol jis visiskai
neatvés, kad iSvengtumeéte karscio ir
drégmés padarytos Zalos.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
es) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdziui, auksta temperatirg, vibracija,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo buseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apsviesti.

Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik tomis paciomis techninémis
charakteristikomis pasizymincias
lemputes.

Del prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

2.4 Valymas ir priezitira

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir suga-
dinti prietaisa.

Prie$ atlikdami priezitra, iSjunkite ir
atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
Siekiant iSvengti stiklo skilimo, uZztikrinkite,
kad prietaisas buty Saltas. Jei dureliy
stiklo plokstés pazeistos, kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg del
pakeitimo.

ISmontuodami prietaiso dureles bukite
labai atsargus, nes jos yra sunkios.

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite ir
iSdZiovinkite prietaisa, jo ertme ir priedus,
kad iSvengtuméte gary kondensacijos,
korozijos ir pavirSiaus nusidéveéjimo.
Reguliariai tikrinkite gaminj, ar néra
nusidévéjimo pozymiy, dél kuriy gaminys
gali tapti netinkamas liestis su maistu,
tokiy kaip jtrokimai, paslés, medziagos
sluoksniy atsiskyrimas, susitraukimas,
lipnumas, korozija ar kiti matomi tekstiros
ar iSvaizdos pokyciai. Laikykités valymo ir
prieziros instrukciju, kad iSvengtuméte
pernelyg ankstyvo nusidévejimo.
Naudokite mikropluosto Sluoste, Siltg
vandenj ir neutralius ploviklius prietaisui ir
priedams valyti. Nenaudokite abrazyviniy

produkty, kempinéliy, tirpikliy, astriy ar
metaliniy daikty.

* Naudodami orkaités purskiklj, laikykités
pakuotéje pateikty saugos instrukcijy.

Pirolizinis valymas

« Perskaitykite visas instrukcijas dél
pirolizinio valymo.

* Pries pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg
iS orkaités iSimkite:

— maisto likucCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

« Atlikdami pirolizinj valyma laikykite vaikus
toliau nuo prietaiso, nes prietaisas tampa
labai karstas ir iSleidzia karstg org is
priekiniy angy.

* Valant piroliziniu badu i$siskiria dimai i$
maisto liku€iy ir konstrukcijos medziagy.
Pirminio jkaitinimo ir pirolizinio valymo
metu bei po to uztikrinkite gerg ventiliacija.

¢ Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintuméte stikliniy daliy.

« Dumai, iSsiskiriantys valant orkaites ir
(arba) maisto likucius piroziliniu badu,
zmonéms, jskaitant vaikus, ar sveikatos
sutrikimy turin€ius asmenis, néra
kenksmingi.

* Piroliziniu budu valydami ir jkaitindami
prietaisg pasirupinkite, kad augintiniai
nesiliesty prie prietaiso. Mazi naminiai
gyvunai (ypac pauksciai ir ropliai) gali bati
labai jautrls temperatiry pokyc¢iams ir
karstiems garams.

* Pirolizinio valymo metu nepridegantys
puody, keptuviy, skardy ir indy pavirsiai
gali blti pazeisti aukStos temperatiros ir
gali issiskirti mazo lygio kenksmingi
dimai.

2.5 Salinimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

* Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, tada
nupjaukite ir iSmeskite elektros kabelj.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis

Ekranas

Valdymo rankenélé
Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lemputé

Ventiliatorius

ISimama lentynos atrama
Orkaités vidaus jduba
Vietos lentynoje

NEEERNREOBENE

3.2 Valdymo skydelis

Ekrano indikatoriai

&

Prietaisas yra uzrakintas.

%

Submeniu: Kepimo vadovas.

Submeniu: Valymas.

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle

@ Paspauskite, kad nustatytuméte laikmacio

funkcijas.

]1 Paspauskite, kad nustatytuméte greitojo
> ikaitinimo funkcija.

O Paspauskite, kad jjungtuméte ar iSjungtu-

méte prietaiso lempute.

2 Norédami nustatyti maisto vidaus tempera-

tdrg, paspauskite: Maisto termometras.

OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintuméte

pasirinkima.
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Submeniu: Nustatymai

Greitas jkaitinimas - jjungta.

lijungta ruo$imo garuose funkcija.

Maisto termometras — jjungta.

SINEIVER

Laikmatis — jjungta.

Kepimo laikas - jjungta.

Atideto paleidimo laikas - jjungta.

Laikmatis — jjungta.

D@D

LWi-Fi* rySys — jjungta.

vD)

Nuotolinis valdymas — jjungta.

Progreso juosta rodo, kada prietaisas pa-
siekia nustatytg temperaturg arba kada bai-
giasi maisto gaminimo trukme.

Kad jjungtuméte prietaisa:

1.

2,

3.

Spustelékite reguliatorius. Rankenélés
iSlenda (tik pasirinktiems modeliams).
Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktuméte.

Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Norédami i$jungti prietaisg, pasukite kaitinimo
funkcijy rankenéle j iSjungimo padetj 0.



4. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

4.1 Laiko nustatymas

Pirma karta prijunge prietaisg prie elektros

maitinimo Saltinio palaukite, kol valdymo sky-

delyje pamatysite: "00:00" arba “12:00" (pri-

klauso nuo modelio).

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laika.

2. Paspauskite OK,

4.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas

ir valymas

1. |kaitinkite tuscig prietaisa, kad
paSalintumeéte visus kvapus. Gerai
iSvédinkite patalpa.

2. ISimkite visus priedus ir lentyny atramas.

3. Nustatykite kiekviena funkcijg iki
maksimalios temperaturos ir leiskite
prietaisui veikti nurodytg laikg: (I val,
15 min, (£) 15 min. Zr. Kasdienis
naudojimas.

4. ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atveésti.

5. ISvalykite vidy Siltu vandeniu ir Svelniu
plovikliu sudrékinta mikropluosto Sluoste.
Atgal jstatykite lentyny atramas ir
sudékite priedus.

4.3 Belaidis rysys
Prietaisui prijungti jums reikés:
* Internetinio belaidzio rysio.

» Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties
belaidzio tinklo.

1. Norédami atsisiysti programéle,
nuskaitykite QR koda ant naudotojo
vadovo galinio vir§elio. Taip pat
programéle galite atsisiysti iS programéliy
parduotuves.

5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

5.1 Kaitinimo funkcijos

Karsto oro srautas: Tolygus kepimas, minks-
tumas, dziovinimas

2. Vadovaukités programélés nurodymais.

3. Pasukite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle, kad pasirinktumete =,

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumeéte {c‘}} / ,Wi-Fi“ ry8ys. |junkite
arba iSjunkite jj. Zr. skyriy ,Kasdienis
naudojimas®. Pakeitimas: Nuostatos.

LWi-Fi* rySys numatytoji bisena - jjungta. Pa-

tarimus, kaip taupyti energija, rasite skyriuje

~Energijos efektyvumas”.

@ Siekiant uztikrinti saugumg, nuotolinis
valdymas po 24 val iSsijungia automatiskai.
Jei reikia, registracijg pakartokite.

2.4 GHz WLAN
Daznis
2400 - 2483.5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi modulis NIUS-50

4.4 Programinés jrangos licencijos
Sio produkto programinéje jrangoje yra kom-
ponenty, kurie yra pagrjsti nemokama ir atvi-
rojo kodo programine jranga. AEGpripazjsta
atvirosios programinés jrangos ir robotikos
bendruomeniy indélj | plétros projekta.
Norédami pasiekti Siy nemokamy ir atvirojo
kodo programinés jrangos komponenty, kuriy
licencijos salygose reikalaujama skelbti, iSei-
tinj kodg ir pamatyti visg jy autoriy teisiy infor-
macijg bei taikomas licencijos saglygas, apsi-
lankykite: http://aeg.opensoftwarereposito-
ry.com (aplankas NIUS).

| SteamBake: Gaminimas garuose

C] Apatinis + virsutinis kaitinimas: Tradicinis
kepimas

@ Saldytas maistas: Gruzdintos bulvytés, kep-
tos bulvytés, azijietiSki suktinukai

@) Picos programa: Picos kepimas
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Q Apatinis kaitinimas: Pyragy kepimas

@ Drégnas konvek. kepimas: Kepimas

E] Grilis: Skrudinimas, kepimas grilyje

Turbo grilis: Mésos kepinimas, skrudinimas

Pasirinkus kai kurias orkaités funkcijas, lem-
puté gali iSsijungti automatiSkai temperaturai
nukritus zemiau 80°C.

5.2 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperaturg.

S Greitas jkaitinimas — paspauskite ir palai-
kykite, kad sutrumpintuméte kaitinimo laika.
Galima su kai kurioms kaitinimo funkcijoms.
Ventiliatorius gali jsijungti automatiskai.

5.3 Laikmatis

1. Pasukite rankenéles, kad pasirinktuméte
kaitinimo funkcijg ir, jei reikia,
nustatytuméte temperatura.

2. Spauskite @ kol pasirodys
pageidaujama laikmacio funkcija:

D Laikmatis: Nustatykite atgalinj skaiciavi-
ma. Laikui pasibaigus isgirsite signala.

stor Kepimo laikas: Nustatykite atgalinj skai-

Giavima. Kai laikmatis baigiasi, pasigirsta sig-

nalas ir gaminimas sustoja.

@ Atidéto paleidimo laikas: Nustatyti jjun-

gimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

3. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytumete
laika.

4. Paspauskite OK.

Kai laikas pasibaigia, paspauskite OKjr,
jei reikia, pasukite rankeneles j padétj
»ISjungta“.

5.4 Nustatymas: SteamBake -
Maisto ruosSimas garuose

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. |pilkite | orkaités vidaus jdubg
250 ml vandens i$ Ciaupo.
Kai gaminate maistg ar kai orkaité jkaitusi
nebandykite papildyti vandeniui skirtos
jdubos.
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3. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

4. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatira.

5. Pakaitinkite tus¢ig orkaitg 10 min, kad
padidéty dregme.

6. |dékite maistg j prietaisg.

7. Baige gaminti, pasukite kaitinimo funkcijy
rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

8. Kai prietaisas atvesta, minksta Sluoste
pasalinkite likusj vandenj i$ ertmés
jdubos.

A\ ISPEJIMAS!

Létai atidarykite dureles. Staiga iSsiverze
garai gali nudeginti!

5.5 lvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti ke-
pimo vadovg ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle | = padétj.

Ekrane matysite ‘/f rrrr/ @?

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.

Paspauskite OK.

5.6 Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro kon-
kretiems patiekalams sukurtos programos.

Programos paleidziamos su atitinkamai pa-
rinktais nustatymais. Gaminimo metu galite
keisti programos laikg ir temperatura.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle ig padét;.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite ¥,
Paspauskite OK,

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg
(pvz., P1). Paspauskite OK.

4. Sudékite maistg | prietaisg. Paspauskite
OK

5. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.



Submeniu: Kepimo vadovas

Jautienos filé,

Paaiskinimas P9 19"'1'.;1“' iSkep-
a .
Kad galétuméte naudotis $ia funkcija, turite /‘? IEI 2; kepimo skarda
/‘? prijungti maisto termometra. Zr. Maisto termo- Jautienos file,  0,5-1,5 kg; 5-6 cm storio
metras. P10 vidutiniSkaiis- Mésg kelias minutes pakep-
kepta 1) kite jkaitintoje keptuvéje.
&] Jei norite naudoti ruoSimo garuose funkcija, |dékite | prietaisg.
pripildykite orkaités vidaus jdubg vandens. P11 Jautienos filé,
s 1
E Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisa jkai- gerai iskepta )
tinkite. Versienos kepsnys (pvz., nugariné)
E] Lentynélés lygis. Zr. Gaminio aprasymas. 2; kepimo indas ant groteliy, 0,8-1,5
P12 kg; 4 cm storio
. . . : Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj tuvéje. |pilkite skyscio. [dekite  prietaisa. Uz-
rasite lenteléje. dengtas kepsnys.
Jautienos keps- Kiaulienos sprandinés arba mentés keps-
P1 nys, lengvai i$- nys, 1,5-2 kg
keptas P13 L .
/?‘El 2; kepimo skarda 2 kgplmo '.nqa.s ant groteliy .
Jautie.nos'k'e'ps_ 11,5 kg; 4-5 cm storio | kepamag patiekalg jpilkite 200 ml skyscio.
P2 nys, vidutiniS-  Mesa kelias minutes pakep- Plésyta kiauliena 1), 1,5-2 k
kai iSkeptas kite jkaitintoje keptuvéje. v v 9
Jautienos keps- |dékite j prietaisa. P14 /‘? IE‘ 2; kepimo skarda
P3 nys, gerai is- Praéjus_pusei majsto gqminimo laiko, mésg
keptas apverskite, kad vienodai paskrusty.
Jautienos kepsnys, vidutiniskai iskeptas, Kiaulienos menté, 1-1,5 kg; 5-6 cm storio
180-220 g vienas gabalas; 3 cm storio P15 /‘? E‘ 2; kepimo indas ant groteliy
P4 /‘? IE E‘ 3; kepimo indas ant groteliy Mé;_a keli_as_ mi_nutles pakepkite ikaitintoje kep-
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep- tuvéje. ldékite | prietaisa.
tuveje. dekite | prietaisa. Kiaulienos $onkauliukai, 2-3 kg; naudokite
Jautienos kepsnys / troskinta jautiena (ant- Sviezius, 2-3 cm storio
rekotas, storasis paslépsnis) 1,5-2 kg P16 E| 3; gilus kepimo indas
P5 /‘? E| 2; kepimo indas ant groteliy [pilk_itle skyséip, ka_ld padenlgt_q patit'-:‘kalo gpaéia.
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep- Praejuls(_pusel maisto gaminimo laiko, mésa
tuvéje. [pilkite skysgio. |dékite j prietaisa. apverskite.
Jautienos keps- E;iuko koja su kaulais, 1,5-2 kg; 7-9 cm sto-
P6  nys, lengvai is-
keptas 1) P17 /‘? E| 2; kepimo indas ant kepimo skardos
Jaut P /? B 2; kepimo skarda pilkite skys{:io. Pragjus pusei maisto gamini-
au le_r::Iost_ eps- 4 45 kg; 4-5 cm storio mo laiko, mésa apverskite.
BT sy Mesa kelias minutes pakep- Visas viséiukas, 1-1,5 kg; Sviezias
kai iskeptas ) Kite jkaitintoje keptuvéje. TG
A |dékite j prietaisa. /? E 2; &J 200 mltroskinimo indas ant
Jaut|enos' !('eps- P18 kepimo skardos
P8 nys, ge:e)n s Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
keptas paukstieng apverskite, kad vienodai paskrusty.
P19 Pusé viséiuko, 0,5-0,8 kg
/‘? IE‘ 3; kepimo skarda
Vistienos kritinélé, 180-200 g vienas gaba-
las
P20 /‘? E E‘ 2; troSkinimo indas ant groteliy

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje.
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P21

Vistienos Slaunelés, Sviezios
/‘? E 3; kepimo skarda

Jei vis¢iuko $launelés uzmarinavote, pasirinki-
te Zemesne temperatirg ir kepkite ilgiau.

P22

Antis, visa, 2-3 kg

/‘? E‘ 2; kepimo indas ant groteliy
|dékite mésg | kepimo indg. Praéjus pusei
maisto gaminimo trukmés, antj apverskite.

P23

Zasis, visa, 4-5 kg

2; gilus kepimo indas
|dékite mésa j gilig kepimo skardg. Pragjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, zgsj apverskite.

P24

Mésos vyniotinis, 1 kg

/‘?E‘ 2; grotelés

P25

Visa zuvis, kepta ant groteliy, 0,5-1 kg viena
Zuvis

/‘? E 2; kepimo skarda

| Zuvj {dékite sviesto ir pagardinkite priesko-
niais bei Zolelémis.

P26

Zuvies filé

‘Z] IEI 3; troSkinimo indas ant groteliy

P27

Varskeés pyragas

IEI 2; @ 28 cm kepimo forma su nuimamais
Sonais ant groteliy

P28

Obuoliy pyragas
2; lﬁj 100-150 ml; kepimo skarda

P29

Obuoliy tartaleté
IEI 2; pyrago kepimo forma ant groteliy

P30

Obuoliy pyragas

()= 2 ) 100-150 mi: @ 22 om pyrago

kepimo forma ant groteliy

P31

Sokoladiniai pyragaiéiai, 2 kg teslos

3; gilus kepimo indas

P32

Keksiukai

EIEI 2; lﬁ] 100-150 ml; keksiuky kepimo
skarda ant groteliy

P33

Keksas

El 2; duonkepé ant groteliy

P34

Keptos bulvés, 1 kg

2; kepimo skarda
Naudokite nepjaustytas bulves su odele.

P35

Skiltelémis pjaustytos keptos bulvés, 1 kg
3; kepimo skarda, iSklota kepimo popie-

riumi

Supjaustykite bulves skiltelémis.
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P36

Ant groteliy kepamos jvairios darzovés, 1-
1,5 kg

3; kepimo skarda, isklota kepimo popie-
riumi
Supjaustykite darzoves.

P37

Kroketai, Saldyti, 0,5 kg
E 3; kepimo skarda

P38

Gruzdintos bulvytés, Saldytos, 0,75 kg

3; kepimo skarda

P39

Mésos / darzoviy lazanija su sausais maka-
rony lakstais, 1-1,5 kg

E 2; troSkinimo indas ant groteliy

P40

Bulviy plokstainis (zaliy bulviy) 1-1,5 kg

E 1; trodkinimo indas ant groteliy
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patie-
kalg apverskite.

P41

Sviezia pica, plona

[E E 2; &J 100 ml; kepimo skarda, iSklo-
ta kepimo popieriumi

P42

Sviezia pica, stora

IE‘ El 2; kepimo skarda, iSklota kepimo po-
pieriumi

P43

Kisas

E 2; kepimo forma ant groteliy

P44

PranciiziSkas batonas / ¢iabata / balta duo-
na, 0,8 kg

E E 2; M 150 ml; kepimo skarda, i$-
klota kepimo popieriumi
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

P45

Viso grido / ruginé / juoda duona, 1 kg

E‘ El 2; lﬁ] 150 ml kepimo skarda, isklota
kepimo popieriumi / duonkepé ant groteliy

1) Kepimas zemoje
temperaturoje.

5.7 Keic¢iama: Nustatymai i

1.

Pasukite kaitinimo funkcijy valdymo

rankenéle ties =,

Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumeéte @ Paspauskite OK.

Norédami pasirinkti nustatymg pasukite

valdymo rankenéle. Paspauskite OK.

Pasukite valdymo rankenéle, kad

sureguliuotuméte reikSme. Paspauskite
oK.



5. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padétj, kad iSeituméte i§ Meniu.

Submeniu: Nustatymai

Nustatymai ReiksSmeé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5

1 -signalas, 2 -
spragteléjimas, 3—
garso i§jungimas

03 Mygtuky tonai

04 |spéjamo signalo garsas 1 -4

1 - ispéjamasis sig-
nalas ir sustabdy-
mas, 2 — jspéjama-
sis signalas

05 Maisto termometras
veiksmas

06 Laikmatis ljungti / iSjungti

07 Orkaités ap3vietimas ljungti / i8jungti

08 Greitas jkaitinimas ljungti / iSjungti

09 Priminimas apie valymg |jungti / iSjungti

10  Wi-Fi“rydys ljungti / igjungti

11 Nuotolinis valdymas ljungti / iSjungti

12 Atsijungti nuo tinklo Taip / ne

Aktyvavimo kodas:

13 Demonstracinis rezimas 2468

14 Programinés jrangos

- Tikrinti
versija

15 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

5.8 Uzraktas (&

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas, val-
dymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti nus-
tatymai islikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas iSjungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtumeéte prietaiso.

OOK - paspauskite ir palaikykite nuspaude,
kad jjungtuméte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. EI — sumirksi 3
kartus, kai uzraktas jjungtas. Prietaiso dure-
lés uzrakintos.

@OK — paspauskite ir palaikykite nuspaude,
kad iSjungtumete funkcija.

5.9 Priedai

Priedai galimi priklausomai
I nuo modelio. Nuskaitykite
A1 QR kodg ir patikrinkite, kaip

¢ naudoti su prietaisu pateiktus
udr  priedus. Papildomy priedy

g1 galite uzsisakyti atskirai. Jei

norite daugiau informacijos,

susisiekite su vietiniu tiekéju.

Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo pavirti-
mo ir padidina bendrg sauguma. Lentynos
kra$teliai neleidZia indams nuo jos nuslysti.
|statykite prieda (vieling lentynéle / skarda)
tarp lentynos atramos kreipiamujy strypy.
Lentynélé turi liesti orkaités vidaus galg.

=

Jei jusy skarda turi nuolydi, jis turi bati orkai-
tés gale.

Jei ant priedo yra uzrasas, sitikinkite, kad jis
yra nukreiptas j jus.

Jei naudojate skardg su skylutémis, padékite
skardg arba keptuve po ja, kad surinktuméte
lasancius skyscius.

5.10 Maisto termometras

Matuoja temperaturai maisto viduje.

Reikia nustatyti dvi temperattry reikSmes.
. °C — orkaités temperatura. Ji turéty bati

bent 25°C buti aukStesné nei maisto ter-
mometro temperatira.

. /‘? — maisto termometro temperattra.

1. Nustatykite kaitinimo funkcijg ir orkaités
temperattirg.

2. Maisto termometro galiukg jkiskite j
storiausios mesos arba zuvies dalies
vidurj. TroSkiniams maisto jutiklio galiuka
idékite tiksliai | centra, jkista | kietg
ingredienty. |sitikinkite, kad galiukas
nelie¢ia kepimo indo dugno.

LIETUVIY 55



O — >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. Maisto termometro kistuka jkiskite j lizda,
esantj prietaiso viduje. Zr. Gaminio
aprasymas. Ekrane rodomas Ekrane
rodoma dabartiné maisto termometro
temperatdra.

6. NAUDINGI PATARIMAI

6.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir kie-
kio. Jei nerandate konkretaus recepto nusta-
tymy, vadovaukités panasiais receptais.
Lentyny padétys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.

Lentelése naudojami simboliai:

§§

< Maisto tipas
Kaitinimo funkcija
°C Temperatura

Lentynos padétis

Maisto gaminimo trukmé (min)

©|O|M

Papildoma informacija

6.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomen-
dacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

4. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatira. Paspauskite OK.

5. Pasiekus nustatytg temperatira pasigirs
signalas. Norédami iSjungti signalg,
paspauskite bet kurj simbolj. Patikrinkite,
ar maistas paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

6. ISjunkite prietaisa.

7. IStraukite maisto termometro kistukg i$
lizdo ir iSimkite patiekalg i$ prietaiso.

o,
N C & H®
Duonos pudingas 190 60 - 80 1 1)
Ryziy pudingas 180 80-100 1 1)

Biskvitinés teslos
obuoliy pyragas (apvali 160
kepimo forma)

110-120 1 2)

Balta duona 200 80-100 1 3)

Kiaulienos kumpis 180 110-130 1 1)4)

1) Naudokite stiklinj indg ant lentynélés su grotelé-
mis.

2) Naudokite 26 cm skersmens kepimo forma su nui-
mamais Sonais.

3) Naudokite kepimo skarda.

4) | stiklinj inda jpilkite 200 ml vandens.

6.3 Informacija bandymy
laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis EN 60350-1,
IEC 60350-1.

cC O H ®

Pyragaiciai, 20 vienety padékle

& cC O HO®

Makarony plokstainis 200 40 - 60 1 1)

Bulviy plokstainis 180 80-100 1 1)
Musaka 180 70 -90 1 1)
Lazanija 180 80-100 1 1)

|daryti makaronai ka-

neloni 200 80-100 1 1)

150 23-33 3 1)2)

O 150 23-33 3 1)2)

140 31 - 41 2ir4 1)2)3)
Biskvitinis pyragas be riebaly

180 21 - 31 2 2)4)
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c O H ®

(] 180  21-31 2 2)4)

170 34-44 1ir3 2)5)

Trapios teslos sausainiai

140 35-45 2 1)

O 140  35-45 2 1)

140 37-47 2ir4 1)3)

Skrebutis

i maks. 1-2 5 4)6)7)

1) Kepimo skarda naudokite taip, kad nuolydis biity
dureliy puséje.

2) pakaitinkite tuséia prietaisa. Nenaudokite Greitas
jkaitinimas.

3) Naudokite universalig keptuve ketvirtoje lentynos
pozicijoje.

4) Naudokite Grotelés.

5) Naudokite lentynéle su grotelémis ir kepimo skar-
da apacioje. Padékite skarda taip, kad nuolydis bity
dureliy link.

6) pakaitinkite tuscia prietaisa 5 min. Nenaudokite
Greitas jkaitinimas.

7) Pagal: IEC 60350-1:2023.

7. VALYMAS IR PRIEZIURA

7.1 Pastabos dél valymo

Naudokite metaliniams pavirS§iams skirtg
valymo tirpala.

Kalkiy nuosédoms pasalinti naudokite
gamintojo rekomenduojamg skystg
nuosédy Salinimo priemone.

Nelaikykite maisto prietaise ilgiau nei

20 minugiy.

Neplaukite priedy indaploveje.

7.2 Lentyny atramy

1.

2,

Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

Sudékite lentyny atramas atgal | jy
pradines padétis. Pakartokite veiksmus
atvirkstine tvarka.

Papildomi receptai

B H *C O ®

Morengai
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)
Vis¢iukas
2 200 60 - 80 4)

1) Kepimo skarda naudokite taip, kad nuolydis bty
dureliy puséje.

2) Naudokite kepimo popieriy.

3) |kaitinkite tuscig prietaisa. Nenaudokite Greitas
jkaitinimas.

4 Vistg padekite krutinéle Zemyn ant lentynélés su
strypeliais. Padékite kepimo skardg pirmoje lentynos
padétyje. [puséjus nustatytai maisto gaminimo truk-
mei, viStieng apverskite.

Jei tiekiami iStraukiami bégeliai, tuomet jy at-

raminiai kaiSciai turi buti atsukti j priekj.

7.3 Pirolizinis valymas

Si programa nudegina prietaise likusius ne-

Svarumus. Ja galite naudoti kaskart, kai prie-

taisg reikia kruops$ciai iSvalyti.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietai-

sai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios funkci-

jos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkai-
te.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus ir iSimamas
lentynéliy atramas.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy valdymo

rankenéle ties ?:_, kad pereitumeéte prie
Meniu.
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5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte rrrr/ ir paspauskite OK.

Valymo programa Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 3h

6. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte valymo programa, ir

paspauskite OK.

7. Paspauskite OK| kad pradetumete
valyma.

Prasidéjus valymo programai prietaiso dure-

les uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Nejunkite

funkcijos, jei orkaités durelés neuzdarytos.

Kol durelés liks uzrakintos, ekrane matysite

8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés ir dureles
atsidarys. Orkaités vidy valykite suvilgyta
Svelnia Sluoste.

7.4 Priminimas apie valyma
Kai pasibaigus maisto ruoSimo ciklui ekrane

pastebésite mirksintj indikatoriy rrrr/ laikas at-
likti pirolizinj valymag. Sj priminimag galite i$-
jungti pagalbiniame meniu: Nustatymai. Zr.
.Kasdienis naudojimas*, ,Keitimas"“: Nustaty-
mai.

7.5 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ki galo atidarykite dureles.

3. Paspauskite ant dviejy dureliy vyriy
esancias suverziamasias svirtis A.
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4. Uzdarykite dureles i$ dalies, kol jos
sustos, tada nukelkite jas nuo vyriy.
Bukite atsargus, durelés yra sunkios.

5. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

6. Laikydami dureliy virSutinj apdailos
elementg B abiejuose krastuose
paspauskite j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

7. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

8. Pakelkite kiekvieng stiklo plokste uz
virSutinio krasto ir nuimkite jg nuo
kreiptuvo. Stiklo plokstes valykite
atsargiai, ypac prie priekinés plokstés
briauny. Galite jskelti arba sudauzyti
stikla.

9. Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir muilu.
Atsargiai nusausinkite stiklo plokstes.
Neplaukite stiklo plokS¢iy indaplovéje.

ISvale pasiruoskite sudéti plokstes atgal ta

pacia tvarka.

|sitikinkite, kad tinkamai sudéjote stiklo ploks-
tes, antraip dureliy pavirsSius gali perkaisti.
7.6 Lemputés keitimas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir palau-
kite, kol jis atvés.

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.
Virsutiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
2. ISvalykite stiklinj gaubtel.

3. Pakeiskite lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.



8. GEDIMY SALINIMAS

Jeigu patiems problemos pas$alinti nepavyks-
ta, kreipkités j prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra. Techninés prie-
ziuros informacija pateikiama techniniy duo-
meny ploksteléje, esancioje ant priekinio ré-
mo. Jj pamatysite atidare dureles. Nepasalin-
kite techniniy duomeny plokstelés.

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos koda,
kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunki-
te elektros saugiklj, kad veél jjungtuméte prie-
taisa. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.

Negalite jjungti arba valdyti prietaiso. —
Prietaisas neprijungtas prie elektros tinklo ar-
ba prijungtas neteisingai.

Prietaisas nejkaista.

* NevisiSkai uzdarytos durelés.

» Uzraktas - jjungta.

9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

9.1 Produkto informacijos lapas ir
produkto informacija pagal
Reglamentg (ES) Nr. 65/2014 ir
Reglamenta (ES) Nr. 66/2014

Tiekéjo pavadinimas AEG

Modelio identifika-
torius

NBASP50KAB 944035131
NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OA5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TA5PB531AB 944035121
TASPB53XAB 944035134

Energijos efektyvumo rodyklé 81,2

Energijos vartojimo efektyvumo A

. +
klasé

Suvartojamos energijos kiekis
taikant standarting apkrova ir
rezimg

1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis
taikant standarting apkrova ir
ventiliatoriaus rezimg

0,69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

+ |jungta automatinio iSsijungimo funkcija.
Lemputé neveikia. — Lemputé perdegusi.
Pakeiskite lempute.

Lemputé iSjungta. — Drégnas konvek. kepi-
mas - yra aktyvuotas.

Maisto termometras neveikia. — Maisto ter-
mometras kiStukas néra visiskai jkistas j lizda.
Ekrane rodoma "00:00". — Buvo nutrukes
elektros energijos tiekimas. Nustatykite paros
laika.

Err C2 - Tinkamai jkiSkite Maisto termomet-
ras | lizda.

Err C3 — Uzdarykite dureles. ISjunkite ir jjunki-
te prietaisg. Patikrinkite, ar nesugedes dureliy
uzraktas.

Err F102 — UZdarykite dureles. Patikrinkite, ar
nesugedes dureliy uzraktas.

Signalo garsumas 711

Orkaités tipas Integruotoji orkaité

Masé NBA5P50KAB 33,0 kg
NBA5P521AB 34,5 kg
NBA5P531AB 34,5 kg
NBA5P531AB 34,5 kg
OA5PB50SAB 34,0 kg
OA5PB531AB 34,5 kg
TA5PB521AB 33,0 kg
TA5PB531AB 35,0 kg
TA5PB53XAB 35,0 kg

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN IEC
60350-1.

9.2 Informacijos reikalavimai pagal
Reglamenta (ES) 2023/826

Energijos sanaudos budéjimo rezimu 0,8W
Energijos sanaudos tinklo parengties rezi- 20W
mu

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas 20 min

taikomas mazos galios rezimas
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Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN
50564, EN 63474.

Nurodymai, kaip jjungti ir iSjungti belaidzio tin-
klo ry§j, pateikti skyriuje ,Prie§ naudojant pir-
ma kartg"“.

9.3 Energijos taupymo patarimai

» Gamindami laikykite dureles uzdarytas ir
venkite jas daznai atidaryti.

» Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

» Naudokite metalinius arba tamsius,
neatspindincCius indus.

+ Jei nereikia, praleiskite iSankstinj
jkaitinima.

« Sutrumpinkite pertraukas tarp keliy
patiekaly kepimo.

» Kai jmanoma, naudokite gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumete energijg (tik tam tikri
modeliai).

» Naudokite likutine kaitrg, kad maistas
iSlikty Siltas. Prie$ baigdami gaminti,
sumazinkite prietaiso temperatirg iki bent
3-10 min.

« Gamindami iSjunkite lempute, nebent tai
baty bdtina.

+ Dregnas konvek. kepimas (tik tam tikri
modeliai) — Si funkcija buvo naudojama

10. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

simboliu L/B ISmeskite pakuote j atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty per-
dirbta. Tausokite aplinka ir zmoniy sveikatg —
tinkamai raSiuokite elektros ir elektronikos

siekiant atitikti energijos vartojimo
efektyvumo klasés ir ekologinio
projektavimo reikalavimus (pagal EU
65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
pagal IEC/EN 60350-1. Gaminant maistg
orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad
funkcija neblty nutraukta ir veikty
efektyviausiai. Kai naudojate $ig funkcija,
lemputé automatiskai iSsijungia. Kai
kuriuose modeliuose ji i$sijungia po 30
sek.

» Jei jmanoma, iSjunkite ,\Wi-Fi“, kad
taupytumete energijg. Zr. Prie$ naudojant
pirma karta.

* Automatinis iSsijungimas — saugumo
sumetimais, jei Sildymo funkcija yra aktyvi
ir nustatymai nekeiCiami, prietaisas po tam
tikro laiko automatiskai iSsijungs. Jeigu
ketinate naudotis kaitinimo funkcija ilgiau
nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite
maisto gaminimo trukme.

- 12,5val: 30-115 °C
- 8,5val: 120-195 °C
— 5,5 val: 200-245 °C
— 3 val: ne daugiau kaip 250 °C

prietaisy atliekas. Prietaisy nemeskite kartu
su buitinemis atliekomis, jei jie pazymeéti zen-
klu E . Priduokite $j gaminj vietiniame atlieky

surinkimo punkte arba susisiekite su savival-
dybés atstovais dél papildomos informacijos.

N

701138303-B-252026



	INSTALACE / PAIGALDAMINE / UZSTĀDĪŠANA / MONTAVIMAS
	1.  BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	1.1 Bezpečnost dětí a zranitelných osob
	1.2 Všeobecné bezpečnostní informace

	2. BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	2.1 Installation
	2.2 Připojení k elektrické síti
	2.3 Použijte
	2.4 Čištění a údržba
	2.5 Likvidace

	3. POPIS VÝROBKU
	3.1 Celkový pohled
	3.2 Ovládací panel
	Ukazatele na displeji
	Zapnutí spotřebiče:


	4. PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	4.1 Nastavení času
	4.2 První předehřívání a čištění
	4.3 Bezdrátové připojení
	4.4 Softwarové licence

	5. DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	5.1 Pečicí funkce
	5.2 Nastavení: Pečicí funkce
	5.3 Časovač
	5.4 Nastavení: SteamBake - Vaření v páře
	5.5 Zadání: Nabídka
	5.6 Nastavení: Podporované Vaření
	Podnabídka: Podporované Vaření

	5.7 Změna: Nastavení
	Podnabídka: Nastavení

	5.8 Zámek
	5.9 Příslušenství
	5.10 Pečicí sonda

	6. TIPY A RADY
	6.1 Doporučení k pečení
	6.2 Vlhký horkovzduch
	6.3 Informace pro zkušebny

	7. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	7.1 Poznámky k čištění
	7.2 Vyjmutí drážek na rošty
	7.3 Pyrolytická čisticí
	7.4 Připomínka čištění
	7.5 Vyjmutí a instalace dvířek
	7.6 Výměna žárovky
	Horní žárovka


	8. ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	9. ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	9.1 List s informacemi o výrobku podle (EU) č. 65/2014 a č. 66/2014
	9.2 Požadavky na informace podle nařízení (EU) č. 2023/826
	9.3 Tipy pro úsporu energie

	1.  OHUTUSTEAVE
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastamine ja hooldus
	2.5 Kõrvaldamine

	3. TOOTE KIRJELDUS
	3.1 Üldine ülevaade
	3.2 Juhtpaneel
	Ekraani indikaatorid
	Seadme sisselülitamiseks:


	4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	4.1 Kellaaja seadmine
	4.2 Esialgne eelkuumutus ja puhastamine
	4.3 Juhtmevaba ühendus
	4.4 Tarkvaralitsentsid

	5. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	5.1 Küpsetusrežiimid
	5.2 Seaded: Küpsetusrežiimid
	5.3 Taimer
	5.4 Seaded: SteamBake - Auruküpsetus
	5.5 Sisenemine: Menüü
	5.6 Seaded: Juhendatud küpsetamine
	Alammenüü: Juhendatud küpsetamine

	5.7 Muutmine: Seaded
	Alammenüü: Seaded

	5.8 Lukk
	5.9 Lisatarvikud
	5.10 Toidusensor

	6. NÕUANDED JA SOOVITUSED
	6.1 Soovitused söögivalmistamiseks
	6.2 Niiske küpsetus pöördõhuga
	6.3 Teave katseasutustele

	7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	7.1 Märkused puhastamise kohta
	7.2 Restitugede
	7.3 Pürolüüspuhastamine
	7.4 Puhastamise meeldetuletus
	7.5 Ukse eemaldamine ja paigaldamine
	7.6 Lambi vahetamine
	Ülemine lamp


	8. TÕRKEOTSING
	9. ENERGIATÕHUSUS
	9.1 Toote teabeleht ja toote teave vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr 66/2014
	9.2 Teabenõuded vastavalt määrusele (EL) nr 2023/826
	9.3 Energiasäästu näpunäited

	1.  DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	1.1 Bērnu un neaizsargātu personu drošība
	1.2 Vispārējā drošība

	2. DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	2.1 Uzstādīšana
	2.2 Pieslēgums elektrotīklam
	2.3 Lietošana
	2.4 Apkope un tīrīšana
	2.5 Utilizācija

	3. PRODUKTA APRAKSTS
	3.1 Vispārējs pārskats
	3.2 Vadības panelis
	Displeja indikator
	Lai ieslēgtu ierīci:


	4. PIRMS PIRMĀS LIETOŠANAS,
	4.1 Laika iestatīšana
	4.2 Iepriekšēja karsēšana un tīrīšana
	4.3 Bezvadu savienojums
	4.4 Programmatūras licences

	5. IKDIENAS LIETOŠANA
	5.1 Karsēšanas funkcijas
	5.2 Iestatījums: Karsēšanas funkcijas
	5.3 Taimeris
	5.4 Iestatījums: SteamBake - Gatavošana ar tvaiku
	5.5 Iekļūšana: Izvēlne
	5.6 Iestatījums: Gatavošanas palīgs
	Apakšizvēlne: Gatavošanas palīgs

	5.7 Mainīšana: Iestatījumi
	Apakšizvēlne: Iestatījumi

	5.8 Bloķēšana
	5.9 Papildpiederumi
	5.10 Termozonde

	6. IETEIKUMI UN PADOMI
	6.1 Gatavošanas ieteikumi
	6.2 Ventilatora kars. ar mitrumu
	6.3 Informācija testēšanas iestādēm

	7. APKOPE UN TĪRĪŠANA
	7.1 Piezīmes par tīrīšanu
	7.2 Plauktu balstu
	7.3 Pirolītiskā tīrīšana
	7.4 Tīrīšanas atgādinājums
	7.5 Durvju noņemšana un uzstādīšana
	7.6 Spuldzes maiņa
	Augšējā lampa


	8. TRAUCĒJUMMEKLĒŠANA
	9. ENERGOEFEKTIVITĀTE
	9.1 Produkta informācijas lapa un produkta informācija saskaņā ar Regulu (ES) 65/2014 un (ES) 66/2014
	9.2 Informācijas prasības saskaņā ar Regulu (ES) 2023/826
	9.3 Leteikumi elektroenerģijas taupīšanai

	1.  SAUGOS INFORMACIJA
	1.1 Vaikų ir pažeidžiamų žmonių sauga
	1.2 Bendroji sauga

	2. SAUGOS INSTRUKCIJA
	2.1 Montavimas
	2.2 Elektros prijungimas
	2.3 Naudojimas
	2.4 Valymas ir priežiūra
	2.5 Šalinimas

	3. GAMINIO APRAŠYMAS
	3.1 Bendroji apžvalga
	3.2 Valdymo skydelis
	Ekrano indikatoriai
	Kad įjungtumėte prietaisą:


	4. PRIEŠ NAUDOJANT PIRMĄ KARTĄ
	4.1 Laiko nustatymas
	4.2 Pirminis išankstinis įkaitinimas ir valymas
	4.3 Belaidis ryšys
	4.4 Programinės įrangos licencijos

	5. KASDIENIS NAUDOJIMAS
	5.1 Kaitinimo funkcijos
	5.2 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos
	5.3 Laikmatis
	5.4 Nustatymas: SteamBake - Maisto ruošimas garuose
	5.5 Įvedimas: Meniu
	5.6 Nuostata: Kepimo vadovas
	Submeniu: Kepimo vadovas

	5.7 Keičiama: Nustatymai
	Submeniu: Nustatymai

	5.8 Užraktas
	5.9 Priedai
	5.10 Maisto termometras

	6. NAUDINGI PATARIMAI
	6.1 Gaminimo rekomendacijos
	6.2 Drėgnas konvek. kepimas
	6.3 Informacija bandymų laboratorijoms

	7. VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	7.1 Pastabos dėl valymo
	7.2 Lentynų atramų
	7.3 Pirolizinis valymas
	7.4 Priminimas apie valymą
	7.5 Durelių išėmimas ir įdėjimas
	7.6 Lemputės keitimas
	Viršutinė lemputė


	8. GEDIMŲ ŠALINIMAS
	9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
	9.1 Produkto informacijos lapas ir produkto informacija pagal Reglamentą (ES) Nr. 65/2014 ir Reglamentą (ES) Nr. 66/2014
	9.2 Informacijos reikalavimai pagal Reglamentą (ES) 2023/826
	9.3 Energijos taupymo patarimai


